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MANUAL

- After you read this manual,
keep in the place you can reach easily.

+ Household use only.

- These instructions shall also be available in
an alternative format, e.g. on a website.
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IMPORTANT SAFEGUARDS

~

(IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions should always be followed
including the following:

. Read all instructions.

. To protect against risk of electrical shock do not put motor or base of unit in water or other liquid.

. Keep away from children.

. Unplug from outlet when not in use, before putting on or taking off parts, and before cleaning.

. Avoid contacting moving parts.

. Ifthe supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or similarly qualified

persons in order to avoid a hazard.

7. The use of attachments not recommended or sold by the manufacturer may cause fire, electric shock or injury.

8. Do not use outdoors.

9. Do not let cord hang over edge of table or counter.

0. Always make sure juicer cover is clamped securely in place before motor is turned on.

Do not unfasten clamps while juicer is in operation.

11. Be sure to turn switch to OFF position after each use of your juicer. Make sure the motor stops completely
before disassembling.

12. Do not put your fingers or other objects into the juicer opening while it is in operation. If food becomes lodged
in opening, use food pusher or another piece of fruit or vegetable to push it down.

When this method is not possible turn the motor off and disassemble juicer to remove the remaining food.

13. Do not use the appliance if the rotating sieve is damaged.

14. When a separable pulp container is provided, do not operate without the pulp container in place.

15. Please do not alter the appliance in anyway.

16. Do not use the appliance for anything other than it's intended purpose as described in the manual.

17. The appliance should be used for limited period of time.

18. This appliance cannot be used by children and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge. Children shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance
shall not be made by children.

19. This appliance is not intended for use by persons(including children) with reduced physical, sensory or mental

capabilities, or lack of experience and knowledge.

\ SAVE THESE INSTRUCTIONS

J
- This appliance is for household use only. Please carefully follow the instructions in the manual.
(The appliance cannot be covered under the manufacture warranty if the product is abnormally or commercially used.)
- Save the instruction manual for future reference
- If the appliance is given away as a gift, please include the manual with the product.

U A WN =

The following precaution is provided to ensure the safety of the user. Please carefully read through the pre-
cautions and exercise a degree of care when using the appliance.

A Warning : Warns risk of death of severe injuries.
0 Caution : Warns risk of injuries or appliance damage.

® Prohibited @ Unplug from the outlet
@ Follow instruction

)
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0 Must take action

@ Do not disassemble 9 Be cautious of electric shock

0 SAFETY WARNING

Do not plug multiple power cords on a
single outlet during operation.
— It may cause an explosion or fire.

Do not touch the power cord with wet
hands.

— It may cause electrical shock.

Do not leave the appliance unattended.
Unplug the power cord from the outlet
when not in use.

Use a dry towel to clean the power cord if
itis dirty or wet.
—lIt may cause electrical shock or fire.

Do not drop the appliance nor inflict
strong force to the appliance.
—It may damage or break the appliance.

Do not unplug by pulling off the power
cord cable.

—lIt may damage the power cord and cause electri-
cal shock.

Do not put your finger or other objects into
the feeding tube while it is in operation.
—lt may cause injury.

SAFETY WARNING

& SAFETY WARNING

Do not put the parts in the dishwasher
or extremely hot water.
—The parts may wear faster.

Do not repair, disassemble the base,
or customize the appliance.

— The appliance may not operate properly caus-
ing fire, electrical shock or injury.

Do not use the appliance on an uneven
surface.

—lt may cause a malfunction if the appliance tips
over.

Keep away from children and store the
appliance in a safe place.
—It may cause injury.

Please do not store or operate the appli-
ance near any heating appliance.

— The appliance may become discolored or de-
formed.

Do not use any hazardous chemical to clean
the appliance or flammable sprays near the
appliance.

—It may change the color of the appliance
or could result in a fire.

To protect the power cord, please do not
aggressively bend or put heavy object on
top of the power cord.

—lt may cause short circuit or even fire.

Operating the juicer without ingredients
can cause damage to the screw.

For cleaning parts that come in contact
with food, please follow the instruction
on pages 18-20.



PARTS

1. Feeding Tub
eeding Tube 5. Smart Cap

Detachable

2. Drum Lid

3. Juicing Bowl 6. Base
4. Pulp Cu
PP < 7. Juice Cup
8. Rotation Wiper 9. Strainer 10. Juicing Screw

12. Cleaning Brush

*The products illustrated/photographed in this booklet may vary slightly from the actual product.

Pusher

Align the dots ® and slide
the pusherin.

STEP1

Top-set Assembly

Align the red dots ® on each part and
assemble in the order shown. Once
assembled, turn the drum lid clockwise
to close.

STEP 2

Top-set and base assembly

Place the drum lid on the juicing bowl.
Align the down arrow ¥on the drum lid
with the & OPEN mark on the base and
turn to the 4 CLOSE position.




HOW TO ASSEMBLE

STEP 1 Top-set Assembly

Check Before . Wash the parts before first use.

Operating « Ensure that the compression silicone and silicone ring are assembled properly.

n Firmly insert the compression silicone
into the slot below the pulp spout.

Note | The Juicer may leak if not assembled
properly.

Assemble the strainer into the rotation
wiper then place this assembly in to the
juicing bowl ensuring the red dot ® on
the strainer is aligned with the red dot ®
on the juicing bowl.

Place the juicing screw into the strainer.
Turn and press down on it until it clicks
into place.

Note | The juicing screw needs to be locked in
place in order to close the drum lid.

4 Place the drum lid on to the juicing bowl
aligning the red dot ® on the drum lid with
the red dot ® on the juicing bowl. Turn
clockwise to close, aligning the red dot ®
on the drum lid with the close mark 0.

crose ||

STEP 2 Top-set and Base Assembly

For easy assembly hold the drum lid
by grabbing the feeding tube and turn
clockwise as shown in the illustration.

Place the drum lid on the juicing bowl.
Align the down arrow ¥ on the drum
lid with the ™ OPEN mark on the base
and turn to the 4 CLOSE position.

n Open/Close mark on the top-set.

cLose f [ opeN

cLose f [\ opPeN

Close

Note | The juicer will not operate if the down
arrow ¥ on the drum lid is not completely
aligned with the CLOSE mark on the body.

Place the pulp cup under the pulp
spout and place the juice cup under the

juice spout as shown in the illustration.

Detachable




STEP 1

HOW TO OPERATE

Note | « Do nottouch the power cord with wet hands. It may cause electrical shock,
short-circuit, or fire.

« Ensure the power cord is plugged into a power outlet.

STEP2 Press the FORWARD button to operate.

Note | .« Forward: Pulls down and slowly masticates the ingredients.
+ Reverse: Pushes the ingredients back up to dislodge them.

If the ingredients become jammed in the screw and the drum lid does not open, press the OFF
button. Then press and hold the REVERSE button until the ingredients become dislodged.
Repeat REVERSE - OFF - FORWARD as often as needed to achieve the desired result.

If the juicer stops during operation:

Switch the button to OFF position then press and
hold the REVERSE button until the ingredients
become dislodged.

Repeat REVERSE - OFF - FORWARD as needed.

FORWARD : Pulls down the food
OFF : Stops the operation
REVERSE : Pushes the food back up

(3] (]

= REVERSE
2
e REVERSE P OFF p  FORWARD

Note | - REVERSE: Pushes the ingredients back up to dislodge them.
The REVERSE button only works while holding down the switch.

+ Switch OFF ensuring that the juicer comes to a complete stop. Then press REVERSE.

Hold the REVERSE button for 2-3 seconds and release. Repeat as needed. Let the
juicer stop completely before using the REVERSE button to prevent malfunction.

« If the juicer does not work after these steps, disassemble and clean the parts
before operating the juicer again.

After preparing the ingredients, plug the power cord into a wall outlet.

STEP 3

Note |

Tip |

STEP 4

Tip |

Note |

STEP 5

Note |

Insert the prepared ingredients one piece at a time.

Fibrous leafy vegetables (celery, kale, etc.):

» |Separate each stem. Cut the outer stems that are thick and tough to 2 inches long or
ess.

» Bundle up the leafy vegetables as inserting into the juicer. Alternate between leafy
parts and stems.

« Before extracting, remove hard seeds or pits in ingredients.

When juicing frozen fruits with small seeds, ensure that even the seeds are completely
thawed.

Insert the ingredients one piece at a time.

Align the dots ® and slide the pusher in.

« Afterinserting ingredients, use the pusher when it is necessary. Too much use of the

pusher may affect the juice quality.

» Intermittently use the pusher for soft ingredients like tomatoes and apples. Constant
use of pusher for soft ingredients may affect the juice quality.

Use the smart cap to make mixed juices,
stop juice from dripping, or rinse between different juices.

Juicing with the smart cap closed creates various mixed juice creations when
different fruits and vegetables, milk, banana, beans etc. are selected.

After juicing, close the smart cap to stop the juice from dripping, especially when
disassembling the juicing bowl off the base.

When making different juices quickly rinse away any leftover flavors by running a
glass of water in the juicer with the smart cap closed.

Leave the smart cap open when juicing ingredients that create excessive foam
during extraction, (e.g. apples, celery).

Pay close attention when operating with the smart cap closed. Juice may overflow
if the juice collected in the juicing bowl exceeds its capacity marked on the bowl.

After juice and pulp are completely extracted, switch the unit OFF.

If the remaining ingredients in the juicing bowl! have not been extracted

completely, the drum lid may not open easily. After each extraction, run the juicer

for an additional 30 seconds to let the juicer extract the remaining pulp.

When the drum lid is stuck, press the REVERSE - OFF - FORWARD button in this

order; switching back and forth 2 or 3 times to dislodge the ingredients. Then

place hands on top of the drum lid and firmly press down while simultaneously

turning the drum lid counter clockwise to open.

» Depending on the ingredients, pour water down the feeding tube to rinse out
the interior of the juicing bowl and then attempt to remove the drum lid.



TIPS ON OPERATION TIPS ON INGREDIENTS

1. Operating the juicer without ingredients can cause damage to the screw. Juicer damage due to owner negligence or from not following the instructions in the owner’s manual will void
the warranty service.

2. Do not continuously operate the juicer for more than 30 minutes.
This can damage the motor from overheating. After continuous use,
let the juicer rest for 30 minutes to cool down before starting another session.

DO NOT put the following ingredients into the juicer:

3. Do not put hand, utensil, tong, or other objects into the feeding tube other than the
provided pusher. - " - “ Peach, nectarines, apricot, plum, mango, etc.
Hard seeds d Y .\"'i Remove hard seeds from the ingredients

4. During operation, do not put spoon, spatula or other objects into the juice spout of before juicing.

the juicing bowl.
If other object is put into the juice spout during operation, such materials can get stuck and
damage the juicer parts. Hard or 5 :/ \’ﬁ Pineapple, melon, mango, orange, etc.

inedible : : . A
i Peel the skins from the ingredients before juicing.
5. Do not put dried whole grains, fruits with hard seeds or ice. skins - J Juieing

These may damage the juicer parts (e.g. juicing bowl, juicing screw, and strainer).

+ Beans or grains can be used if soaked overnight or boiled. Frozen strawberry, blueberry, raspberry, etc.

Frozen PN ; o
« Fruits with pits and hard seeds (e.g. nectarines, peaches, mangoes and cherries) must be pitted fruits or ice % ':;{-' » gompletely thaw frozen fruits before juicing.
e 0 not use ice.

before juicing.

+ When using frozen fruits with small seeds such as grapes, completely thaw before inserting

. . Sesame seed, butter, margarine, etc.
them into the juicer. Vegetable/

Do not extract ingredients containing vegetable
or animal oil. This can reduce performance and
even damage the juicer.

« Use of ice in the juicer will decrease the product durability over time. animal oil

6. Do not use ingredients containing excessive amounts of vegetable oil or animal fat.
Do not use the juicer to extract vegetable oil from ingredients. e

) . S . . $ " C t, , whol ins, etc.
If vegetable/animal oil gets on the juicing screw, it may reduce performance and even damage Others (/ @\4 chr?:tuexil:iir;a;ridviven(;:vsil::r:o?,\,gter ontent
the part. ' ' '

7. Do notreinsert the extracted pulp into the juicer. This can cause the juicer to stop or
cause the drum lid not to open.

8. After juicing ingredients with seeds like grapes, thoroughly clean all the crevices on
the bottom of the juicing screw.

Experience the best quality juice by understanding each ingredient’s characteristics
and knowing the optimal way of handling the ingredients.

The Slow Juicer is an innovative product that uses a patented slow-
speed masticating technology to efficiently extract the juice from
ingredients. The juicer is designed to obtain the best result from
ingredients with firm composition and with high water content.
For best result, each ingredient should be prepared and extracted
depending on its characteristics and properties.

¥ |
e

A
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INGREDIENTS PREPARATION

Before - Before Operating: If the juicer is jammed or if the drum lid does not open,
Operating: press the REVERSE button and hold until it becomes dislodged.
Repeat REVERSE-OFF-FORWARD as needed.

«» Continue operating the juicer until all the ingredients in the juicing bowl are
extracted. The drum lid may not open easily if there is a lot of pulp remaining
in the juicer.

« Everyingredient yields different amounts of juice.

Juice Yield: « For the optimal extraction and maximum juice yield, cut the ingredients
following the guidelines given in this section.
+ Insert ingredients slowly monitoring how the ingredients are extracted.
The juice yield may vary depending on the juicing speed.

Soft fruits and Vegetahles (e.g. oranges, tomatoes):

Q)

1-4 wedges (if necessary)

- Peel the skin off oranges, and for tomatoes and
apples, take out the stem.

- If the ingredients are larger than the feeding
tube, cut the ingredients into pieces that will fit into
the feeding tube.

- Fruits with seeds must be pitted before extraction.
Cut to 1-4 wedges (if necessary) then slowly insert the
ingredients down the feeding tube.

PREPARATION TIPS:

Cut 1-4 wedges (if necessary).

EXTRACTION TIPS:

Slowly insert the ingredients one piece at a time.

.

Use the pusher to push the ingredients down the feeding tube. (The pusher also helps prevent juice
from spraying out of the feeding tube when extracting ingredients with high water content)

Leave the smart cap open when juicing ingredients that create excessive foam during extraction.
(Foam can accumulate if operated with the smart cap closed.)

It is recommended that the extracted juice be consumed within 48 hours after extracting. Depending
on the density of the ingredients the extracted juice can gradually show layers over time.

If there is an excessive amount of foam, use a mesh strainer to separate it from the juice.

When an ingredient is being masticated by the juicing screw, the squeezed ingredient may splash juice
through the feeding tube. Use the pusher to block out the juice splash when juicing

How to Use « Juicing with the smart cap closed allows mixed juice creations with different

the Smart fruits, vegetables and liquids.
Cap: « Afterjuicing, close the smart cap to block excess juice from dripping,
especially when disassembling the juicing bow! off the base.

+ When making different juices quickly rinse away any leftover flavors by
running a glass of water in the juicer with the smart cap closed.

+ Leave the smart cap open when juicing ingredients that create excessive
foam during extraction (e.g. apples, celery).

« Pay close attention when operating the juicer with the smart cap closed. Juice
may overflow if the juice collected in the juicing bowl exceeds its capacity
marked on the juicing bowl.

Adjusting + Depending on the ingredient, you may get extra pulp in the juice when

the amount juicing continuously.

of p}le in - To reduce the amount of pulp, disassemble the top-set and wash frequently.
the juice:

Hard fI'UItS and Vegetables (e.g. carrots, potato, beets & spinach):

W J1/2-1inch

6inches
il
- ILI I l i
—1inch
Hard fruits and Soak in cold water To increase the juice
vegetables may put prior to juicing and yield, juice fruits and
excess strain onto the cut to appropriate vegetables with high
motor and cause it to sizes. water content.
stall.

PREPARATION TIPS:

+ Slice the ingredients 1 inch thick or cut 1 inch wide and 2-6 inches long.

« Soak hard ingredient like carrots and ginger in cold water prior to juicing.
EXTRACTION TIPS:

+ Slowly insert the ingredients one at a time.

« Pace the juicing speed ensuring each ingredient is thoroughly extracted.

« To maximize the juice yield, juice with ingredients with high water content.




INGREDIENTS PREPARATION

Ingredients with small seeds (e.g. raspberry, pomegranate, grape): Fibrous and/or tough leafy i“gfﬂdients (e.g. celery, kale, pineapple):

Slowly insert ingredients with small seeds to prevent the seeds from clogging the strainer. Fibrous ingredients like celery and kale should be cut into small lengths before juicing

Insert ingredients slowly For best result, juice with
to minimize the amount ingredients with higher
of leftover seeds in the amount of fluid(e.g. apple,

strainer. pear)

0 i ,I 2inches

When juicing leafy
ingredients like celery and
kale, do not collect more
than 5009 per session. For

&

C

o $ET

If leafy ingredients
wrap around the

juicing screw, open
the lid and remove

It's best to juice with
ingredients with higher
amount of fluid, like
apples or carrots.

the fibers before
continue juicing.

best result, disassemble
and wash the top-set
before juicing again.

Carrots, apples : fibrous
ingredients = 9:1
[recommended ratio]

PREPARATION TIPS:..

+ Separate each stem. Cut the outer stems that are thick and tough to 2 inches long or less.
EXTRACTION TIPS:

+ Oneatatime, slowly insert the prepared ingredients.

« Insert more ingredients after the previously inserted ingredients have been completely extracted.

(@ Roll leaves in spiral as inserting into the juicer.
@ Insert the leafy part of the ingredients first then alternate between leafy parts and stems.
@ For ingredients like wheatgrass, grab a handful and insert in a bundle.

PREPARATION TIPS:

« When juicing frozen ingredients(e.g. raspberry, strawberry), make sure they are completely thawed.

+ Thoroughly rinse ingredients like grapes. Take the grapes off and discard the stem.

+ For pomegranate, discard the skin and juice only the inner part

EXTRACTION TIPS:

+ Depending on the size of the grape, insert 3~5 grapes at a time while monitoring the extraction result.
« Thaw frozen ingredients like pomegranate and raspberry then insert about 1 tablespoon (5g) at a time.

« Frozen ingredients usually lose signifi cant amount of fluid from thawing. When juicing, mix milk or
yogurt to balance the fluid lost.

0 Caution | « The fibers from tough ingredients like celery can wrap around the juicing screw and affect
juicer's performance. Cut the stems that are thick and tough to 2 inches long or less.

« Foam can build up from juicing fibrous ingredients. Use strainer to remove the foam before
0 Caution | Ifthelid does not open due to excessive amount of small seeds left in the juicing bowl, continuously serving.
run the juicer for 30 second to extract any leftover seeds. If the lid is still stuck, repeat REVERSE - « Foringredients like pineapple, slice off the rind of the pineapple and cut around the fibrous
OFF- FORWARD until the ingredients become dislodged. Then twist the lid to open while pushing core. Cut the flesh of the pineapple to smaller pieces.
downwards on the lid with palms(depending on the ingredient, pour some water down the feeding . Recommended amount of juicing per session is 500g. When juicing more than 500g, wash the
tube for quick rinsing to help dislodging). top-set before continue juicing. !



HOW TO DISASSEMBLE AND CLEAN

Switch OFF and unplug the power cord
from the wall outlet.

Note | * Extract all the remaining pulp in the
juicing bowl before stopping the juicer.

+ For easier clean up, operate the juicer for
an additional 30 seconds after the juice is
extracted.

+ When the drum lid is stuck, press the
REVERSE - OFF - FORWARD button in this
order, switching back and forth 2 to 3
times to dislodge. Then place both hands
on the drum lid and firmly press down
while simultaneously turning the drum
lid to open.

*Fill the juicing bowl with water and run
the juicer before opening the drum lid. It
may help to open the drum lid when stuck.

Turn the drum lid counter clockwise to
open.

/

Note | « When moving the appliance, do not lift
by grabbing the feeding tube. Always lift
the appliance by grabbing the body or
handle.

Turn the top-set counter clockwise and
lift off the bodly.

S =

Remove the juicing screw, strainer and
rotation wiper unit from the juicing bowl.
Clean with provided brush.

Note | + Immediately clean the juicer after each
use. If remaining residue in the juicer
dries up, it can make disassembling and
cleanup difficult. The excess build up can
cause poor performance in future uses.

+ For easier disassembly, place the topset in
the sink and run the water through from
the top of the top-set.

+ Thoroughly dry the bottom of the juicing
screw.

H Place the juicing bow! under running
water and unplug the compression
silicone to clean the pulp spout.

T T

Tip | - Soak the Juicing bowl in a solution of
warm water with baking soda or little bit
of bleach to clean the excess build up.

*The products illustrated/photographed in this booklet may vary slightly from the actual product.

Under running water, clean the outside
of the juicing screw with a dish scrub. Use
the tip of the cleaning brush to push out
any residue in the crevices on the bottom
of the juicing screw.

Tip | . Thoroughly clean the juicing screw
ensuring that the juicing screw is clean
without any residue.

+ Completely dry before using.

Note |

After juicing ingredients with seeds, make
sure to thoroughly clean the bottom
crevice of the juicing screw. (If this area
isn't properly cleaned, it can cause the
part to be damaged.)

B Clean the body with a soft damp towel
and dry.

Note

« If the towel is dripping wet, make sure
to squeeze out the excess liquid before
using it on the juicer.

Quick Rinsing

Tip

With the smart cap closed, fill the
juicing bow! with water and turn on
the juicer.

Let it run for a moment. Open the
smart cap and let the water run out
of the juicing bowl.

i
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It is not necessary to completely
clean the juicer in between making
multiple juices during a single juicing
session.

+ When finished with juicing, always
disassemble and clean thoroughly
between juicing sessions to prevent
residue buildup.




HOW TO CLEAN SILICONE PARTS

Tip | Clean the rotation wiper under running water.

Thoroughly dry after cleaning. Before assembling the top-set, ensure that the compression

silicone and silicone ring are firmly inserted.

Note | If the compression silicone and silicone ring are not firmly inserted, juice may leak from the
bottom of the juicing bowl.

Silicone Brush

Pull out the silicone brush from
the rotation wiper to clean.

After cleaning, insert into the slot
with the tail pointing down as
shown in theillustration.

Compression Silicone

Unplug to clean.

After cleaning firmly insert into the
slot below the pulp spout.

Silicone Ring

Remove the silicone ring from
strainer to clean.

After cleaning, push in the
silicone ring.

Smart Cap

Remove from the juice spout
to clean.

After cleaning, attach the smart
cap to the smart cap silicone on
the juice spout.

OPTIONAL | HOW TO USE THE CLEANING TOOL

*The products illustrated/photographed in this booklet may vary slightly from the actual product.

Tie [ The cleaning tool makes clean-up quick and easy.
Completely dry after cleaning.

Note . . . . .
| Use the included cleaning brush to remove hard to reach bits after using the cleaning tool.

Hold the cleaning tool with one hand and insert
the strainer into the cleaning tool.

Note | Insert the strainer until you hear a click.

Under running water, rotate the cleaning tool
and the strainer in opposite directions to clean.

Thoroughly rinse the inside and outside of
the strainer under running water.

4 After cleaning, remove the strainer from the
cleaning tool. Dry before storing.




TROUBLESHOOTING Q&A

B When there is no power to the juicer:

Check if the power cord is properly plugged in.
Check if the drum lid and the juicing bowl are
properly assembled.

Check if the top-set and the body are properly
assembled.

Juicer will not operate if parts are not
assembled properly.

Low juice yield:

Different ingredients hold different amounts of
fluid that will yield different amounts of juice.
If the ingredients are not fresh, they may
contain reduced amounts of fluid, which will
yield less juice.

Check if the compression silicone is firmly
inserted.

If the ingredient itself has low water content, it
may help to soak it in water before juicing.

If juicing ingredients with small seeds, after a
few servings, it may reduce the juice yield. For
best result, disassemble and wash the top-set
in between juicing.

If there is seed residue on the bottom of the
strainer, this can affect juicer performance and
the overall juice yield.

B There is too much pulp in the juice:

When continuously juicing, and depending on
the ingredient, the juice may contain a lot of
fine pulp.

To reduce the fine pulp, clean the top-set
frequently and extract the pulp.

Use a mesh strainer and put the juice through
it to collect the unwanted pulp.

If the strainer and the screw are damaged

and affecting the juicer’s performance, it is
recommended the parts be replaced.

*The lifetime of each part may vary depending
on length and method of use and ingredients
extracted.

If too many ingredients are inserted at the
same time, it may cause the juicer to stop
frequently. This can lead to pulpy juice. Insert
the ingredients slowly and few at a time.

B The drum lid will not close:

+ Make sure the juicing screw is pushed all the
way in to the strainer in order for the drum lid
to close properly.

« If the juicing screw is not properly in position,
the drum lid may not close.

m Odd noise from the juicer:

+ Check if the parts are assembled correctly.

Try reassembling the parts and listen for the
odd noise.

» Do not start the juicer unless there are
ingredients and/or liquid in it.

+ Operating the juicer without ingredients can
cause damage to the screw.

« If the juicer is operated without ingredients or
liquid, the noise level can increase and also can
lead to damage.

+ The friction noise from the juicing screw and
the strainer will disappear when ingredients
are inserted into the juicer.

« If the noise occurs when ingredients are
inserted into the juicer, check the size of the
ingredients. Do not insert anything over 1 inch
in thickness.

« Depending on the type of ingredients, the
dimensions can be smaller.

« The noise can occur if the juicer is operated on
an uneven or slanted surface. Place the juicer
on a horizontally flat surface when operating.

B The extracted pulp is very moist:

+ During the very beginning of extraction, the
pulp can be more moist.

+ Depending on the ingredient’s condition, the
extracted pulp can be affected; especially
when the ingredient is not fresh, the juice can
be extracted with the pulp.

m During operation, the juicing bowl shakes.

+ Thejuicing screw and the strainer are set up to
crush and squeeze the ingredients. It is normal

for the juicing screw and the strainer to vibrate.

« If the ingredient contains strong fiber, the
vibration from the top-set may be stronger.

B During juicing, the juicer stopped:

« Check the power cord and make sure it is
plugged in correctly.

+ Check that all the parts are correctly assembled.

+ Iftoo many ingredients are inserted at one
time, this can cause the juicer to stop.

+ When the juicer stops because there are too
many ingredients inserted in it, press the
REVERSE - OFF - FORWARD button in this order,
switching back and forth 2 to 3 times.

+ The reverse setting will push the ingredients
up, and the forward setting will pull the
ingredients down.

« If the juicer stops due to the overload
protection, let the juicer cool for 30 minutes to
2 hours before juicing again.

« If there are hard seeds within the ingredients,
remove them before juicing. Hard seeds can
damage the juicer.

W Layers of separation in the juice:

+ Depending on the density of the ingredients,
the extracted juice may show layers of different
juices. It is different from separation due to
oxidation caused by juicing with a high-speed
juicer.

B The drum lid is stuck:

« After juicing, let the juicer operate for another
30 seconds to extract the remaining pulp.

« Ifthere is too much pulp in the top-set, this
can cause the drum lid to not open. In this
situation, press the REVERSE OFF - FORWARD
button in this order, switching back and forth 2
to 3 times.

+ Pour water down the feeding tube to rinse out
the insides and then try opening the drum lid.

W Juice dripping down the body of the base:

« If the compression silicone on the bottom of
the juicing bowl is not plugged in correctly, the
juice may seep out on to the juicer base. Before
assembling the parts, check and make sure the
compression silicone is plugged in correctly.

W [s it possible to juice ingredients with
tough fiber?

+ Ingredients like celery or ginger contain long
fibers that may wrap around the juicing screw
and affect the juicer’s performance. When
juicing fibrous ingredients, do not collect more
than 1 Ib. of juice. After collecting this quantity
or less, clean the top-set completely before
juicing again.

m Discoloration of the plastic parts:

« After juicing, if the juicer is not cleaned right
away, the remaining pulp inside the top-set
can dry up which can make disassembling and
cleaning hard. This can also affect the juicer’s
performance and color.

+ Ingredients that are rich in carotenoids such
as carrots and spinach may dye plastic parts.
When the parts are dyed with carotenoids, rub
vegetable oil in to the dyed areas and use mild
detergent to clean.

+ Vegetable oil should only be used during
clean-up for parts that are discolored. Do not
use vegetable oil on the juicing screw or the
strainer. If vegetable oil or oil from animal fat
gets on the juicing screw or the strainer, this
can affect the juicer’s performance and may
result in damaged parts.

« Thessilicone pieces on the top-set can be
detached to be thoroughly cleaned.

m Using for purposes other than juicing:

« This juicer is designed to juice ingredients like
fruits and vegetables.

« Do not use the juicer for extracting vegetable oil.

+ Do not juice ingredients with high contents of
vegetable/ animal oil.

« If vegetable/animal oil gets on the juicing
screw or the strainer, this can affect the
performance of the juicer and could result in
damaged parts.




SPECIFICATIONS

Product

Model

Voltage

Power Consumption

Maximum Use

Weight 6.7kg
Dimension 229x 210 x 450 (mm)
Origin Made in China
Type Low speed compression
v
itt
by I(U\nngs@
Witt A/S
Gadstrup Savej 9,

Juicer

NS-1721,NS-1721CEC, NS-1721CBC

AC220-240V, 50/60Hz
240W

Less than 30 min

7400 Herning, Denmark
Mail : info@witt.dk

GUARANTEE

Guarantee

A two year guarantee on manufacture and material defects (five years on the motor) is granted on your
new appliance valid from the documented purchase date. The guarantee includes materials, salary and
transport. When contacting service please state the appliance model and serial number.

The guarantee does not cover:

+ Defects and damages which are not caused by manufacture and material defects.
« If original spare parts have not been used.

« If the instructions in the manual have not been carried out.

« If the installation has not been carried out according to this manual.

« If unauthorized personnel has carried out installation or repair word.

Transport damages

A transport damage observed when the dealer delivers the appliance at the customer is solely a
matter between the customer and the dealer. If the customer has carried out the transport alone the
manufacture / supplier cannot be held responsible for transport damages. All transport damages must
be reported no later than 24 hours after delivery otherwise all claims will be rejected.

Unnecessary service visits

If a service technician is called out to a defect and the customer could have corrected the defect
without help e.g. by following the instructions within this manual or by changing a fuse the customer
will be charged all service costs — even under guarantee.

Commercial purchase

Commercial purchases are any purchase of appliances not used in a domestic household but instead
are used for commercial purposes e.g. in a restaurant, café etc. or used to rent out or used for any
other purpose including several users. In case of commercial purchase no guarantee is granted on this
appliance since this is only meant for domestic household use.




WV,

witt

bY I(le n8°s@

B6200

Brugsanvisning .

« Lees venligst hele brugsanvisningen
omhyggeligt igennem, inden Kuvings
tages i brug.

* Udelukkende til private husholdninger.




SIKKERHEDSANVISNINGER

Kuvings ma ikke betjenes af barn eller personer med fysiske, sensoriske eller mentale gener eller personer, som ikke rader
over tilstraekkelig erfaring og kundskaber. Undtaget er de tilfaelde, hvor de instrueres i brugen af apparatet og hvor de i
begyndelsen er under opsyn af en person, som er ansvarlig for deres sikkerhed. Fer tilsyn med barn, sa de ikke leger med
apparatet.

Lees venligst hele brugsanvisningen omhyggeligt igennem, inden Kuvings tages i brug. P4 denne made beskyttes brugeren,
og man undgar skade pa produktet.

Brugsanvisningen skal gemmes, sa man kan drage nytte af den ved evt. senere spgrgsmal. Hvis Kuvings overdrages/seelges,
skal brugsanvisningen felge Kuvings og gives til den nye ejer.

(' Fer Kuvings tages i brug, skal man omhyggeligt fierne al emballage. Serg for at holde emballagen veek fra barn, \
da det kan veere farligt legetej for dem.

- Straks efter flernelse af emballagen skal man undersgge, om Kuvings er beskadiget. Hvis Kuvings er beskadiget,
eller hvis man er i tvivl om, om den har en skade, skal man kontakte den butik, hvor produktet er kgbt.

- Kuvings ma IKKE tages i brug, hvis den er beskadiget. En skade skal straks anmeldes til den butik, hvor produktet
er kebt.

- Apparatet er beregnet til at presse frugt og grentsager. Apparatet er blevet konstrueret til brug i husholdningen. Det er ikke
beregnet til kommerciel brug. Overholdes dette ikke, er der risiko for produktskade.

-Renggr ikke baseenheden under rindende vand, og nedseaenk den ikke i en balje vand. Overholdes dette ikke, er der risiko
for person- og/eller produktskade.

-Nar apparatets forbindelse til el-nettet afbrydes, sa tag altid fat i stikket. Traek ikke i ledningen. Serg for at ledningen ikke
bajes eller vrides og undgé kontakt med varmekilder. Undgé at ledningen haenger ud over et bord etc. Overholdes dette
ikke, er der risiko for brand og elektrisk stad.

-Benyt aldrig apparatet, hvis ledningen eller stikket sidder los eller er beskadiget. Kontakt en fagmand, hvis ledningen

er beskadiget. Forsgg aldrig selv at reparere eller modificere ledningen. Overholdes dette ikke, er der risiko for brand og
elektrisk stod.

- Er udelukkende beregnet til indenders brug.

- Sluk for apparatet efter afsluttet brug, og traek stikket ud af kontakten. Serg for at motoren er helt stoppet, inden maskinen
skilles ad for renggring.

-Traek stikket ud af kontakten inden rengering og efter brug.

-Rer aldrig ved dele i bevaegelse. Fare for person- og/eller produktskade.

-Benyt aldrig uoriginale dele. Fare for brand, elektrisk sted samt produktskade.

- Serg for at indferingsenheden er last pa plads, inden maskinen igangsaettes.

-Brug stopperen - ikke fingre eller bestik, til at indfare ingredienser i apparatet. Hvis noget sidder fast og stopperen ikke er
tilstraekkelig, slukkes maskinen og indferingsenheden afmonteres, hvorefter det, der sidder fast, fiernes.

- Benyt aldrig maskinen med defekte dele.

- Serg for at benytte kanden til opsamling af frugtked.

- Forsag ikke selv at reparere eller modificere maskinen.

- Benyt ikke apparatet mere end 30 min. ad gangen. Risiko for produktskade.

- Dette apparat er ikke beregnet til barn og/eller til personer med fysiske, sensoriske eller mentale handicap eller til personer,
som ikke er i besiddelse af tilstrekkelig erfaring og viden, medmindre de bliver undervist i brugen af apparatet af en
person, som er ansvarlig for deres sikkerhed og som til at begynde med holder opsyn med dem. Barn ma ikke lege med

\ apparatet. Rengering og egen vedligeholdelse ma ikke gennemfares af barn, som er uden opsyn. j

De folgende anvisninger garanterer din sikkerhed. Laes dem grundigt inden ibrugtagning.

A ADVARSEL : Fare for alvorlige personskader.
0 FORSIGTIG : Fare for person- og/eller produktskade.

® Forbudt @ Traek stikket ud af kontakten 0 Kreever handling

@ Folg anvisningen @ Ma ikke skilles ad
28

9 Fare for elektrisk stad

0 SIKKERHEDSANVISNINGER

Benyt aldrig en forleengerledning eller en
multi-stikddse, ndr Kuvings benyttes.
— Fare for brand og eksplosion.

Bergr ikke ledningen eller stikket med vade
haender.
— Fare for elektrisk stad.

Lad ikke maskinen arbejde uden opsyn.
Traek stikket ud af kontakten, nar maskinen
ikke bruges.

Renger ledningen med en ter klud, hvis
den er beskidt.
—fFare for elektrisk stad og brand.

Tab ikke maskinen eller placer ikke
meget tunge ting ovenpa den.
—fFare for produktskade.

Traek ikke stikket ud af kontakten ved at hive
i ledningen. Tag i stedet fat i stikket.
—fFare for produktskade og elektrisk stad.

Brug stopperen - ikke fingre eller bestik,
til at indfere ingredienser i apparatet.
—fFare for person- og/eller produktskade.

SIKKERHEDSANVISNINGER

& SIKKERHEDSANVISNINGER

Delene ma ikke rengeres i opvaske-
maskinen eller i kogende varmt vand.
—Fare for hurtig nedslidning.

Forsag ikke selv at reparere eller skille
basen ad. Forsag ikke selv at modificere
maskinen.

—fFare for brand, elektrisk stad, person- og/eller
produktskade.

Placer ikke maskinen pa en ujeevn over-
flade.

—Fare for person- og/eller produktskade, hvis
maskinen veelter.

Serg for at holde maskinen vaek fra bgrn
0g opbevar den et sikkert sted.
—Fare for person- og/eller produktskade.

Opbevar og betjen ikke maskinen i
naerheden af en varmekilde.
— Fare for maskinen bliver deform og misfarvet.

Benyt aldrig kemiske renggringsmidler til
rengering, og benyt ingen brandfarlige
spraydaser i naerheden af apparatet.
—Fare for brand og misfarvning.

Serg for at ledningen ikke bgjes eller vrides og
undga kontakt med varmekilder. Undga at
ledningen haenger ud over et bord etc.

—rFare for brand og elektrisk sted.

Teend aldrig for maskinen, hvis den er tom.
—fFare for produktskade.

Se side 42-44 angdende rengering
af dele, der kommer i kontakt med
madbvarer.



DELE

* Det fysiske produkt kan variere fra produktet pa billederne.

Stopper
P

1. Indfgringsenhed 5. Smart lag

Placer cirklerne ® pa stopperen og
indferingsenheden ud for hinanden, og
skub stopperen ind i indferingsenheden.

2. Indfgringsenhed

3. Saftbeholder

Trin1

Samleanvisning (foran pa maskinen)

Placer de rgde cirkler ® ud for hinanden,
som vist pa illustrationen. Nar maskinen
er samlet, drejes indferingsenheden mod
uret, for at lase den fast.

7. Juicekande

4, Kande til frugtked

8. Roterende bgrste 9.Si 10. Saftpressersnegl

Trin2

Samleanvisning (bag pa maskinen)

Placer indferingsenheden pa saftbeholderen.
Bag pa maskinen, placeres pil ned ¥ (bag pa
indferingsenheden) ud for OPEN i pd basen
og drej til CLOSE position 4.




SAMLEANVISNING

TI'II'I 1 foran pa maskinen

Kontrollerinden . Vaskalle dele grundigt inden maskinen bruges farste gang.

ibrugtagning

Monter silikoneproppen i dbningen
under frugtkedsmundstykket.

Bemaerk | Maskinen kan leekke, hvis silikoneproppen
ikke er korrekt monteret.

Monter sien i den roterende barste. Placer
herefter samlingen i saftbeholderen.

Serg for at den rade cirkel ® pd sien er
placeret pa niveau med den rgde cirkel ®
pa saftbeholderen.

Monter sneglen i sien. Drej til den klikker
pa plads.

Bemark | Sneglen skal vaere last pa plads, ellers kan
indferselsenheden ikke monteres.

Monter indfgrselsenheden pa
saftbeholderen, og serg for at den rgde
cirkel ® pd indferselsenheden er placeret
i niveau med den rade cirkel ®pa
saftbeholderen. Drej med uret til den rede
cirkel ®pa saftbeholderen er pa niveau
med CLOSE Il pa indfaringsenheden il .

crose ||

Trin2
TIP

bag pa maskinen

Tag fat gverst pd indfgringsenheden
for let montering, som vist pa
illustrationen.

Placer indferingsenheden pa
saftbeholderen. Bag pa maskinen,
placeres pil ned ¥ (bag pa
indferingsenheden) ud for OPEN X pa
basen og drej til CLOSE positiond.

n OPEN / CLOSE ses bag pa maskinen.

cLose f [ opeN

cLose f [\ opPeN

Bemaerk | Maskinen fungerer kun, hvis den er samlet
korrekt.

Placer kanden til opsamling af frugtked
under frugtkedsmundstykket, og
juicekanden under juicemundstykket,
som vist pad illustrationen.



BRUGSANVISNING

Trin1 Efter ingrediensforberedelsen, saettes stikket i stikkontakten.

Bemaerk | -+ Rer ikke ved ledningen eller stikket med vade haender. Fare for elektrisk stad,
kortslutning eller brand.

« Kontroller stikkontakten opfylder de gaeldende sikkerhedskrav i henhold til
landets love og regler.

Trin2 Tryk pa FORWARD-knappen for at teende maskinen.

+ Forward: Traekker ingredienserne ned, og presser dem langsomt.

+ Reverse: Skubber ingredienserne tilbage for at Igsne evt. fastsiddende
ingredienser.

Bemaerk

Hvis ingredienserne sidder fast i sneglen, og indferingsenheden ikke kan abnes, skal man trykke
pa OFF-knappen. Tryk og hold derefter Reverse-knappen nede til ingredienserne lgsner sig.
Gentag "Reverse — OFF — Forward funktionen” indtil det @nskede resultat er opnaet.

Hvis maskinen stopper under drift:

Tryk pa OFF-knappen og tryk og hold derefter
Reverse-knappen nede til ingredienserne lgsner sig.
Gentag "Reverse — OFF - Forward funktionen” efter
behov.

FORWARD: Traekker ingredienserne ned
OFF: Stopper maskinen
REVERSE: Skubber ingredienserne tilbage

= REVERSE
(2] (3] o

| 2 REVERSE | 2 OFF p  FORWARD

)
(@]
|
bl

Bemeerk |+ Reverse: Skubber ingredienserne tilbage for at Igsne evt. fastsiddende
ingredienser.
Reverse-funktionen virker kun, nar knappen holdes nede.

« OFF-knappen slukker maskinen. Tryk herefter pa Reverse. Hold Reverse-knappen
nede i 2-3 sekunder og slip derefter knappen. Gentag efter behov. Serg for at
maskinen stopper helt, inden Reverse-funktionen benyttes. Dette forhindrer
funktionsfejl.

« Hvis maskinen fortsat ikke fungerer efter ovenstaende anvisninger, skal maskinen
skilles ad og renggres, inden maskinen igen benyttes.

Trin3 De forberedte ingredienser kommes i maskinen en ad gangen.

Bemeerk | -

Fiberholdige bladgrentsager (selleri, kal etc.)

» Adskil hver steengel. Skeer de yderste staengler, som er tykke og harde, sa de har en
leengde pa 10 cm eller mindre. Adskil hver steengel.

» Saml bladgrgntsagerne i bundter og kom dem i maskinen. Skift evt. mellem
steengler og blade.

Inden saftpresningen flernes harde kerner og sten fra ingredienserne.

« Huvis der presses frosne ingredienser med sma kerner, skal de vaere helt opteede.

TIP |

Kom ingredienserne i en ad gangen.

Placer cirklerne ®pa stopperen og indfgringsenheden ud for hinanden, og skub
stopperen ind i indfgringsenheden.

Efter indfering af ingredienserne, bruges stopperen efter behov.
Overdreven brug af stopperen kan forringe juicekvaliteten.

» Ved blgde ingredienser, som tomater og a&bler, bruges stopperen ved behov.
Konstant brug af stopperen ved blgde ingredienser, kan forringe juicekvaliteten.

Trink Brug Smart laget til at lave blandet juice, til at undga saften drypper,
eller skyl systemet igennen mellem forskellige typer juice.

™w | -

Bemaerk | -

Med lukket Idg opnads en blandet juice, ved brug af forskellige frugter, grentsager
og malk, bananer, banner etc.

Efter presningen lukkes laget for at forhindre, at juicen drypper, specielt nar
indfgringsenheden skilles fra saftbeholderen.

Hvis der presses forskellige typer juice, skylles maskinen igennem med et glas
vand for at forhindre, at der tilfgres forskellige smage. Hold laget lukket, mens
maskinen skylles igennem.

Lad laget veere dbnet, ndr der presses ingredienser, der producerer meget skum
(f.eks. aebler og selleri).

Veer meget opmaerksom, ndr der presses, mens laget er lukket, da saften kan lsbe
over, hvis kapaciteten overstiger maks. i saftbeholderen.

Trin5 Nar juicen er presset helt feerdig, slukkes maskinen (OFF-knappen).

Bemaerk | -

Hvis ingredienserne i maskinen ikke er blevet fuldstaendig presset, kan det
vaere svaert at dbne indferingsenheden. Efter afsluttet presning keres maskinen
yderligere 30 sekunder, for at sikre, at maskinen udskiller resterende frugtked.

Hvis indferingsenheden sidder fast, kares REVERSE — OFF - FORWARD funktionen
(i den naevnte raekkefglge) 2-3 gange for at lesne evt. fastsiddende ingredienser.
Placer derefter haenderne pa indferingsenheden, og pres kraftigt ned samtidigt
med at indfgringsenheden drejes mod uret til OPEN.

» Afhaengig af ingredienstype kan der haeldes vand i indfaringsenheden for at
rense saftbeholderen, hvorefter indfgringsenheden forsgges dbnet.



GODE RAD VEDR. DRIFT

Benyt aldrig maskinen uden ingredienser. Risiko for produktskade.

Benyt ikke apparatet i mere end 30 min. ad gangen. Risiko for produktskade.
Motoren kan overophede. Lad maskinen kele ned, hvis den skal bruges i mere end 30 min. ad
gangen.

Brug stopperen - ikke fingre, bestik, teenger eller andet veerktgj, til at indfgre
ingredienser i apparatet.

Under drift - stik aldrig en ske, spatel eller andet veerktgj ind i juicemundstykket.
Hvis der stikkes noget ind i juicemundstykket, mens maskinen kerer, kan dette sidde fast i
maskinen og herved forarsage skade pa maskinen.

Pres ikke torrede eller harde ingredienser som fuldkorn, frugter med harde kerner/

sten eller is. Risiko for produktskade.

« Bonner og korn kan presses, hvis det har ligget i blgd hen over natten eller er kogt.

« Fjern farst sten / harde kerner fra frugter (f.eks. nektariner, ferskner, mangoer og kirsebaer).

« Hvis der presses frosne frugter med sma kerner, sa som vindruer, skal disse vaere helt optgede,
inden de presses.

Kom ikke allerede udskilt frugtked tilbage i maskinen. Dette forer til maskinstop,
samt forhindrer indfgrselsenheden fra at abne.

Nar du har presset ingredienser med kerner, sa som druer, skal du veere meget
papasselig med at rengere sneg|, si og roterende borste.

Brug af is i maskinen vil forkorte apparatets levetid.

GODE RAD VEDR. INGREDIENSER

Producenten/distributeren kan ikke holdes ansvarlig for produktskader opstaet pga. anvisningerne i
brugsanvisning ikke er fulgt. Garantien bortfalder, hvis anvisningerne ikke overholdes.

KOM IKKE folgende ingredienser i maskinen:

wl - ‘,‘ Ferskner, nektariner, abrikos, blommer, mango etc.
Hardekerner/ | # LA™ .\"i Fjern kerner/sten fra ingredienserne, inden de presses.
sten =

Hardt eller %o, L@  Ananas,melon, man [
N o, . , , go, appelsiner etc.
ulfplsldlgt & W_} \ﬁ Fjern skraellen fra ingredienserne, inden de presses.
skrae e =
Frosne ) Frosne jordbzer, blabaer, hindbaer etc.
frugter eller % ;.ri 7. Serg for at de frosne frugter er helt optgede,
is x5 . 4 inden de presses. Forsag ikke at presse is.
Sesamfrg, smgr, margarine etc.
Vegetabilsk/ Forsag ikke at presse vegetabilsk / animalsk olie.
animalsk olie Dette forringer ydeevnen og kan fordrsage produktskade.
. _ Ay Kokos, sukkerrgr, fuldkorn etc.
Dvrigt ! ) (&%\4 Forsag ikke at presse ingredienser uden

vaeskeindhold.

Man opnar den bedste juice, hvis man forstar ingrediensernes karakterer, oq ved
hvordan ingredienserne skal behandles.

Kuvings er en innovativ maskine som anvender en patenteret
teknologi med langsom hastighed. Maskinen er designet til at opna
de bedste resultater fra faste ingredienser med hgjt vaeskeindhold. For
bedste resultat ber alle ingredienser forberedes og presses afhaengig
af ingrediensernes karakterer og egenskaber.




INGREDIENSFORBEREDELSE

Inden + Hvis sneglen sidder fast eller indfarselsenheden ikke kan dbnes, holdes
ibrugtagning: REVERSE-knappen inde, indtil det Iasnes. Gentag REVERSE-OFF-FORWARD
funktionen efter behov.

- Lad maskinen kere, indtil alle ingredienserne i saftbeholderen er presset
helt. Indferingsenheden kan veere sveer at abne, hvis der fortsat sidder en del
frugtked i maskinen.

« Juicemaengden afhanger af ingrediensen.

Juicemzengde: - Forat opna den opmale juicemaengde, bgr nedenstaende anvisninger falges.

« Kom ingredienserne langsomt ned i maskinen efterhdanden som de presses.
Juicemaengden kan veere afhangig af pressehastigheden.

Blode frugter 0g grﬂntsager (f.eks. appelsiner, tomater):

A2

1-4 bade (ved behov)

- Pil skrellen af appelsinerne. Fjern stilken pa aebler
og tomater.

- Hvis ingredienserne er sterre end
indferingsenheden, skaeres de i stykker, der passer
til indferingsenhedens abning.

- Fjern harde kerner/sten fra ingredienserne, inden
de presses.Skaer dem i 1-4 bade (ved behov), og
kom dem langsomt ned i maskinen.

GODE RAD VEDR. INGREDIENSFORBEREDELSE:
- Skeeri1-4 bade (ved behov).

Gode rad vedr. saftpresning:

« Kom ingredienserne langsomt i maskinen og et stykke ad gangen.
+ Brug stopperen til at presse ingredienserne ned.

(Dette forhindrer ogsa, at saften sprgjter, nar der presses ingredienser med hgjt veeskeindhold.)
« Lad laget vaere dbnet, nar der presses ingredienser, der skummer meget.

(Skum kan ophobe sig, hvis laget er lukket.)

« Detanbefales, at den pressede juice drikkes indenfor 48 timer efter, det er presset.
Afhaengig af ingrediensens taethed, kan der gradvist komme lag i juicen efter presning.

+ Hvis der er en stor maengde skum, kan der bruges en tradsi til at separere det fra juicen.
-« Naringredienserne presses af sneglen, kan der sprgjte juice op igennem indfgringsenheden.
Brug stopperen til at forhindre sprojt.
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Sadan « Med Smart laget lukket kan man opna en blandet juice med brug af
bruges forskellige frugter, grontsager og vaeske.

« Luk Iaget efter presning. Dette forhindrer, at juicen drypper, seerligt nar
indfgringsenheden og saftbeholderen skilles fra basen.

« Hvis man laver forskellige typer juice, skylles systemet igennem med vand for
at flerne evt. smage. Sorg for at laget er lukket, nar systemet skylles igennem.

+ Lad laget vaere dbnet, nar der presses ingredienser, der skummer meget (f.eks.
abler, selleri).

+ Veaer meget opmaerksom, nar der presses, mens laget er lukket, da saften kan
Iebe over, hvis kapaciteten overstiger maks. i saftbeholderen.

Smart laget:

Justering af « Afhaengig af ingredienserne, kan der komme ekstra frugtked i juicen, hvis der

frugtkeds- presses kontinuerligt.
indhold i « @nsker man reduceret frugtked, skilles indferingsenhed, sneg|, si og barste
juicen: ad og rengares.

Harde frugter 0g gmntsager (f.eks. gulergdder, kartofler, redbeder):

W 11/2-1inch
6inches
“—Tinch
Harde frugter og For optimal
grentsager er harde juicemaengde presses
for motoren, og kan frugter og grentsager
forarsage motorstop. med hgjt vaeskeindhold.

GODE RAD VEDR. INGREDIENSFORBEREDELSE:

« Hvis ingrediensen, f.eks. gulerod, er tykkere end 1 inch eller leengere end 6 inch skeeres den i skiver i en

tykkelse af 1 inch, eller skaeres i staenger med en tykkelse pa 1 inch og en leengde pa 2-6 inch.
Gode rad vedr. saftpresning:
« Kom ingredienserne langsomt i maskinen og et stykke ad gangen.
+ Reducer hastigheden ved at sikre, at hvert stykke presses helt.
+ For optimal juicemaengde presses frugter og grentsager med hgjt veeskeindhold.



INGREDIENSFORBEREDELSE

Hhﬁdﬂdlw wleuertYkkE bladlngledlenser (feks. selleri, kal, ananas):

Fiberholdige ingredienser sa som selleri og kal skal skaeres i mindre stykker, inden de presses.

Ingredienser med Smé kerner (f.eks. hindbaer, vindruer, granataebler):

Kom ingredienserne langsomt i maskinen, for at forhindre, at kernerne blokerer sien.

Kommes langsomt i
maskinen for at minimere
maengden af resterende

For optimal juicemangde
presses frugter og
grentsager med hojt

0 ‘DI 2 inches

Nar der presses
bladingredienser som
selleri og kal, ma der ikke

&

C

o $ET

Hvis
bladingredienserne
vikler sig omkring

Det er bedst at
presse sammen med
ingredienser med et hgjt

kerner i sien. vaskeindhold.

GODE RAD VEDR. INGREDIENSFORBEREDELSE:

« Huvis der presses frosne frugter med smé kerner, sa som jordbeer og hindbzer, skal disse veere helt
opteede, inden de presses.

- Skylingredienserne grundigt inden de presses. Fjern stilken fra vindruer.
+ Ved granateeble flernes skraellen, resten presses.

Gode rad vedr. saftpresning:

+ Afhaengig af ingrediensernes stgrrelse kommes 3-5 baer/vindruer i maskinen ad gangen. Hold gje med
hvordan de presses.

+ Opta frosne ingredienser sa som granateaeble og hindbaer og kom ca. 5 g i ad gangen (ca. 1 tsk.).

« Frosne ingredienser taber vaeskeindhold ved optgning. Bland f.eks. med malk eller yoghurt for at rette
op pa vaesketabet.

0 FORSIGTIG | Hvis indfgringsenheden ikke kan dbnes grundet en stor meaengde resterende kerner i
saftbeholderen, skal maskinen kere yderligere 30 sekunder for at udskille kernerne. Hvis laget
fortsat sidder fast gentag REVERSE-OFF-FORWARD funktionen, indtil ingredienserne har lgsnet
sig. Tvist derefter indferingsenheden aben, ved at presse ned pa indferingsenheden. Afhaengig af
ingrediens kan det ogsa hjaelpe at skylle systemet igennem med vand.

presses mere end 500 g.

sneglen, dbnes vaeskeindhold, sa som
For de bedste resultater g

skilles indfgringsenhed indfgringsenheden, gulergdder og abler.
saftbeholder, si og barst og bladene losnes, Gulergdder, bler:

ad og renggres, inden der inden der presses fiberholdige ingredienser
presses mere. TS =9:1 (anbefalet

maleforhold)

GODE RAD VEDR. INGREDIENSFORBEREDELSE:
« Separer steenglerne. Skaer staenglerne, som er tykke og héarde i en laengde pa 2 inch eller mindre.

Gode rad vedr. saftpresning:

+ Kom de forberedte ingredienser langsomt i maskinen og et stykke ad gangen.

+ Kom farst flere ingredienser i maskinen, nar den forrige ingrediens er presset helt.
(DRul bladene i en spiral og kom dem i maskinen.
(@Kom fgrst bladene i maskinen, herefter veksles mellem steengler og blade.
(3Ved brug af hvedegraes, tages en handfuld ad gangen og presses.

0 FORSIGTIG |+ Fibrene fra harde ingredienser sa som selleri kan vikle sig omkring sneglen og forringe
ydeevnen. Skar steenglerne i en leengde pa 2 inch eller mindre.

« Nar der presses fiberholdige ingredienser, kan der dannes skum. Brug en tradsi til at fierne
skummet.

+ Foringredienser sa som ananas fjernes skraellen. Skaer ananaskadet i mindre stykker.

« Anbefalet maengde er 500 g. Skal der presses mere, skilles indfgringsenhed, saftbeholder, si og
berste ad og rengeres, inden der presses mere.

A



KUVINGS SKILLES AD OG RENG@RES

Sluk maskinen pa OFF-knappen, og traek
stikket ud af kontakten.

Afmonter snegl, si og borste fra
saftbeholderen. Renger med medleveret
renggringsberste.

Under rindende vand rengares
ydersiden af sneglen. Brug toppen

af renggringsbersten til at flerne
overskydende rester fra sneglens bund.

Hurtig skylning

Med Smart laget lukket, fyldes
saftbeholderen med vand. Teend for
maskinen.

Bemark |« Serg for at resterende frugtked flernes fra
saftbeholderen, inden maskinen stoppes.

« For let rengering keres maskinen i
yderligere 30 sekunder, efter juicen er
presset.

« Hvis indferingsenheden sidder fast,
trykkes der pa REVERSE - OFF - FORWARD
knappen (i den naevnte raeekkefglge) 2-3
gange for at losne evt. fastsiddende
ingredienser. Placer derefter haenderne
pa indferingsenheden, og pres kraftigt
ned samtidigt med at indferingsenheden
drejes mod uret til OPEN.

+ Fyld saftbeholderen med vand og lad
maskinen kere, inden pafyldningsroret
abnes. Dette kan hjelpe, hvis
pafyldningsroret sidder fast.

Bemaerk |+ Renger delene gjeblikkeligt efter brug.

Hvis det resterende frugtked terrer, kan

det blive sveert at skille delene ad og TP |
Drej indfgringsenheden mod uret for at renggre dem. Det resterende frugtked
&bne kan forringe ydeevnen fremover.

+ Renger sneglen grundigt. Serg for at der
ikke er overskydende rester efter rengoring.

+ Serg for at sneglen er helt ter, inden den
bruges igen.

Bemaerk |+ Narder presses ingredienser med smé
kerner, rengeres si og snegl ekstra
grundigt for kerner og blokering. Hvis det
ikke rengeres ordentligt, kan det pavirke
balancen mellem snegl og si og derved
forarsage produktskade.

+ Det bliver nemmere at skille delene ad,
hvis saftbeholder, snegl, si og berste
stilles i vasken, og man lader vandet lgbe
gennem systemet.

Lad den arbejde lidt. Abn Smart
laget, og lad vandet Igbe ud af
saftbeholderen.

- Tor delene grundigt og serg for, at
sneglens bund er helt tor.

Hold saftbeholderen under rindende Renger basen med en blad, fugtig klud.
N ! vand og friger silikoneproppen. Rengar Ter grundigt efter med en ter klud. —
Bemaerk |+ Nar maskinen flyttes, skal man tage fat i frugtkedsmundstykket. mm“

basen. Loft aldrig maskinen ved at tage
fat pa indferingsenheden.

n Laft saftbeholder, snegl, si og berste af
basen.

S =

TIP

- Seet saftbeholderen i bled i varmt
vand tilsat opvaskemiddel for at fjerne
overskydende rester.

Bemzerk |+ Serg for at kluden er vredet godt op. Den
ma ikke veaere dryppende vad.

@

TIP | - Deterikke ngdvendigt at renggre
delene med vand og sabe, hvis
der laves forskellige typer juice
umiddelbart efter hinanden.

« Nar man er helt ferdig med at presse,
skal delene grundigt renggres med
vand og sabe, for at forhindre
blokeringer og rester i maskinen.



RENG@RING AF SILIKONEDELE

TIP | Renger den roterende berste under rindende vand. Ter grundigt ter efter rengering. Inden

Bemaerk |
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montering i saftbeholderen kontrolleres det, at silikoneproppen og silikoneringen er korrekt
monteret.

Hvis silikoneproppen og silikoneringen ikke er korrekt monteret, kan der laekke saft fra
bunden af saftbeholderen

Silikonebarste

Afmonter silikonebgrsten fra den
roterende borste og renger. Efter
rengering monteres barsten som
vist pa illustrationen.

Silikoneprop

Afmonter silikoneproppen og
renger. Efter renggringen saettes
proppen pa plads igen.

Silikonering

Afmonter silikoneringen og renger.
Efter rengering seettes ringen pd
plads igen. Siden med den mindste

ring vendes ned ad.

Smart lag

Afmonter Smart laget fra
juicemundstykket som vist pa
illustrationerne. Efter rengering
monteres Smart laget igen pa
saftbeholderen.

BRUG AF RENG@RINGSVARKTAJET

TIP | Rengeringsvaerktajet ger rengaringen lettere.
Tor grundigt ter efter rengering.

Bemaerk | Brug den medleverede renggringsbarste til at rengare sveert tilgaengelige steder efter
brug af rengeringsveerktejet.

Hold rengeringsveerktgjet i den ene hand, og
iset sien med den anden hand.

Bemaerk | Nar der hares et klik, er sien korrekt isat
renggringsvaerktgjet.

Under rindende vand roteres sien og
renggringsvaerktgjet i modsat retning.

Skyl grundigt siens inderside og yderside
under rindende vand.

Efter rengeringen afmonteres sien fra
renggringsvaerktgjet. Tor grundigt ter inden montering i
maskinen.




PROBLEML@SNING

Nar der ikke er strom til maskinen:
Kontroller om stikket er korrekt isat
stikkontakten.

Kontroller om indferingsenheden er korrekt
pasat saftbeholderen og last fast.

Kontroller bag pa maskinen om
indfgringsenheden er last fast til basen.
Maskinen fungerer kun hvis delene er korrekt
samlet.

i maskinen samtidigt, kan maskinen stoppe,
hvilket kan @ge meaengden af frugtked i juicen.
Det anbefales, at ingredienserne kommes
langsomt i maskinen og kun en eller fa stykker
ad gangen.

ingredienser. Det er normalt, at sneglen og
sien vibrerer, ndr maskinen arbejder.

Hvis der presses ingredienser med hgjt
fiberindhold, @ges vibrationen.

m Indferingsenheden kan ikke lukkes:

- Serg for at sneglen er skubbet helt ned i sien,
ellers kan indferingsenheden ikke lukkes.

Lille juicemaengde:

Forskellige ingredienser indeholder forskellige
vaeskemaengder. Det er derfor helt afhaengig af
ingrediensen, hvor meget saft den afgiver.
Hvis ingredienserne ikke er friske, kan
vaeskeindholdet veere reduceret i forhold til
friske ingredienser.

Kontroller om silikoneproppen er korrekt isat.
Hvis ingrediensen har et lavt vaeskeindhold,
kan det veere en fordel at bledggre den i vand,
inden den presses.

Hvis der presses ingredienser med smé kerner,
kan juicemaengden reduceres, hvis kernerne
blokerer sien. For optimalt resultat anbefaler vi,
atindfgringsenhed, snegl, si og borste skilles
ad og rengeares.

Hvis der er rester fra kerner i bunden af sien,
kan det forringe ydeevnen og reducere
juicemaengden.
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Der er for meget frugtked i juicen:

Ved kontinuerlig juicepresning og afhaengig
af ingrediens, kan juicen indeholde en del fint
frugtked.

For at reducere maengden af frugtked,
rengeres indfaringsenhed, saftbeholder, si og
berste jeevnligt.

Brug evt. en tradsi til at fierne ugnsket
frugtked.

Hvis si og snegl er defekte, og derved forringer
maskinens ydeevne, skal delene skiftes.
*Levetiden pa hver enkelt del er afhaengig af,
hvor laenge der presses uafbrudt, metoden
brugt samt hvilke ingredienser, der presses.
Hvis der kommes for mange ingredienser ned

m Maskinen afgiver underlige lyde:

+ Kontroller om delene er korrekt samlet. Forsag
at samle delene igen, og lyt efter, om der
stadig kommer underlige lyde fra maskinen.

« Start ikke maskinen, hvis den er tom.

+ Hvis maskinen arbejder uden ingredienser, er
der risiko for skade pa sneglen.

+ Hvis maskinen arbejder uden ingredienser,
stiger lydniveauet. Fare for produktskade.

+ Friktionsstgjen fra sneglen og sien forsvinder
sa snart, der kommer ingredienser i maskinen.

« Huvis lydene fortseetter efter ingredienserne
er kommet i maskinen, kontrolleres stgrrelsen
pa ingredienserne. Kom ikke ingredienser i
maskinen, der har en tykkelse pa mere end 2,5
cm.

«+ Afhaengig af ingrediens kan det vaere mindre
stykker.

+ Maskinen kan ogsa afgive underlige lyde, hvis
den er placeret pa et ujeevnt underlag. Serg for
at maskinen stér pa et underlag, der er i vater.

Maskinen stopper pludselig, men er ikke
feerdig med at presse:

Kontroller om stikket er sat ordentligt i
stikkontakten.

Kontroller om delene er korrekt samlet.

Hvis der er for mange ingredienser i maskinen
pa én gang, kan det fa maskinen til at stoppe.
Hvis maskinen stopper grundet meengden af
ingredienser, keres REVERSE-OFF-FORWARD
funktionen 2-3 gange.

Med REVERSE skubbes ingredienserne tilbage.
Med FORWARD traekkes ingredienserne ned.
Hvis maskinen stopper grundet overophedning,
skal den kale mellem 30 - 120 minutter, inden
der presses flere ingredienser.

Fjern sten og harde kerner fra ingredienser,
inden de presses. Risiko for produktskade.

Den pressede juice deler sig i lag:

Afhaengig af ingrediensens teethed, kan der
gradvist komme lag i juicen efter presning.
Seerligt hvis ingredienserne presses for hurtigt,
kan der komme lag i juicen.

B Frugtkedet er meget fugtigt:

« Umiddelbart efter igangsaetning af maskinen,
er frugtkedet meget fugtigt.

+ Afheengig af ingrediensen kan frugtkedet
pavirkes, sarligt hvis ingrediensen ikke
leengere er frisk. Dette gger ogsa maengden af
frugtked i juicen.

Indfgringsenheden kan ikke abnes:

Efter ingredienserne er presset, skal maskinen
kare yderligere 30 sekunder for at udskille
resterende frugtkad.

Hvis der er for meget frugtked i maskinen, kan
det forarsage, at indfaringsenheden sidder fast.
Kor da REVERSE-OFF-FORWARD funktionen 2-3
gange.

Hazeld vand i indfgringsenheden, og skyl
maskinen igennem. Forsgg derefter at dbne
indfgringsenheden.

B Saftbeholderen vibrerer, nar maskinen
arbejder.

+ Sneglens og siens formal er at knuse og presse

Der drypper juice fra saftbeholderen:
Huvis silikoneproppen ikke er korrekt isat, kan
der dryppe juice. Serg for at silikoneproppen
er korrekt isat, inden delene samles.

Er det muligt at presse ingredienser med
meget hgjt fiberindhold

+ Ingredienser som selleri og ingefeer har et hojt

fiberindhold, og fibrene kan vikles omkring
sneglen og derved forringe maskinens
ydeevne. Nar der presses ingredienser med
meget hgjt fiberindhold, ber der ikke presses
mere end 450 g ad gangen. Renger herefter
indfgringsenhed, saftbeholder, si og berste,
inden der presse mere.

Misfarvning pa plastdelene :

Hvis delene ikke renggres umiddelbart efter
presning, terrer den resterende frugtked inde i
delene. Dette resulterer i, at delene er sveere at
adskille og kan ogsa forarsage misfarvning pa
plastdelene.

Ingredienser med et stort indhold af
carotenoider, sa som gulergdder og spinat,
kan forarsage misfarvning pa plastdelene. Hvis
delene bliver misfarvede grundet carotenoider,
smores de misfarvede dele ind i vegetabilsk
olie, som virker som et mildt renggringsmiddel.
Vegetabilsk olie skal kun bruges som
renggringsmiddel pad misfarvede plastdele.
Smer ikke sneglen eller sien ind i vegetabilsk
olie. Hvis den vegetabilske olie eller olien fra
animalsk fedt kommer i bergring med sneglen
eller sien kan det forringe maskinens ydeevne
og fordrsage produktskade.

Husk pa at silikonedelene er aftagelige og skal
renggres grundigt.

Brug af maskinen til andet formal end det,

den er beregnet til:

Maskinen er udelukkende beregnet til
presning af frugt og grentsager.

Forsag ikke at presse vegetabilsk olie ud af
ingredienser.

Pres ikke ingredienser med hgjt indhold af
vegetabilsk olie eller animalsk fedt.

+ Hvis den vegetabilske / animalske olie kommer

i bergring med sneglen eller sien kan det
forringe maskinens ydeevne og forarsage
produktskade.



SPECIFIKATIONER GARANTI

Garanti
Produkt Juicer Der ydes 2 ars reklamationsret pé fabrikations- og materialefejl pa Deres nye produkt (5 &r pa motoren),
geeldende fra den dokumenterede kgbsdato. Garantien omfatter materialer, arbejdslen og kersel. Ved
Model NS-1721,NS-1721CEC, NS-1721CBC henvendelse om service bar De oplyse produktets navn og serienummer. Disse oplysninger findes pa
typeskiltet. Skriv evt. oplysningerne ned her i brugsanvisningen, sa De har dem ved handen. Det gor
Volt AC220-240V, 50/60Hz det lettere for servicemonteren at finde de rigtige reservedele.
Effekt 2400 Garantien daekker ikke:
Kontinuerlig brug Maks. 30 minutter « Fejl og skader, som ikke skyldes fabrikations- og materialefejl
+ Ved misvedligeholdelse — herunder geelder ogséa mangel pa rengering af produktet
Vaegt 6,7kg « Ved brand- og/eller vand- og fugtskader pa produktet
. + Ved reparation udfert af ikke-fagmaend
Mal 229%210x450 (mm) « Ved transportskader, hvor produktet er transporteret uden korrekt emballage
Oprindelse lavetiKina « Hvis der er brugt uoriginale reservedele
. « Hvis anvisningerne i brugsvejledningen ikke er fulgt
Type Low speed compression « Huvis ikke installationen er sket som anvist
Transportskader
En transportskade, der konstateres ved forhandlerens levering hos kunden, er udelukkende en sag
mellem kunden og forhandleren. | tilfaelde, hvor kunden selv har staet for transporten af produktet,
patager leverandgren sig ingen forpligtelse i forbindelse med evt. transportskade. Evt. transportskader
skal anmeldes omgdende og senest 24 timer efter, at varen er leveret. | modsat fald vil kundens krav
blive afvist.
Erhvervskob
\VAV) Erhvervskeb er ethvert kab af apparater, der ikke skal bruges i en privat husholdning, men anvendes
til erhverv eller erhvervslignende formal (restaurant, café, kantine etc.) eller bruges til udlejning eller
W ltt anden anvendelse, der omfatter flere brugere.
| forbindelse med erhvervskeb ydes ingen garanti, da dette produkt udelukkende er beregnet til
by KU\III’ISS\R almindelig husholdning.
Witt A/S
Gadstrup Savej 9, Service
7400 Herni ng, Denmark For rekvirering af service og reservedele i Danmark kontaktes den butik, hvor produktet er kgbt.

Mail : info@witt.dk
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SIKKERHETSANVISNINGER

Kuvings ma ikke brukes av barn eller personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller personer uten
tilstrekkelig erfaring og kunnskap. Dette gjelder med unntak av de tilfellene der de instrueres i bruken av maskinen og der de
til 3 begynne med er under tilsyn av en person som er ansvarlig for deres sikkerhet. Pass pa at barn ikke leker med maskinen.

Les hele bruksanvisningen ngye fgr du tar Kuvings i bruk. Pa den maten beskyttes brukeren og du unngar skader pa produktet.

Ta vare pa bruksanvisningen sa du kan sla opp i den ved senere behov. Hvis Kuvings selges eller overdras til andre, skal
bruksanvisningen fglge med og gis til den nye eieren.

4 FOLGENDE ANVISNINGER GARANTERER DIN SIKKERHET. h

¢ Fjern all emballasje fgr Kuvings tas i bruk. Sgrg for at barn ikke far tak i emballasjen, da det kan veere et farlig leketgy.

o Nar emballasjen er fiernet, ma du undersgke om Kuvings har skader. Hvis Kuvings er skadet eller du er usikker pa om
den er det, ma du kontakte butikken der du kjgpte produktet.

e Kuvings ma IKKE tas i bruk hvis den er skadet. En skade ma straks meldes til butikken hvor produktet er kjgpt.

¢ Maskinen er beregnet til a presse frukt og grgnnsaker. Maskinen er utviklet til bruk i husholdningen. Det er ikke
beregnet til kommersielt bruk. Hvis dette ikke overholdes, er det fare for a skade produktet.

o [kke rengjgr baseenheten under rennende vann, og ikke senk den ned i vann. Hvis dette ikke overholdes, er det fare
for person- og/eller produktskader.

* Nar maskinen skal koples fra stramnettet, ma du alltid ta tak i stgpselet. Ikke trekk i ledningen. Sgrg for at ledningen
ikke bgyes eller vris, og unnga kontakt med varmekilder. Unnga at ledningen henger ut over et bord osv. Hvis dette
ikke overholdes, er det fare for brann og elektrisk stgt.

o Ikke bruk maskinen hvis ledningen eller stgpselet sitter Igst eller er skadet. Kontakt en fagperson hvis ledningen er
skadet. Ikke prgv a reparere eller endre ledningen. Hvis dette ikke overholdes, er det fare for brann og elektrisk stgt.

® Er kun beregnet for innendgrs bruk.

* SIa av maskinen etter avsluttet bruk, og trekk stgpselet ut av kontakten. Sgrg for at motoren har stoppet helt fgr du
tar maskinen fra hverandre for rengjgring.

o Trekk stgpselet ut av kontakten fgr rengjgring og etter bruk.

¢ Ta aldri pa deler i bevegelse. Fare for skade pa person og/eller produkt.

o Bruk aldri uoriginale deler. Fare for brann, elektrisk stgt og produktskade.

o Sgrg for at innfgringsenheten er last pa plass fgr du starter maskinen.

e Bruk stopperen — ikke fingre eller bestikk til a fgre ingredienser inn i maskinen. Hvis det sitter fast noe som stopper
ikke far Igs, ma du sl av maskinen og demontere innfgringsenheten. Deretter fjerner du det som sitter fast.

e Bruk aldri maskinen med defekte deler.

o Sgrg for & bruke kannen til oppsamling av fruktkjgtt.

o Forspk ikke selv & reparere eller modifisere maskinen.

o Bruk ikke maskinen mer enn 30 min om gangen. Fare for a skade produktet.

« Dette apparat er ikke egnet til barn og/eller til personer med fysiske, sensoriske eller psykiske evner eller til personer
som mangler erfaring og kunnskap, hvis de ikke holdes under oppsyn eller veiledes av en person som er ansvarlig for
vedkommende. Barn skal ikke leke med apparatet. Rengjgring og eget vedlikehold skal ikke giennomfgres av barn,

k som ikke er under oppsyn )

Fglgende anvisninger garanterer din sikkerhet. Les dem ngye fgr du tar i bruk maskinen.

A ADVARSEL : Fare for alvorlige personskader.
0 FORSIKTIG : Fare for skade pa person og/eller produkt.

® Forbudt @ Dra stgpselet ut av kontakten 0 Krever handling

@ Folg anvisningen @ Ma ikke tas fra hverandre g Fare for elektrisk stgt

Bruk aldri en skjateledning eller en
grenkontakt til & koble Kuvings til stram-
nettet.

— Fare for brann og eksplosjon.

Ikke ta pa ledningen eller stgpselet med
vate hender.
— Fare for elektrisk stot.

La ikke maskinen arbeide uten tilsyn.
Trekk stapselet ut av kontakten ndr maski-
nen ikke brukes.

Rengjer ledningen med en terr klut hvis
den er skitten.
—fFare for elektrisk stat og brann.

Du ma ikke miste maskinen eller sette
svaert tunge ting pa den.
—fFare for produktskade.

Trekk ikke stapselet ut av kontakten ved
adrailedningen. Hold heller i stopselet.
—fFare for produktskade og elektrisk stot.

Bruk stopperen - ikke fingre eller bestikk til a

fore ingredienser inn i maskinen.
—fFare for skade pa person og/eller produkt.

SIKKERHETSANVISNINGER

0 SIKKERHETSANVISNINGER & SIKKERHETSANVISNINGER

Delene ma ikke rengjeres i oppvask-
maskinen eller i kokende varmt vann.
—Fare for rask slitasje.

Forsok ikke selv a reparere eller ta
basen fra hverandre. Forsgk ikke selv a
modifisere maskinen.

—fFare for brann, elektrisk stet, person- og/eller
produktskade.

Sett ikke maskinen pa en ujevn over-
flate.

—Fare for person- og/eller produktskade hvis
maskinen velter.

Serg for & holde maskinen utilgjengelig
for barn, og oppbevar den pa et sikkert
sted.

—Fare for skade pa person og/eller produkt.

Du ma ikke oppbevare eller bruke

maskinen i naerheten av en varmekilde.

— Fare for at maskinen blir deformert og misfar-
get.

Bruk aldri kiemiske rengjeringsmidler til

rengjering, og bruk ingen brannfarlige spray-

bokser i nerheten av maskinen.

—Fare for brann og misfarging.

Serg for at ledningen ikke bayes eller vris,
og unngd kontakt med varmekilder. Pase at
ledningen ikke henger ut over et bord osv.
—Fare for brann og elektrisk stot.

SIa aldri pa maskinen hvis den er tom.
—fFare for produktskade.

Se side 66-68 angdende rengjgring
av deler, som kommer i kontakt med
matvarer.

l



DELER
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1. Innfgringsenhet

2. Innfgringsenhet

3. Saftbeholder

AR
®

4.Kanne til fruktqu)tt—@

5. Smart lokk

§>

&

& 6. Motorsockel
¥/gskanne

8. Roterende bgrste

9.sil

10. Saftpressespiral

12. Rengjgringshgrste

*Det fysiske produkt kan variere fra produktet pa bildene.

Stopper

Plasser sirklene pa stopperen og
innfgringsenheten mot hverandre ®  og
skyv stopperen inn i innfgringsenheten.

TRINN1

Monteringsanvisning (foran pa maskinen)

Plasser de rg@de sirklene mot hverandre,
® slik det er vist i illustrasjonen. Nar
maskinen er satt sammen dreier du
innfgringsenheten mot klokken for 3 lase
den fast.

TRINN2

Monteringsanvisning (bak pa maskinen)

Plasser innfgringsenheten ¥ pa
saftbeholderen. Bak pa maskinen setter
du pil ned(bak pa innfgringsenheten)

N mot OPEN pa basen og vrir til 4
CLOSE-stilling.

'8
G



MONTERINGSANVISNING

TRINN 1

foran pa maskinen

Kontroller fgr

e Vask alle delene grundig fgr du bruker maskinen for fgrste gang.

bruk ¢ Sgrg for at silikonproppen og silikonringen er riktig montert.

Monter silikonproppen i apningen under
fruktkjgttmunnstykket.

Monter skruen i silen. Vri til den klikker pa
plass.

Merk |  Maskinen kan lekke hvis silikonproppen ikke

er riktig montert.

Monter silen i den roterende bgrsten. Plasser
deretter enheten i saftbeholderen. Sgrg for at

den rgde sirkelen ® pa silen er pa niva med
den rgde sirkelen ® pa saftbeholderen.

Merk |  Skruen ma veere last pa plass for at
innfgringsenheten skal kunne monteres.

A Monter innfgringsenheten pa
saftbeholderen, og sgrg for at den
rgde sirkelen ® pa innfgringsenheten
er pa niva med den rgde sirkelen ®pa
saftbeholderen. Vri med klokken til den
rgde sirkelen ® pa saftbeholderen er pa
niva med CLOSE Il pa innfgringsenheten. i

crose ||

TRlNN 2 bak pa maskinen
TIPS Hold gverst pa innfgringsenheten

for enkel montering, slik det er vist i
illustrasjonen.

Plasser innfgringsenheten pa
saftbeholderen. Bak pa maskinen
setter du pil ned ¥ (bak pa
innfgringsenheten) mot OPEN N
pa basen og vrir til 4 CLOSE-stilling .

n OPEN / CLOSE ses bak pa maskinen.

cLose f [ opeN

cLose f [\ opPeN

Close

Merk | Maskinen fungerer bare hvis den er satt
sammen riktig.

i Plasser kannen for oppsamling
av fruktkjgtt under
fruktkjgttmunnstykket, og juskannen
under jusmunnstykket, slik det er vist
i illustrasjonen.

'8



BRUKSANVISNING

TRINNT

Nar du har gjort klar ingrediensene, setter du stgpselet i stikkontakten.

Merk | © Taikke pa ledningen eller stgpselet med vate hender.Fare for elektrisk stgt,
kortslutning eller brann.

o Kontroller at stikkontakten oppfyller gjeldende sikkerhetskrav iht. landets lover
og regler.

TRINN2

Trykk pa FORWARD-knappen for a sla pa maskinen

Merk | e Forward: Trekker ingrediensene ned og presser dem sakte.
¢ Reverse: Skyver ingrediensene tilbake for & lgsne ev. fastkjgrte ingredienser.

Hvis ingrediensene sitter fast i skruen og innfgringsenheten ikke kan apnes, ma du trykke pa OFF-
knappen. Trykk og hold deretter Reverse-knappen inne til ingrediensene Igsner. Gjenta "Reverse —
OFF — Forward”-funksjonen til gnsket resultat er oppnadd.

Hvis maskinen stopper under drift:

Trykk pa OFF-knappen og hold deretter Reverse-
knappen inne til ingrediensene Igsner.

Gjenta "Reverse — OFF — Forward”-funksjonen ved
behov.

FORWARD: Trekker ingrediensene ned
OFF: Stopper maskinen
REVERSE: Skyver ingrediensene tilbake

= REVERSE
(2] (3] (]

FORWARD

| 2 REVERSE | 2 OFF | 2

)
o
sl
-

Merk | ¢ Reverse: Skyver ingrediensene tilbake for a Igsne ev. fastkjgrte ingredienser.
Reverse-funksjonen virker bare nar knappen holdes inne.

o OFF-knappen slar av maskinen. Trykk deretter pa Reverse.
Hold Reverse-knappen inne i 2-3 sekunder, og slipp knappen. Gjenta ved behov.
Sgrg for at maskinen stopper helt fgr du bruker Reverse-funksjonen. Dette hindrer
funksjonsfeil.

¢ Hvis maskinen fortsatt ikke fungerer etter ovennevnte anvisninger, ma du ta
maskinen fra hverandre og rengjgre den fgr du bruker den igjen.

TRINN3

Merk |

Tips

TRINNA

Tips |

Merk |

TRINNS

Merk |

De forberedte ingrediensene legges i maskinen én om gangen.

Fiberholdige bladgrgnnsaker (selleri, kal osv.)

» Plukk av hver stengel. Skjeer de ytterste stenglene som er tykke og harde slik at de far
en lengde pa 10 cm eller mindre.

» g?rgle bladgrgnnsakene i bunter, og legg dem i maskinen. Veksle ev. mellom stengler og
ader.

Fer saftpressingen fiernes harde kjerner og steiner fra ingrediensene.
Hvis det skal presses frosne ingredienser med sma kjerner, ma de vaere helt tint.
Legg i ingrediensene én om gangen.

Plasser sirklene ® pa stopperen og innfgringsenheten mot hverandre, og skyv stopperen
inn i innfgringsenheten.

Nar du har fgrt inn ingrediensene, bruker du stopperen ved behov. Overdreven bruk av
stopperen kan forringe juskvaliteten.

» Til myke ingredienser, som tomater og epler, brukes stopperen ved behov. Konstant
bruk av stopperen ved myke ingredienser kan forringe juskvaliteten.

Bruk smartlokket til a lage blandet jus,
for @ unnga at saften drypper, eller skyll giennom systemet mellom ulike typer jus.

Med lukket lokk far du en blandet jus ved bruk av forskjellige frukter, grénnsaker og melk,
bananer, bgnner osv.

Etter pressingen lukker du lokket for & hindre at jusen drypper, spesielt nar
innfgringsenheten tas ut av saftbeholderen.

Hvis det presses forskjellige typer jus, kan du skylle giennom maskinen med et glass

vann for 3 hindre at det oppstar forskjellige smaker. Hold lokket igjen under skyllingen av

maskinen.
La lokket vaere apent nar du presser ingredienser som produserer mye skum (f.eks.

epler og selleri).

Veer svaert oppmerksom under pressingen nar lokket er igjen. Saften kan renne
over hvis kapasiteten overstiger maks. i saftbeholderen.

Nar jusen er presset helt ferdig, slar du av maskinen (OFF-knappen).

Hvis ingrediensene i maskinen ikke ble helt presset, kan det vaere vanskelig @ apne
innfgringsenheten. Etter pressingen kjgrer du maskinen i ytterligere 30 sekunder
for a sikre at maskinen skiller ut resterende fruktkjgtt.

Hvis innfgringsenheten sitter fast, kan du kjgre REVERSE — OFF — FORWARD-
funksjonen (i den nevnte rekkefglgen) 2—3 ganger for a Igsne ev. fastkjgrte
ingredienser. Legg deretter hendene pa innfgringsenheten, og press kraftig ned
samtidig som du vrir innfgringsenheten mot klokken til OPEN.

» Avhengig av ingredienstype kan du helle vann i innfgringsenheten for a rense
saftbeholderen fgr du prgver & dpne innfgringsenheten.

Al



GODE RAD VEDR. DRIFT

Bruk aldri maskinen uten ingredienser. Fare for a skade produktet.

Bruk ikke maskinen i mer enn 30 min. om gangen. Fare for a skade produktet.
Motoren kan overopphetes. La maskinen kjgle seg ned hvis den skal brukes i mer enn 30 min om
gangen.

Bruk stopperen — ikke fingre, bestikk, tang eller annet verktgy, til a innfgre ingredienser i
apparatet.

Under drift — stikk aldri en skje, spatel eller annet verktgy inn i juicemunnstykket.
Hvis det stikkes noe inn i juicemunnstykket, mens maskinen kjgrer, kan dette sitte fast i maskinen
og herved skade pa maskinen.

Press ikke tgrkede eller harde ingredienser som fullkorn, frukter med harde kjerner/
steiner eller is. Fare for a skade produktet.

o Bgnner og korn kan presses hvis de har ligget i blgt over natt eller er kokt.
* Fjern fgrst steiner / harde kjerner fra frukter (f.eks. nektariner, ferskener, mangoer og kirsebaer).
¢ Hvis du skal presse frossen frukt med sma kjerner, slik som vindruer, ma disse vaere helt tint.

Bruk ikke ingredienser der inneholder mye vegetabilsk olje eller animalsk fett. Bruk ikke
maskinen til 3 presse vegetabilsk olje ut av ingredienser.

Hvis den vegetabilske/animalske oljen kommer pa skruen, kan det fgre til forringet ytelse og
produktskade.

Legg ikke allerede utskilt fruktkjgtt tilbake i maskinen. Dette fgrer til maskinstopp og gjgr
at innfgringsenheten ikke kan apnes.

Nar du har presset ingredienser med kjerner, f.eks. druer, ma du vaere sveert ngye med 3
rengjore skruen, silen og den roterende bgrsten.

Bruk av is i maskinen vil forkorte apparatets levetid.

GODE RAD VEDR. INGREDIENSER

Produsenten/distributgren kan ikke holdes ansvarlig for produktskader som oppstar fordi anvisningene i
bruksanvisningen ikke er fulgt. Garantien bortfaller hvis anvisningen ikke fglges.

LEGG |KKE fplgende ingredienser i maskinen:

Ferskener, nektariner, aprikoser, plommer,
» - .;‘
Harde kjerner .wi [ \_‘ : - angoer, osv.

steiner —r Fjern kjerner/steiner fra ingrediensene fgr de
presses.

Harfit ﬁ“eL I & oo \wf Ananas, melon, mango, appelsin, osv.

uspiselig ska L _/ > Fjern skallet fra ingrediensene fgr de presses.

. . Jordbeer, bldbzer, bringebaer, osv.
f:l?lftsiﬂer i % -‘-"{_:‘b Sgrg for at de fr(?snefrukteng er helt tint fgr de
- presses. Forsgk ikke & presse is.

Sesamfrg, smgr, margarin, osv.

Vegetabilsk/ Forsgk ikke a presse vegetabilsk/animalsk

animalsk olje. Dette forringer ytelsen og kan forarsake
produktskade.
Annet p @ =9 Kokos, §ukke;~rr¢r, fuII.korn, C:)SV. ‘
/ < Forsgk ikke & presse ingredienser uten vaeskeinnhold.

Man oppnar den beste jusen hvis man forstar ingrediensenes karakter og hvordan de

skal behandles.

Kuvings er en innovativ maskin som bruker en patentert teknologi med
lav hastighet. Maskinen er designet til & gi optimale resultater fra faste
ingredienser med hgyt vaeskeinnhold.

For & oppna best mulig resultat ber alle ingredienser forberedes og
presses ut fra ingrediensenes karakter og egenskaper.




FORBEREDELSE AV INGREDIENSER

Far bruk o Hvis skruen sitter fast eller innfgringsenheten ikke kan dpnes, kan du holde
REVERSE-knappen inne til det Igsner.
Gjenta REVERSE — OFF — FORWARD-funksjonen ved behov.

La maskinen kjgre til alle ingrediensene i saftbeholderen er presset helt.
Det kan veere vanskelig & dpne innfgringsenheten hvis det fortsatt er en del
fruktkjgtt i maskinen.

¢ Jusmengden avhenger av ingrediensen.

Jusmengde e For a oppna optimal jusmengde, bgr du fglge nedenstaende anvisninger.

¢ Leggingrediensene sakte ned i maskinen etter hvert som de presses.
Jusmengden kan avhenge av pressehastigheten.

MYke frukter 0g gmnnsaker (f.eks. appelsiner, tomater)

S

1-4 bater (ved behov)

- Skrell appelsinene. Fjern stilken pa epler og tomater.

- Hvis ingrediensene er stgrre enn innfgringsenheten,
ma du skjeere dem i biter som passer til apningen pa
innfgringsenheten.

- Fjern harde kjerner/steiner fra ingrediensene fgr de

presses. Skjeer dem i 1-4 bater (ved behov), og legg
dem sakte ned i maskinen.

GODE RAD VEDR. FORBEREDELSE AV INGREDIENSER:

Skjeer i 1-4 bater (ved behov).

GODE RAD VEDR. SAFTPRESSING:

Legg ingrediensene sakte ned i maskinen og ett stykke om gangen.

Bruk stopperen til a presse ned ingrediensene. (Dette hindrer ogsa at saften spruter nar du presser
ingredienser med hgyt veeskeinnhold.)

La lokket vaere apent nar du presser ingredienser som skummer mye.
(Skum kan hope seg opp hvis lokket er igjen.)

Det anbefales at den pressede jusen drikkes innen 48 timer. Avhengig av ingrediensenes tetthet kan det
gradvis danne seg lag i jusen etter pressingen.

Hvis det er mye skum, kan man bruke en tradsil til a separere det fra jusen.

Nar ingrediensene presses av skruen, kan det sprute jus opp gjennom innfgringsenheten. Bruk stopperen
til a forhindre sprut.

Slik brukes ¢ Med smartlokket igjen kan man fa en blandet jus av forskjellige frukter,

grgnnsaker og vaesker.
smartlokket . . . S
o Lukk lokket etter pressingen. Dette hindrer at jusen drypper, spesielt nar

innfgringsenheten og saftbeholderen skilles fra basen.

Hvis du lager forskjellige typer jus, ma du skylle gijennom systemet med vann

for a fjerne ev. smaker. Sgrg for at lokket er igjen nar du skyller gjennom

systemet..

¢ Lalokket vaere apent nar du skal presse ingredienser som skummer mye (f.eks.
epler, selleri).

e Veer svaert oppmerksom under pressingen nar lokket er igjen. Saften kan renne

over hvis kapasiteten overstiger maks. i saftbeholderen.

Justering av ¢ Avhengig av ingrediensene kan det komme ekstra fruktkjgtt i jusen hvis det

fruktkjett- presses kontinuerlig.
!nnh0|d i ¢ Hvis du gnsker mindre fruktkjgtt, tar du innfgringsenheten, skruen, silen og
jusen bgrsten fra hverandre og rengjgr delene.

Harde frUkter Og gl’ﬂnnsaker (f.eks. gulrgtter, poteter, redbeter):

W T1/2-1inch

6inches

Sl
—1inch

Harde frukter og
grgnnsaker er tungt
for motoren og kan
forarsake motorstopp.

For optimal jusmengde
bgr du presse frukter
og grgnnsaker med
hgyt vaeskeinnhold.

GODE RAD VEDR. FORBEREDELSE AV INGREDIENSER:

¢ Dersom ingrediensen, for eksempel gulrot er tykkere enn 1 inch eller lengre enn 6 inch skjeeres den i
1inch tykke skiver eller 1 inch tykke og 2—6 inch lange stenger.

GODE RAD VEDR. SAFTPRESSING:

¢ Leggingrediensene sakte ned i maskinen og ett stykke om gangen.

¢ Reduser hastigheten ved & sikre at hvert stykke presses helt.

o For optimal jusmengde bgr du presse frukter og grennsaker med hgyt vaeskeinnhold.



FORBEREDELSE AV INGREDIENSER

IngrEdienser med sma kjemer (f.eks. bringebaer, vindruer, granatepler):

Legg ingrediensene sakte ned i maskinen for a unnga at kjernene blokkerer silen.

Legges sakte ned i For optimal jusmengde
maskinen for a redusere bgr du presse frukter og
mengden kjernerester i grgnnsaker med hgyt
silen. vaskeinnhold.

GODE RAD VEDR. FORBEREDELSE AV INGREDIENSER:

o Hvis du skal presse frossen frukt med sma kjerner, f.eks. jordbaer og bringebaer, ma disse vaere helt tint
fgr de presses.

o Skyll ingrediensene grundig fgr de presses. Fjern stilken fra vindruer.
o Skrell granatepler fgr du presser dem.

GODE RAD VEDR. SAFTPRESSING:

¢ Avhengig av ingrediensenes stgrrelse kan du legge 3-5 baer/vindruer i maskinen om gangen. Fglg med pa
hvordan de presses.

o Tin opp frosne ingredienser slik som granatepler og bringebeer, og legg i ca. 5 g om gangen (ca. 1 ts).

¢ Frosne ingredienser miste vaeskeinnhold ved opptining. Bland f.eks. med melk eller jogurt for a korrigere
vasketapet.

0 FORSIKTIG | Hvis innfgringsenheten ikke kan apnes pa grunn av stor mengde kjernerester i saftbeholderen, ma
du kjgre maskinen i ytterligere 30 sekunder for a skille ut kjernene. Hvis lokket fortsatt sitter fast,
gjentar du REVERSE — OFF — FORWARD -funksjonen til ingrediensene har Igsnet. Vri deretter opp
innfgringsenheten ved a presse innfgringsenheten ned. Avhengig av ingrediensene kan det ogsa
hjelpe & skylle giennom systemet med vann.

64

Fiberholdige og/eller tykke bladingredienser (f.eks. selleri, kal, ananas):

Fiberholdige ingredienser som f.eks. selleri og kal, skal skjaeres i mindre biter fgr de presses.

;'? 'E,I 2 inches ,,_/S.E

{ J@y/.‘\..-__’ ‘_ry

Nar du skal presse Hvis Det er best d presse
bladingredienser som bladingredienserne sammen med

selleri og kal, ma du ikke vikler seg rundt ingredienser med hgyt
presse mer enn 500 g. For skruen, ma du dpne vaeskeinnhold, slik som
optimalt resultat bgr du innfgringsenheten gulrgtter og epler.

ta ut innfgringsenheten, og ta av bladene fgr Gulrgtter, epler :
saftbeholderen, silen og du presser mer. fiberholdige ingredienser
b@rsten og rengjgre disse =9:1 (anbefalt

fgr du presser mer. blandingsforhold)

GODE RAD VEDR. FORBEREDELSE AV INGREDIENSER:
¢ Separer stenglene. Skjaer tykke og harde stengler i en lengde pa 2 inch eller mindre.

GODE RAD VEDR. SAFTPRESSING:

¢ Legg de forberedte ingrediensene sakte ned i maskinen, ett stykke om gangen.

¢ Kom fgrst flere ingredienser i maskinen nar den siste ingrediensen er helt presset.
@ Rull bladene i en spiral, og legg dem ned i maskinen.
@ Legg forst bladene i maskinen, fgr du veksler mellom stengler og blader.
@ Hvis du skal bruke hvetegress, presser du en handfull om gangen.

0 Forsiktig | ¢ Fibrene fra harde ingredienser slik som selleri kan vikle seg rundt skruen og forringe ytelsen.
Skjeer stenglene i en lengde pa 2 inch eller mindre.

o Nar du skal presse fiberholdige ingredienser, kan det danne seg skum. Bruk en tradsil til & fijerne
skummet.

e Nar du skal bruke ingredienser slik som ananas, ma du fgrst skrelle den. Skjeer ananaskjgttet i
mindre stykker.

¢ Anbefalt mengde er 500 g. Hvis du skal presse mer, ma du ta ut innfgringsenheten,
saftbeholderen, silen og bgrsten og rengjgre disse.



KUVINGS TAS FRA HVERANDRE OG RENGJ@RES

n Sla av maskinen med OFF-knappen, og
trekk stgpselet ut av kontakten.

Merk | e Sgrgfor a fierne fruktkjgttrester fra
saftbeholderen fgr du stopper maskinen.

e For lett rengjgring kjgrer du maskinen i
ytterligere 30 sekunder etter at jusen er
presset.

¢ Hvis innfgringsenheten sitter fast, trykker
du pa REVERSE — OFF — FORWARD-
knappen (i den nevnte rekkefglgen)
2-3 ganger for a Igsne ev. fastkjgrte
ingredienser. Legg deretter hendene pa
innfgringsenheten, og press kraftig ned
samtidig som du vrir innfgringsenheten
mot klokken til OPEN.

*Fyll juicebeholderen med vann og la
maskinen ga, innen pafyllingsrgret apnes.
Dette kan hjelpe, hvis pafyllingsrgret
sitter fast.

Vri innfgringsenheten mot klokken for &
apne

/

Merk | e Nar du skal flytte maskinen, ma du ta tak
i basen. Lgft aldri maskinen ved a holde i
innfgringsenheten.

n Lgft saftbeholderen, skruen, silen og
bgrsten av basen.

S =

Demonter skruen, silen og bgrsten
fra saftbeholderen. Rengjgr med den
medfglgende rengjgringsbgrsten.

Rengjgr delene umiddelbart etter bruk.
Hvis det resterende fruktkjgttet tgrker, kan
det bli vanskelig a ta delene fra hverandre
og rengjgre dem. Fruktkjgttrestene kan
forringe ytelsen.

Det blir lettere a ta delene fra hverandre
hvis du setter saftbeholderen, skruen,
silen og bgrsten i vasken og lar vannet ga
gjennom systemet.

Terk delene godt, og sgrg for at skruens
bunn er helt tgrr.

Hold saftbeholderen under rennende
vann, og ta av silikonproppen. Rengjgr
fruktkjgttmunnstykket.

Under rennende vann rengjgres
yttersiden av skruen. Bruk toppen

av rengjpringsbgrsten til a fierne
overskytende rester fra skruens bunn.

Tip | e Rengjgr skruen grundig. Sgrg for at det ikke
er overskytende rester etter rengjgringen.

o Sgrg for at skruen er helt tgrr fgr du bruker
denigjen.

Note | e Na&rdu skal presse ingredienser med sméa
kjerner, ma du rengjgre silen og skruen
ekstra grundig for kjerner og blokkering.
Hvis du ikke rengjgr disse ordentlig, kan
det pavirke balansen mellom skruen og
silen og skade produktet.

. Rengj@r basen med en myk, fuktig klut.
Tork grundig med en tgrr klut.

Tips

| * Legg saftbeholderen i varmt vann tilsatt
oppvaskmiddel for a fijerne overskytende
rester.

Merk | o Sgrg for at kluten er vridd godt om. Den
ma ikke vaere dryppende vat.

Hurtig skylling

Med smartlokket igjen fyller du
saftbeholderen med vann. Sla pa
maskinen.

La den arbeide litt. Apne smartlokket,
og la vannet ga ut av saftbeholderen.

=
=
=

@

Tips | * Dutrenger ikke rengjgre delene med
vann og sape hvis du lager forskjellige
typer jus rett etter hverandre.

¢ Nardu er helt ferdig med a presse,
ma du rengjgre delene grundig med
vann og sape for & unnga blokkeringer
og rester i maskinen.



Merk |

RENGJ@RING AV SILIKONDELER

Tips | Rengjgr den roterende bgrsten under rennende vann.

Terk godt etter rengjgringen. Fgr du monterer delene i saftbeholderen, ma du kontrollere at

silikonproppen og silikonringen er riktig montert.

Hvis silikonproppen og silikonringen ikke er riktig montert, kan det lekke saft fra bunnen av
saftbeholderen.

Silikonbgrste

Demonter silikonbgrsten fra den
roterende bgrsten, og rengjgr den.
Etter rengjgringen monterer

du bgrsten slik det er vist i
illustrasjonen.

Silikonpropp

Demonter silikonproppen, og
rengjgr den.

Etter rengjgringen ser du proppen
paigjen.

Silikonring

Demonter silikonringen,

og rengjgr den.

Etter rengjgringen setter du ringen
pa igjen. Siden med den minste
ringen skal vende ned.

Smartlokk

Demonter smartlokket fra
jusmunnstykket, slik det er vist i
illustrasjonene.

Etter rengjgringen setter du
smartlokket pa saftbeholderen
igjen.

BRUKE RENGJ@RINGSVERKTAYET

Tips | Rengjgringsverktgyet gjgr rengjgringen lettere.
Tork godt etter rengjgringen.

Merk | Bruk den medfglgende rengjgringsbgrsten til & rengjgre utilgjengelige steder nar
rengjgringsverktgyet er brukt.

Hold rengjgringsverktgyet i den ene handen, og
sett inn silen med den andre.

Merk | Nar du hgrer et klikk, er silen riktig satt inn i
rengjgringsverktgyet.

Under rennende vann roterer du silen og
rengjgringsverktgyet i motsatt retning.

Skyll silens underside og ytterside grundig
under rennende vann.

Etter rengjgringen demonterer du silen fra
rengjgringsverktgyet. Tgrk den grundig fgr du
setter den i maskinen igjen.




PROBLEML@SNING

Nar det ikke er strgm til maskinen:

Kontroller at stgpselet sitter riktig i stikkontakten.
Kontroller at innfgringsenheten sitter riktig pa
saftbeholderen og last fast.

Kontroller bak pa maskinen at innfgringsenheten
er |ast fast til basen.

Maskinen fungerer kun hvis delene er riktig satt
sammen.

Liten jusmengde:

Forskjellige ingredienser inneholder forskjellige
vaskemengder. Det er derfor helt avhengig av
ingrediensen hvor mye saft den gir fra seg.

Hvis ingrediensene ikke er ferske, kan det bety
redusert vaeskeinnhold sammenlignet med ferske
ingredienser.

Kontroller at silikonproppen sitter riktig.

Hvis ingrediensen har et lavt vaeskeinnhold, kan
det veaere en fordel a legge den i vann fgr du
presser den.

Hvis du presser ingredienser med sma kjerner,
kan det bli mindre jusmengde hvis kjernene
blokkerer silen. For optimalt resultat anbefaler vi
at innfgringsenheten, skruen, silen og bgrsten tas
fra hverandre og rengjgres.

Hvis det er rester fra kjerner i bunnen av silen, kan
det forringe ytelsen og redusere jusmengden.

Det er for mye fruktkjgtt i jusen:

Ved kontinuerlig juspressing og avhengig av
ingrediens kan jusen inneholde en del fint
fruktkjgtt.

For a redusere mengden fruktkjgtt kan du
rengjgre innfgringsenheten, saftbeholderen, silen
og bgrsten jevnlig.

Bruk ev. en tradsil til a fierne ugnsket fruktkjgtt.
Hvis silen og skruen er defekte og dermed
forringer ytelsen til maskinen, ma du skifte ut
delene.

*Levetiden til hver enkelt del avhenger av hvor
lenge det presses uavbrudt, metoden som brukes
og hvilke ingredienser som presses.

Hvis det legges i for mange ingredienser i
maskinen samtidig, kan maskinen stoppe, noe som
kan gke mengden fruktkjgtt i jusen. Ingrediensene

bgr legges sakte i maskinen, og bare én eller fa
biter om gangen.

B Innfgringsenheten kan ikke lukkes:
o Sgrg for at skruen er skjgvet helt ned i silen.
o Ellers kan du ikke lukke innfgringsenheten.

® Maskinen avgir merkelige lyder

¢ Kontroller at delene er riktig satt sammen.

Forsgk & sette sammen delene igjen, og hgr

om det fortsatt kommer merkelige lyder fra

maskinen.

Start ikke maskinen hvis den er tom.

o Hvis maskinen arbeider uten ingredienser, kan
skruen skades.

¢ Hvis maskinen arbeider uten ingredienser, gker

lydnivaet. Fare for produktskade.

snart det legges ingredienser i maskinen.
Hvis lydene fortsetter etter at du har lagt
ingrediensene i maskinen, ma du kontrollere
stgrrelsen pa ingrediensene. Legg ikke
ingredienser som er tykkere enn 2,5 cmii
maskinen.

¢ Avhengig av ingrediens kan det vaere mindre
stykker.

Maskinen kan ogsa avgi merkelige lyder hvis
den star pa et ujevnt underlag. Sgrg for at
maskinen star pa et underlag som er i vater.

Friksjonsstgyen fra skruen og silen forsvinner sa

B Fruktkjgttet er sveert fuktig:

o Rett etter start av maskinen er fruktkjgttet
sveert fuktig.

¢ Avhengig av ingrediensen kan fruktkjgttet
pavirkes, spesielt hvis ingrediensen ikke lenger
er fersk. Dette gker ogsa mengden fruktkjgtt i
jusen.

W Saftbeholderen vibrerer nar maskinen gar

o Skruens og silens formal er d knuse og presse
ingredienser. Det er normalt at skruen og silen
vibrerer nar maskinen gar.

o Hvis du presser ingredienser med hgyt
fiberinnhold, gker vibrasjonen.

Maskinen stopper bratt, men er ikke ferdig

med 3 presse:

Kontroller at stgpselet sitter som det skal i
stikkontakten.

Kontroller at delene er riktig satt sammen.

Hvis det er for mange ingredienser i maskinen
pa én gang, kan det fa maskinen til a stoppe.
Hvis maskinen stopper pa grunn av mengden
ingredienser, kjgrer du REVERSE — OFF —
FORWARD-funksjonen 2—3 ganger.

Med REVERSE skyves ingrediensene tilbake.
Med FORWARD trekkes ingrediensene ned.
Hvis maskinen stopper pa grunn av
overoppheting, ma du la den kjgle seg ned i 30—
120 minutter fgr du presser flere ingredienser.
Fjern stein og harde kjerner fra ingrediensene
fgr de presses. Fare for a skade produktet.

Den pressede jusen deler seg i lag:
Avhengig av ingrediensenes tetthet kan det
gradvis danne seg lag i jusen etter pressingen.
Spesielt hvis ingrediensene presser for raskt, kan
det danne seg lag i jusen.

B Er det mulig 3 presse ingredienser med

hgyt fiberinnhold?

Ingredienser som selleri og ingefaer har

et hgyt fiberinnhold, og fibrene kan vikles
rundt skruen og dermed forringe maskinens
ytelse. Nar det presses ingredienser med
svaert hgyt fiberinnhold, bgr det ikke presses
mer enn 450 g om gangen. Rengjgr deretter
innfgringsenheten, saftbeholderen, silen og
bgrsten fgr du presser mer.

Innfgringsenheten kan ikke apnes:

Nar ingrediensene er presset, ma du kjgre
maskinen i ytterligere 30 sekunder for a skille ut
resterende fruktkjgtt.

Hvis det er for mye fruktkjgtt i maskinen, kan
det fgre til at innfgringsenheten setter seg fast.
Kjgr da REVERSE — OFF — FORWARD-funksjonen
2-3 ganger.

Hell vann i innfgringsenheten, og skyll

gjennom maskinen. Forsgk deretter & apne
innfgringsenheten.

Misfarging av plastdelene :

Hvis delene ikke rengjgres umiddelbart etter
pressing, tgrker det resterende fruktkjgttet
inni delene. Dette gjgr at delene blir vanskelige
a ta fra hverandre og kan ogsa forarsake
misfarging pa plastdelene.

Ingredienser med et stort innhold av
karotenoider, slik som gulrgtter og spinat,

kan forarsake misfarging av plastdelene. Hvis
delene blir misfarget grunnet karotenoider, kan
du smgre disse delene inn i vegetabilsk olje,
som virker som et mildt rengjgringsmiddel.
Vegetabilsk olje ma kun brukes som
rengjgringsmiddel pa misfargede plastdeler.
Smer ikke skruen eller silen inn med
vegetabilsk olje. Hvis den vegetabilske olje eller
oljen fra animalsk fett kommer i kontakt med
skruen eller silen, kan det forringe maskinens
ytelse og forarsake produktskade.

Husk at silikondelene kan tas av og ma
rengjgres grundig.

Det drypper jus fra saftbeholderen:

Huvis silikonproppen ikke er satt inn riktig, kan
det dryppe jus. Sgrg for at silikonproppen er
satt inn riktig for du setter sammen delene.

Bruk av maskinen til andre formal enn den
er beregnet til:

Maskinen er kun beregnet til pressing av frukt
og grgnnsaker.

Forsgk ikke & presse vegetabilsk olje ut av
ingredienser.

Press ikke ingredienser med hgyt innhold av
vegetabilsk olje eller animalsk fett.

Hvis den vegetabilske/animalske oljen
kommer i kontakt med skruen eller silen, kan
det forringe maskinens ytelse og forarsake
produktskade.




SPESIFIKASJONER GARANTI

Garanti
Det gis 2 ars reklamasjonsrett pa fabrikasjons- og materialfeil pa ditt nye produkt (5 ar pa motorn).
Produkt Juicer Dette gjelder fra dokumentert kjgpsdato. Garantien omfatter materialer, arbeidspenger og
kjgring. Ved servicehenvendelser bgr du opplyse om produktets navn og serienummer. Disse
Model NS-1721, NS-1721CEC, NS-1721CBC opplysningene finner du p3 typeskiltet. Noter eventuelt opplyshingene i denne bruksanvisningen
slik at du har dem lett tilgjengelig. Det gjgr det lettere for servicemontgren a finne riktige
Volt AC220-240V, 50/60Hz reservedeler
Effekt 240W
Kontinuerlig bruk Maks 30 minutter Garantien dekker ikke:
Vekt 6,7kg o Feil og skader som ikke skyldes fabrikasjons- og materialfeil
Ml 229 %210 x 450 (mm) » Ved feil vedlikehold — inkludert manglende rengjgring av produktet

* Brann- og/eller vann- og fuktskader pa produktet
Opprinnelse Laget i Kina ¢ Reparasjoner utfgrt av ikke fagleert personale
¢ Transportskader hvis produktet er transportert uten riktig emballasje

Type Low speed compression « Bruk av uoriginale reservedeler
* Manglende overholdelse av bruksanvisningen
¢ Installasjon som ikke er utfgrt i henhold til anvisningene
Transportskader
En transportskade som pavises nar forhandleren leverer produktet hos kunden, er utelukkende
en sak mellom kunden og forhandleren. Nar kunden selv har statt for transporten av produktet,
patar ikke leverandgren seg ansvar for eventuelle transportskader. Eventuelle transportskader skal
meldes umiddelbart og senest 24 timer etter at varen er levert. | motsatt fall vil kundens krav bli
awvist.

\'1) Firmakjop

W l ‘ ‘ Firmakjgp er ethvert kjgp av apparater som ikke skal brukes i en privat husholdning, men benyttes

til inntekts ervervelse eller naeringsformal (restaurant, kafé, kantine osv.) eller brukes til utleie eller
oo annet formal som omfatter flere brukere.
by KU‘"nSS | forbindelse med firmakjgp gis det ingen garanti, ettersom produktet utelukkende er beregnet til

alminnelige husholdninger.

Witt A/S

Geadstrup Savej 9, Service

7400 Hernmgr Denmark Kontakt butikken hvor produktet er kjgpt ved bestilling av service og reservedeler.

Mail : info@witt.dk
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B6200
Slow juicer
fOr hela frukter

Bruksanvisning

« L&s noggrant igenom bruksanvisningen
innan Kuvings-produkten anvands.

« Endast for hushallsbruk.




SAKERHETSFORESKRIFTER

Kuvings far inte anvéndas av barn eller personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental formaga eller med
bristande erfarenhet och kunskap. Férutom i de fall da de av en sdkerhetsansvarig person har fatt instruktioner om
hur apparaten ska anvandas och till en borjan 6vervakas. Hall barn under uppsikt sa att de inte leker med apparaten.

L3s noggrant igenom bruksanvisningen innan Kuvings-produkten anvénds. Pa sa sétt kan man undvika person- och
produktskador.

Bruksanvisningen ska sparas sa att den kan anvéndas vid eventuella funderingar. Om Kuvings ges bort/sdljs, ska
bruksanvisningen félja med produkten till den nya dgaren.

« Taforsiktigt bort forpackningen innan Kuvings anvéands. Se till att barn inte far tag i férpackningen eftersom den
kan vara farlig att leka med.

« Kontrollera Kuvings betraffande skador nar férpackningen har avlagsnats. Om Kuvings har skador, eller om man
ar osdker pa om den ar skadad, ska man kontakta den butik dar man kopt produkten.

+ Kuvings far INTE anvandas om den har skador. Skador ska direkt anmalas till den butik dar produkten &r kopt.

+ Apparaten far endast anvandas till att pressa frukt och gronsaker. Apparaten dr endast avsedd for hushallsbruk.
Den &r inte avsedd for kommersiellt bruk. Om detta inte foljs finns det risk for produktskador.

+ Rengdr inte basenheten under rinnande vatten och sénk inte ned den i vatten. Om detta inte f6ljs finns det risk
for person- och/eller produktskador.

+ Tatag i kontakten for att koppla ur apparaten fran elnatet. Dra inte i kabeln. Se till att kabeln inte bojs eller vrids
och undvik kontakt med varmekallor. Se till att kabeln inte hdnger ner éver kanten pa ett bord eller dylikt. Om
detta inte foljs finns det risk for brand och elektriska stotar

+Anvand inte apparaten om kabeln eller kontakten sitter |6st eller &r skadad. Kontakta en fackman om kabeln
ar skadad. Forsok aldrig reparera eller modifiera kabeln sjalv. Om detta inte foljs finns det risk for brand och
elektriska stotar.

+ Endast avsedd for inomhusbruk.

+ Stang av apparaten efter anvandning och dra ut kontakten. Se till att motorn &r helt avstdngd innan apparaten
tas isar for rengdring.

+  Dra ut kontakten fore rengéring och efter anvandning.

+ Taaldrigidelar som ari rorelse. Risk for person- och/eller produktskador.

+Anvénd endast originaldelar. Risk for brand, elektriska stétar och produktskador.

+ Setill att matningsenheten &r ordentligt fastsatt innan apparaten startas.

+ Anvéand pamataren, inte fingrar eller bestick, for att mata ner ingredienser i apparaten. Om nagot fastnar och det
inte gar att lossa med pamataren sé ska apparaten stangas av. Ta sedan av matningsenheten och ta bort det som
sitter fast.

+Anvénd inte apparaten om den har defekta delar.

+ Anvand kannan for att samla upp fruktkott.

«  Forsok aldrig reparera eller modifiera apparaten sjalv.

+Anvand aldrig apparaten i mer an 30 minuter at gangen. Risk for produktskador.

+ Dette apparat er ikke egnet til barn og/eller til personer med fysiske, sensoriske eller psykiske evner eller til
personer som mangler erfaring og kunnskap, hvis de ikke holdes under oppsyn eller veiledes av en person
som er ansvarlig for vedkommende. Barn skal ikke leke med apparatet. Rengjering og eget vedlikehold skal ikke

\ gjennomferes av barn, som ikke er under oppsyn. )

Foljande sakerhetsanvisningar avser forhindra personskador. Las dem noga innan apparaten anvands.

A\ VARNING : Risk for allvarliga personskador.
0 OBS : Risk for person- och/eller produktskador.

® Forbjudet @ Dra ut kontakten 0 Atgérd krévs
@ Félj anvisningen @ Fér inte tas isar

/6

9 Risk for elektriska stotar

0 SAKERHETSFORESKRIFTER

Anvaénd inte forlangningssladd eller
grenuttag till Kuvings-produkten.
— Risk for brand och explosion.

Tainte i kabeln eller kontakten med bl6ta
hander.
— Risk for elektriska stotar.

Ha alltid uppsikt 6ver apparaten nar den ar
igang. Dra ut kontakten ndr apparaten inte
anvands.

Rengor kabeln med en torr trasa om den
blir smutsig.
—Risk for elektriska stotar eller brand.

Tappa inte apparaten och placera inga
tunga foremal pa den.
—Risk for produktskador.

Hall inte i kabeln nar du drar ut kontakten.
Taistéllet tag i kontaktdelen.
—Risk for produktskador och elektriska stotar.

Anvéand pamataren, inte fingrar eller bestick,
for att mata ner ingredienser i apparaten.
—Risk for person- och/eller produktskador.

SAKERHETSFORESKRIFTER

& SAKERHETSFORESKRIFTER

Delarna far inte rengdras i diskmaskin
eller i kokhett vatten.
—Delarna kan slitas ut snabbare.

Forsok aldrig reparera eller ta isar
basenheten sjalv. Forsok aldrig modi-
fiera apparaten sjalv.

—Risk for brand, elektriska stotar, person- och/
eller produktskador.

Placera inte apparaten pa ett ojamnt
underlag.

—Risk for person- och/eller produktskador om
apparaten vdlter.

Se till att inte barn kommer i ndrheten av
apparaten och férvara den pa ett sakert
stalle.

—Risk for person- och/eller produktskador.
Forvara och anvand inte apparateni
narheten av en varmekalla.

— Risk for att apparaten deformeras eller missfar-

gas.
Anvénd inga kemiska rengdringsmedel for
rengdring och anvand inga brandfarliga aero-
soleri ndrheten av apparaten.

—Risk for brand och missfargning.

Setill att kabeln inte bdjs eller vrids och undvik
kontakt med varmekallor. Sefill att kabeln inte
hénger ner dver kanten pa ett bord eller dylikt.
—Risk for brand och elektriska stotar.

SIa aldrig pa apparaten om den &r tom.
—Risk for produktskador.

Se side 90-92 angdende rengjering
av deler, som kommer i kontakt med
matvarer.




DELAR

1. Matningsenhet

2. Matningsenhet

3. Juicebehallare

4. Kanna

for fruktkott |

5. Smart-lock

)

6.Basenhet

7. Juicekanna

8. Roterande skrapare

9.5Sil

10. Juicepressarskruv

12. Diskborste

13.Rengoringsverktyg

*Den fysiska produkten kan variera fran produkten pé bilderna.

Pamatare
Justera

Placera prickarna ® pd pamataren och
matningsenheten mittemot varandra,
och sétt i pamataren i matningsenheten.

Steg 1

Monteringsanvisningar (apparatens framsida)

Placera de roda prickarna ® mittemot
varandra, se bilden. Vrid matningsenheten
moturs for att lasa fast den nar apparaten
arihopmonterad.

Steg 2

Monteringsanvisningar (apparatens baksida)

Placera matningsenheten pa juicebehdllaren.
Placera nedatpilen ¥ (pa matningsenhetens
baksida) mittemot OPEN h\pa basenheten
och vrid till CLOSE 4.




MONTERINGSANVISNINGAR

Steg 1 apparatens framsida

Fore

a

nvandning

Montera silikonpluggen i ppningen
under fruktkottspipen.

Obs | Apparaten kan ldcka om silikonpluggen

inte sitter korrekt.

Sattisilen i den roterande skraparen.

Satt sedan ner dem i juicebehallaren.
Kontrollera att den réda pricken ®pa silen
ar placerad mittemot den réda pricken

® pa juicebehallaren.

- Diska alla delar noggrant innan apparaten anvéands forsta gangen.
« Setill att silikonpluggen och silikonringen ar korrekt monterade.

Satt i skruven i silen. Vrid tills den klickar
till.

Obs | Skruven méste vara fastlast for att
matningsenheten ska kunna monteras.

L Satt fast matningsenheten pa
juicebehallaren, se till att den roda pricken
pa matningsenheten &r placerad mittemot
den roda pricken® pa juicebehallaren.

Vrid medurs tills den réda pricken® pa
juicebehallaren ar placerad mittemot
CLOSE W pa matningsenheten.

0\996\\

crose ||

Steg 2 apparatens baksida

S Underldtta monteringen genom
att ta tag i den 6vre delen av
matningsenheten, se bilden.

Placera matningsenheten pa
juicebehallaren. Placera nedatpilen

¥ (pa matningsenhetens baksida)
mittemot OPEN I\ pa basenheten och
vrid till CLOSE 4.

OPEN/CLOSE-markering pé baksidan av
apparaten.

cLose f [ opeN

cLose f [\ opPeN

Close

Obs | Apparaten fungerar endast om delarna
har satts ihop korrekt.

Placera fruktkéttskannan under
fruktkottspipen och juicekannan under
juicepipen (se bild).

Avtagbart




BRUKSANVISNING

Steg 1 Forbered ingredienserna och satt darefter i kontakten.

Obs | -« Tainteikabeln eller kontakten med bléta hander. Risk for elektriska stétar,
kortslutning eller brand.

« Kontrollera att kontakten uppfyller géllande sakerhetskrav i enlighet med
nationell lagstiftning.

Steg 2 Tryck pa FORWARD-knappen for att sla pa apparaten.

Obs | . Forward: Matar ner ingredienserna och pressar dem langsamt.
« Reverse : For tillbaka ingredienserna for att lossa eventuella ingredienser som
har fastnat.
Om ingredienserna har fastnat i skruven och matningsenheten inte kan 6ppnas, tryck pa
OFF-knappen. Tryck och hall darefter in Reverse-knappen tills ingredienserna lossnar.
Upprepa "Reverse - OFF- Forward"-funktionen tills dnskat resultat uppnas.

Om apparaten stannar under drift:

Tryck pa OFF-knappen. Tryck och hall sedan in Reverse-
knappen tills ingredienserna lossnar.
Upprepa "Reverse - OFF - Forward"-funktionen vid behov.

FORWARD: Matar ner ingredienserna
OFF: Stanger av apparaten
REVERSE: For tillbaka ingredienserna

(1] (2] (3] 0
e OFF P REVERSE | 2 OFF p  FORWARD
Obs | + Reverse:Fértillbaka ingredienserna for att lossa eventuella ingredienser som har

fastnat.
Reverse-funktionen dr endast aktiverad nar knappen halls nedtryckt.

- Stdng av apparaten med OFF-knappen. Tryck darefter pa Reverse.
Hall Reverse-knappen nedtryckt i 2-3 sekunder och slépp darefter knappen.
Upprepa vid behov. Se till att apparaten har stannat helt innan Reverse-funktionen
anvands. Detta forhindrar funktionsfel.

« Om apparaten fortsatt inte fungerar efter det att ovanstdende anvisningar har
utforts, ska apparaten tas isar och rengéras innan den anvénds igen.

Steg 3

Obs |

TIPS |

Steg 4

TIPS |

Obs |

Steg 5

Obs |

Lagg i de forberedda ingredienserna i apparaten en i taget.

Bladgronsaker med fibrer (selleri, kal etc):
» Separera stjalkarna. Skar de yttre stjélkarna, som ar tjocka och harda, i hogst 10 cm
stora bitar.

» Formaett kniere av bladgronsakerna och ldgg ner i apparaten. Vaxla ev. mellan
stjalkar och blad

« Ta bort harda kérnor fran ingredienserna fore juicepressning.

Om frysta ingredienser med sma karnor/fron ska pressas maste de vara helt tinade.

+ Ldggieningrediensitaget.

Placera prickarna ® pa pamataren och matningsenheten mittemot varandra, och satt i
pamataren i matningsenheten.

Efter ingredienserna har lagts i kan pdmataren anvindas vid behov. Overdriven
anvandning av pamataren kan forsamra juicekvaliteten.

» Vid mjuka ingredienser, som tomat och dpple, anvands pamataren vid behov. Om
pamataren anvénds hela tiden for mjuka ingredienser kan juicekvaliteten forsamras.

Anvand Smart-locket for att tillreda en juiceblandning, for att undvika att
juicen droppar eller for att rengora systemet mellan olika typer av juice.

Genom att stanga locket kan man tillreda en juice med blandade frukter,
gronsaker, mjolk, bananer, bénor etc.

Efter pressning stangs locket for att férhindra att juicen droppar, sarskilt nar
matningsenheten tas bort fran juicebehallaren.

Rengor apparaten med ett glas vatten om olika typer av juice pressas for att
forhindra att olika smaker blandas. Hall locket stangt medan apparaten rengors.

Ldmna locket 6ppet ndr ingredienser som skummar mycket pressas (t.ex. dpple
och selleri).

Var uppmarksam vid pressning med stdngt lock eftersom juicen kan svdmma
6ver om maxnivan i juicebehallaren éverskrids.

Stang av maskinen nar juicen ar fardigpressad (OFF-knappen).

Om ingredienserna i apparaten inte har pressats ur helt kan det vara svart att 6ppna
matningsenheten. Kér apparaten i ytterligare 30 sekunder efter pressning for att
sakerstalla att apparaten pressar ur resterande fruktkott.

Om matningsenheten sitter fast, kor REVERSE - OFF - FORWARD-funktionen (i angiven
ordningsfoljd) 2-3 ganger for att lossa eventuella ingredienser som fastnat. Placera
dérefter handerna pa matningsenheten och tryck hart pa matningsenheten samtidigt
som den vrids moturs till OPEN.

» Beroende pa vilka ingredienser som anvants kan vatten héllas i matningsenheten
for att rengora juicebehallaren. Forsok sedan 6ppna matningsenheten.
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TIPS OM DRIFT TIPS OM INGREDIENSER

1. Kor aldrig apparaten utan ingredienser. Risk for produktskador. Tillverkaren/aterforsaljaren kan inte hallas ansvarig for produktskador som uppstér till foljd av att
bruksanvisningen inte foljs. Garantin galler inte om anvisningarna inte foljs.

2. Anvand aldrig apparaten i mer an 30 minuter at gangen. Risk for produktskador.
Motorn kan dverhettas. Lat apparaten svalna om den ska anvéndas i mer @n 30 minuter at gangen.

LAGG INTE foljande ingredienser i apparaten:

3. Anvand paskjutaren - inte fingrarna, bestick, tanger eller andra verktyg for att féra
ner ingredienser i apparaten

. . - - » 1 i i i
4. Under drift - stick aldrig in en sked, spatel eller andra verktyg i juicemunstycket. Harda kirnor U'i jay "‘ .\*i ielrflkor, n;!( tannfe:, ap ”koffr' plommon’ m;ngo etc.
Om man sticker in nagot i juicemunstycket, medan maskinen kor, kan det fastna i maskinen och ' ~ Viagsna karnoriran ingredienserna innan de pressas.

dérmed orsaka skador pa maskinen.

5. Press.a in.te to"rkade eller harda ingredienser som fullkorn, frukter med harda karnor Hart eller - 3 "ﬁ Ananas, melon, mango, apelsiner etc.
eller is. Risk f6r produktskador. oatligt skal L W_/ \ Skala ingredienserna innan de pressas.
« Bonor och korn kan pressas om de har legat i bl6t ver natten eller ar kokta.
« Tabort harda kdrnor fran frukt (t.ex. nektarin, persika, mango och korsbar).

. o . . Frysta . Frysta jordgubbar, blabar, hallon etc.
. Qm frysta frukter/bar med sma karnor/frén, som vindruvor, ska pressas ska dessa var helt frukter/bar % ,gx__f-b_ Tina de frysta frukterna/béren helt innan de pressas.
tinade. elleris - Anvand inte is i apparaten.

6. Anvand inte ingredienser som innehaller stora méngder vegetabilisk olja eller

animaliskt fett. Anvand inte apparaten fér att pressa ut vegetabilisk olja fran Sesamfr6n, smér, margarin etc.

ingredienser. Xﬁ?;‘;?:llisw F?rséDk intefPrg§sa ur vegetat:jilisk/a?]irl:alisk )
Om vegetabilisk/animalisk olja kommer i kontakt med skruven kan det ge férsémrad prestanda 0 Jaa Etti grsamrar prestandan och kan orsaka
samt orsaka produktskador. produktskador.

7. Légg inte tillbaka redan separerat fruktkott i apparaten. Detta kan leda till att Svriat e % Kokosn‘ét, spckerr.t)r, fullkorn etc. 0
apparaten stannar eller till att matningsenheten inte kan 6ppnas. 9 ) © Q" Pressa inte ingredienser som inte innehaller

nagon vatska.
8. Nardu har pressat ingredienser med karnor, som vindruvor, ska du rengéra skruven,
silen och den roterande skraparen noggrant.

9. Anvandning av is i maskinen kommer att forkorta apparatens livstid.

Den basta juicen far man om man forstar ingrediensernas egenskaper och hur de ska
hanteras.

Kuvings dr en innovativ apparat som har patenterad teknik med
langsam hastighet. Apparaten &r designad for att uppna basta resultat
med fasta ingredienser med hogt vétskeinnehall. For bésta resultat ska
allaingredienser forberedas och pressas baserat pa deras egenskaper. ‘




INGREDIENSFORBEREDELSE

Fore « Om skruven har fastnat eller om matningsenheten inte kan 6ppnas, hall

anvandning:

in REVERSE-knappen tills de lossar. Upprepa REVERSE - OFF - FORWARD-
funktionen vid behov.

« Kor apparaten tills alla ingredienser i juicebehallaren har pressats helt.
Matningsenheten kan vara svar att 6ppna om fruktkott fortfarande finns i
apparaten.

« Juicemangden beror pa vilken ingrediens som anvands.

Juicemangd: + Folj nedanstaende anvisningar for att erhalla maximal juicemangd.

- Mata langsamt ner ingredienserna i apparaten allteftersom de pressas.
Juicem@ngden kan variera beroende pa matarhastigheten.

MjUka frukter och griinsaker (t.ex. apelsiner, tomater):

Q)

1-4 klyftor (om nédvandigt)

- Skala apelsinerna. Ta bort skaftet pa dpplen och
tomater.

- Skar ingredienserna i bitar om de inte far plats i
matningsenheten.

- Avlagsna hérda kérnor frdn ingredienserna innan de
pressas. Skar dem i 1-4 klyftor (om nédvandigt) och
mata l[angsamt ner dem i apparaten.

TIPS OM INGREDIENSFORBEREDELSE:

.

Skar i 1-4 klyftor (om nddvandigt).

TIPS OM JUICEPRESSNING:

.

Mata ldngsamt ner ingredienserna i apparaten en i taget.

Anvand pamataren for att pressa ner ingredienserna. (Detta forhindrar ocksa att juicen sprutar ut nar
ingredienser med hogt vatskeinnehall pressas.)

Lét locket vara 6ppet nar ingredienser som skummar mycket pressas.
(Skum kan ansamlas om locket &r stangt.)

Drick den pressade juicen inom 48 timmar efter pressning.
Beroende pd ingrediensens konsistens kan juicen efter ett tag skikta sig.

Anvand en tradsil for att separera skum fran juicen om ingrediensen skummar mycket.

Nar ingredienserna pressas av skruven kan juice spruta upp genom matningsenheten. Anvand
pamataren for att férhindra att juicen sprutar ut.

Att anvanda + Med Smart-locket kan man tillreda en juice med blandade
frukter, gronsaker och vatskor.

« Stang locket efter pressning. Detta forhindrar att juicen droppar, sarskilt nar
matningsenheten och juicebehallaren tas bort fran basenheten.

+ Rengor apparaten med vatten om olika typer av juice pressas for att forhindra
att olika smaker blandas. Se till att locket ar stangt ndr systemet skoljs igenom.

+ Lamna locket 6ppet nar ingredienser som skummar mycket pressas (t.ex.
apple och selleri).

« Var uppmarksam vid pressning med stdngt lock eftersom juicen kan svdmma
Over om maxnivan i juicebehallaren 6verskrids.

Smart-locket:

Justera - Beroende pa ingrediensen kan extra fruktkétt komma i juicen, om man
mangden pressar kontinuerligt.

frlu!(tkOtt «+ Taisar matningsenheten, skruven, silen och skraparen och rengor for att
I juicen: minska mangden fruktkott.

Harda frukter och grﬁnsaker (t.ex. morétter, potatis, rédbetor):

W J1/2-1inch

6inches
= Tinch
Harda frukter Anvand frukter och

och gronsaker

kan overbelasta
motorn och orsaka
motorstopp.

grénsaker med hogt
vatskeinnehall for
optimal juiceméngd.

TIPS OM INGREDIENSFORBEREDELSE:

+ Om eningrediens, te.ex. morot ar tjockare an 1 inch eller langre @n 6 inch skérs den i 1 inch tjocka
skivor elleri 1 inch breda och 2-6 inch langa stavar.

TIPS OM JUICEPRESSNING:

« Mata langsamt ner ingredienserna i apparaten en i taget.

« Sank hastigheten for att sékerstélla att varje bit pressas igenom ordentligt.

+ Anvéand frukter och gronsaker med hogt vatskeinnehall for optimal juicemangd.




INGREDIENSFORBEREDELSE

Ingredienser med sma kamor/frin (t.ex. hallon, vindruvor, granatépplen): |ng|’ed|enser med fibrer och/eller grova blad ¢ ex. selleri, kal och ananas)

Mata langsamt ner ingredienserna i apparaten for att forhindra att karnor/fron tapper igen silen. Skar ingredienser med fibrer, sa som selleri och kal, i mindre bitar innan de pressas.

Mata langsamt ner
ingredienserna i apparaten
for att minimera mangden
overblivna kdrnor/fron i
silen.

Anvand frukter och
gronsaker med hogt
vatskeinnehall fér optimal
juicemangd.

I 2 inches

Nér bladingredienser, som
selleri och kal, pressas

ska inte mer an 500 g
pressas. For basta resultat
ska matningsenheten,
juicebehallaren, silen och

&

g\,hﬂ O

Om
bladingredienserna
lindas runt

skruven, Oppna
matningsenheten och
lossa bladen innan

Det basta ar att pressa
tillsammans med
ingredienser med ett
hogt vatskeinnehall, som
morétter och dpplen.

Mordétter och dpplen:

kraparen tas isar och mer juice pr b R )
skrapare 'tas saroch erjuice pressas ingredienser med fibrer
rengdras innan mer juice 911 (rekommenderat
ressas. N
B forhallande)

TIPS OM INGREDIENSFORBEREDELSE: TIPS OM INGREDIENSFORBEREDELSE:

« Om frysta frukter/bar med sma karnor/fron pressas, sa som jordgubbar och hallon, ska dessa vara helt « Separera stjalkar. Skar tjocka och harda stjalkar i hégst 2 inch stora bitar.
tinade, TIPS OM JUICEPRESSNING:

« Skolj ingredienserna noggrant innan de pressas. Ta bort skaftet fran vindruvor. . Mata langsamt ner de férberedda ingredienserna en i taget i apparaten.

» Tabort skalet pa granatépplet, resten pressas. + Mata forst flera ingredienser nér den forre ingrediensen ar pressad helt.

TIPS OM JUICEPRESSNING: @ Gor en rulle av bladen och mata ner dem i apparaten.

« Beroende pa ingrediensernas storlek kan 3-5 bar/vindruvor i taget pressas genom apparaten. Hall ett @ Mata forst bladen genom apparaten och véxla sedan mellan stjélkar och blad.
6ga medan de pressas. @ Om vetegras anvands, pressa ett knippe i taget.

- Tina frysta ingredienser s& som granatapple och hallon och ldgg i ca 5 g i taget (ca 1 tsk).

« Frysta ingredienser forlorar vétska vid upptining. Blanda med t.ex. mjélk eller yoghurt for att
kompensera for vatskeforlusten.

0 OBS | « Fibrernafran hardaingredienser sa som selleri kan lindas runt skruven och forsamra
prestandan. Skar stjdlkarna i hogst 2 inch stora bitar.

« Ingredienser med fibrer kan skumma néar de pressas. Anvand en tradsil for att avlagsna
0 OBS | Om matningsenheten inte kan dppnas pa grund av att fér manga kérnor finns kvar i juicebehallaren skummet.
ska apparaten koras i ytterligare 30 sekunder for att avlagsna karnorna. Om locket fortfarande . Tabort skalet pa ingredienser som ananas.
sitter fast, upprepa REVERSE - OFF - FORWARD funktionen tills ingredienserna har lossnat. Oppna Skar ananasen i mindre bitar.
darefter matningsenheten genom att trycka ned matningsenheten och vrida. Beroende pa vilken
ingrediens som anvénds kan det ocksa hjalpa att skolja systemet med vatten.

+ Rekommenderad méangd &r 500 g. Ta isar matningsenheten, juicebehallaren, silen och
skraparen och reng6r innan mer pressas.
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TA ISAR OCH RENGORA KUVINGS

Stang av apparaten med OFF-knappen
och dra ut kontakten.

Obs | - Setillatt resterande fruktkétt avldgsnas
frdn juicebehallaren innan apparaten
stannas.

« Korapparaten i ytterligare 30 sekunder
efter det att juicen har pressats for att
underldtta reng6ring.

» Om matningsenheten sitter fast, tryck
ner REVERSE - OFF - FORWARD-knappen
(i angiven ordningsfoljd) 2-3 ganger
for att lossa eventuella ingredienser
som fastnat. Placera dérefter handerna
pa matningsenheten och tryck hart pa
matningsenheten samtidigt som den
vrids moturs till OPEN.

*Fyll juicebehallaren med vatten och lat
maskinen kora, innan pafyllningsroret
Oppnas. Detta kan hjélpa om
pafyliningsroret sitter fast.

Vrid matningsenheten moturs for att
Oppna den.

/

Obs | - Tatagibasenheten ndrapparaten
ska flyttas. Lyft aldrig apparaten i
matningsenheten.
n Lyft av juicebehallaren, skruven, silen och
skraparen fran basenheten.

S =

Ta ur skruven, silen och skraparen fran
juicebehallaren. Rengér med medféljande
diskborste.

Obs |

+ Rengor delarna direkt efter anvandning.
Om overblivet fruktkott hinner torka
kan det vara svart att ta isar delarna
och rengéra dem. Overblivna rester kan
forsamra prestandan.

+ Placera juicebehallaren, skruven, silen och
skraparen i diskhon och spola vatten for
att underlatta demontering.

- Torka delarna ordentligt och se till att
skruvsockeln ar helt torr.

Hall juicebehallaren under rinnande
vatten och lossa silikonpluggen. Rengor
fruktkottspipen.

Rengor skruvens utsida under rinnande
vatten. Anvand ovansidan av diskborsten
for att avlagsna dverblivna rester pa
skruvsockeln.

+ Rengor skruven ordentligt. Se till sa att
inga 6verblivna rester finns kvar efter
rengdring.

+ Setill s& att skruven dr helt torr innan den
anvénds igen.

+ Naringredienser med sma karnor/frén
pressas, rengor silen och skruven sarskilt
noggrant for att avlagsna alla kdrnor/
fron och forhindra igentdppning. Om de
inte rengdrs ordentligt kan det péverka
balansen mellan skruven och silen och
darmed orsaka produktskador.

Rengdr basenheten med en mjuk, fuktig
trasa. Torka darefter noggrant med en
torr trasa.

TIPS | - Stéll juicebehallaren i b6t i varmt vatten

och héll i diskmedel for att avlagsna
oOverblivna rester.

Obs |

« Vrid ur trasan ordentligt. Den far inte vara
genomvat.

Snabbrenggring

Stang Smart-locket och fyll
juicebehallaren med vatten. SIa pa
apparaten.

Lat den vara igang ett tag. Oppna
Smart-locket och 13t vattnet rinna ut
ur juicebehallaren.

=
=
=

@

TIPS | - Delarna behéver inte rengéras med
vatten och diskmedel om olika typer av
juice tillreds omedelbart efter varandra.

« Narman &r helt fardig med att pressa
ska delarna rengéras noggrant med
vatten och diskmedel fér att forhindra
igentappning och 6verblivna rester i
apparaten.




RENGORA SILIKONDELAR ANVANDA RENGORINGSVERKTYGET

TIPS | Rengor den roterande skraparen under rinnande vatten. Lat torka ordentligt efter rengéring. TIPS | Rengoringsverktyget underlattar vid rengéring.
Kontrollera att silikonpluggen och silikonringen ar korrekt monterade innan juicebehallaren Lat torka ordentligt efter rengéring.
monteras.
Obs |  Anviand den medfljande diskborsten for att rengéra svératkomliga delar efter anvéndning av

Obs | Omisilikonpluggen och silikonringen inte &r korrekt monterade kan juice ldcka ut fran botten av rengdringsverktyget.
juicebehallaren.

Silikonskrapare Hall rengdringsverktyget i ena handen och férin

Demontera silikonskraparen fran silen med den andra handen.

den roterande skraparen och Obs | Nar du hor ett klick ar silen korrekt isatt i
rengor. rengdringsverktyget.

Satt tillbaka skraparen efter

rengdring, enligt bilden.

Vrid silen och rengéringsverktyget at olika
hall under rinnande vatten.

Silikonplugg

Ta bort silikonpluggen och rengor.
Satt tillbaka silikonpluggen efter
rengoring.

Skolj silens in- och utsida noggrant under
rinnande vatten.

Silikonring

Demontera och rengor

silikonringen.

Satt tillbaka ringen efter rengdring.

Sidan med den mindre ringen ska

vara vand nedat.

Ta ur silen fran rengoringsverktyget efter
rengdring. Lat torka ordentligt innan den

satts i apparaten.
Smart-lock PP

Ta bort Smart-locket frén
juicepipen enligt bilden.

Efter reng0ring sétts Smart-locket
tillbaka pa juicebehallaren.




FELSOKNING

B Apparaten stromforsorjs inte:

+ Kontrollera att kontakten &r ordentligt isatt.

+ Kontrollera att matningsenheten sitter korrekt
pa juicebehallaren och att den é&r fastlast.

«+ Kontrollera pa apparatens baksida att
matningsenheten ar ordentligt fastsatt pa
basenheten.

« Apparaten fungerar endast om delarna ar
korrekt ihopsatta.

W Liten juicemangd:

+ Olika ingredienser innehéller olika méngd
vatska. Hur mycket juice det blir beror darfor
pa vilken ingrediens som anvands.

« Vatskeinnehallet for ingredienser som
inte r farska kan vara mindre &n for farska
ingredienser.

« Kontrollera att silikonpluggen sitter ordentligt.

+ Om ingrediensen har ett lagt vétskeinnehall
kan det hjdlpa att bl6tldagga den i vatten innan
den pressas.

« Om ingredienser med sma karnor/fron pressas
kan juicemé@ngden vara mindre pa grund av att
karnorna/frona tapper igen silen. Ta isér och
reng6r matningsenheten, skruven, silen och
skraparen for bésta resultat.

+ Om det finns kérnrester i botten av silen kan
det férsdmra prestandan och ge en mindre
juicemdngd.

W Det &r for mycket fruktkott i juicen:

+ En del fint fruktkétt kan hamna i juicen vid
kontinuerlig juicepressning och beroende pa
ingrediens.

+ Rengdr matningsenheten, juicebehallaren,
silen och skraparen regelbundet for att minska
mangden fruktkott.

+ Anvénd gérna en tradsil for att avlagsna
fruktkottet.

+ Om silen och skruven inte fungerar, och
ddrmed ger forsdmrad prestanda, ska delarna
bytas ut.

*Livsldngden for de enskilda delarna beror pa
hur lange man pressar oavbrutet, vilken metod
som anvdnds och vilka ingredienser som
pressas.

+ Om fér manga ingredienser matas ner i
apparaten samtidigt kan apparaten stanna,
vilket kan 6ka méangden fruktkétt i juicen. Det
rekommenderas att ingredienserna matas ner
langsamt i apparaten och endast en eller nagra
faitaget.

m Matningsenheten kan inte stangas:

+ Setill att skruven ar helt nedtryckt i silen,
annars kan matningsenheten inte sténgas.

B Apparaten later underligt:

« Kontrollera att alla delar har monterats korrekt.
Montera delarna igen och lyssna om apparaten
fortfarande later underligt.

« SI3 aldrig pa apparaten om den &r tom.

« Om apparaten dr igang utan nagra
ingredienser kan skruven skadas.

+ Om apparaten &r igang utan ingredienser hojs
ljudnivan. Risk for produktskador.

+ Friktionsljud fran skruven och silen forsvinner
sa snart ingredienser matas ner i apparaten.

+ Kontrollera hur stora ingredienserna & om
ljuden fortsatter efter det att ingredienser
har matats ner i apparaten. Mata inte ner
ingredienser i apparaten som dr tjockare an 2,5
cm.

« Skarimindre bitar beroende pad ingrediens.

+ Apparaten kan ocksa lata konstigt om den
ar placerad pa ett ojamnt underlag. Se till att
apparaten stér pa ett plant och horisontellt
underlag.

m Fruktkottet ar mycket fuktigt:

- Direkt efter det att apparaten har slagits pa ar
fruktkottet mycket fuktigt.

« Beroende pa ingrediensens skick kan
fruktkottet paverkas, sarskilt om ingrediensen
inte ar farsk. Detta 6kar ocksa mangden
fruktkott i juicen.

m Juicebehallaren vibrerar nar apparaten
arigang

Skruvens och silens uppgift ar att krossa och
pressa ingredienser. Det dr normalt att skruven
och silen vibrerar ndr apparaten ar igang.
Vibrationerna 6kar om ingredienser med hogt
fiberinnehall pressas.

Apparaten stannar plétsligt innan
pressningen ar klar:

Kontrollera att kontakten &r ordentligt isatt.
Kontrollera att alla delar har monterats korrekt.
Om fér manga ingredienser matas ner i
apparaten samtidigt kan apparaten stanna.
Om apparaten stannar pa grund av mangden
ingredienser, kor REVERSE - OFF - FORWARD-
funktionen 2-3 ganger.

Med REVERSE f6rs ingredienserna tillbaka. Med
FORWARD matas ingredienserna ner.

Om apparaten stannar pa grund av
6verhettning ska den std och svalna i 30-120
minuter innan fler ingredienser laggs ner.
Avldgsna harda karnor fran ingredienserna
innan de pressas. Risk for produktskador.

Den pressade juicen skiktar sig:

Beroende pa ingrediensens konsistens kan
juicen efter ett tag skikta sig. | synnerhet om
ingredienserna pressas for snabbt @r det vanligt
att juicen skiktar sig.

Matningsenheten kan inte 6ppnas:

Kor apparaten i ytterligare 30 sekunder efter
det att ingredienserna har pressats for att
separera resterande fruktkott.
Matningsenheten kan fastna om det ar for
mycket fruktkott i apparaten. Kor i sddana fall
REVERSE - OFF - FORWARD-funktionen 2-3
ganger.

Hall vatten i matningsenheten och

skolj apparaten. Forsok darefter dppna
matningsenheten.

Juice droppar fran juicebehallaren:

Om silikonpluggen inte &r korrekt ditsatt kan
det droppa juice. Se till att silikonpluggen sitter
korrekt innan delarna sétts ihop.

m Kan man pressa ingredienser med mycket
hogt fiberinnehall?

« Ingredienser som selleri och ingeféra
har ett hogt fiberinnehall. Fibrerna kan
lindas runt skruven och darmed férsamra
apparatens prestanda. Pressa inte mer dn
450 g i taget nér ingredienserna har ett
mycket hogt fiberinnehall. Rengor darefter
matningsenheten, juicebehallaren, silen och
skraparen innan du pressar mer.

W Plastdelarna ar missfargade :

+ Om delarna inte rengors direkt efter pressning,
torkar resterande fruktkatt fast pa delarna.
Detta resulterar i att delarna &r svara att ta isér
och kan ocksa leda till missfargning.

« Ingredienser med ett stort innehdll av
karotenoider, t.ex. morétter och spenat, kan
missfarga delarna. Smorj in delarna med
vegetabilisk olja om de har missfargats av
karotenoider. Oljan fungerar som ett milt
rengoringsmedel.

+ Vegetabilisk olja ska endast anvdndas som
rengoringsmedel for missfargade plastdelar.
Smorj inte in skruven eller silen med
vegetabilisk olja. Om vegetabilisk olja eller
olja fran animaliskt fett kommer i kontakt med
skruven eller silen kan det forsamra apparatens
prestanda och orsaka produktskador.

« Silikondelarna kan tas av fér noggrann
rengoring.

B Apparaten anvands for andra andamal an
vad den dr avsedd till:

+ Apparaten dr endast avsedd for pressning av
frukt och gronsaker.

« Forsokinte pressa ut vegetabilisk olja fran
ingredienser.

« Pressainte ingredienser som innehéller stora
mangder vegetabilisk olja eller animaliskt fett.

« Om vegetabilisk/animalisk olja kommer
i kontakt med skruven eller silen kan det
forsamra apparatens prestanda och orsaka
produktskador.




TEKNISKA DATA GARANTI

Garanti
Produkt Juicer Din nya produkt omfattas av 2 ars reklamationsratt (5 ar pd motorn) avseende fabrikations- och
materialfel som galler frdn dokumenterat kdpdatum. Garantin omfattar material, arbetskostnader och
Modell NS-1721, NS-1721CEC, NS-1721CBC transport. Uppge produktens namn och serienummer nér du kontaktar serviceavdelningen. Dessa
uppgifter finns pa typskylten. Skriv eventuellt ned uppgifterna i denna bruksanvisning sa att de finns
Spénning AC220-240V, 50/60Hz lattillgangliga. Pa sé sétt blir det lattare for serviceteknikern att hitta ratt reservdelar.
Fffekt 2400 Garantin galler inte:
Kontinuerlig drift Max. 30 minuter + Fel och skador som inte beror pa fabrikations- eller materialfel
+ Vid bristande underhall, inklusive bristfallig rengéring
Vikt 6,7kg + Vid brand- och/eller vatten- och fuktskador pa produkten
Mitt 229% 210 %450 (mm) « Vid reparation som inte har utforts av en fackman

+ Vid transportskador, om produkten har transporterats utan ordentlig forpackning
Ursprung Tillverkad i Kina + Om reservdelar som inte &r originaldelar har anvénts
+ Om anvisningarna i denna bruksanvisning inte foljs

Type Low speed compression « Omiinstallationen inte har utforts enligt anvisningarna

Transportskador

Om en transportskada konstateras ndr aterforséljaren levererar apparaten till kunden &r detta en fraga
mellan endast kunden och éterforséljaren. Om kunden sjélv har statt for transporten av produkten har
leverantdren inga skyldigheter i fraga om eventuella transportskador. Eventuella transportskador ska
anmalas omedelbart, senast 24 timmar efter att varan har levererats. Om sa inte sker kommer kundens
krav att avvisas.

Kommersiell anskaffning
\V V) Kommersiell anskaffning &r all anskaffning av apparater som inte ska anvéndas i privata hushall utan
A i kommersiell verksamhet eller for foretagsliknande andamal (restaurang, kafé, matsal etc.), eller som

W l ‘ ‘ anvénds for uthyrning eller andra &ndamal som inbegriper flera anvandare.
Vid kommersiellt bruk av apparaten ges ingen garanti eftersom denna produkt endast ar avsedd for

by I(uwngs\“‘ vanliga hushall.

Witt A/S Service

Geadstru P SQVEj 9, Kontakta den butik dér du kdpt produkten om du vill bestélla service eller reservdelar i Sverige.
7400 Herning, Denmark

Mail : info@witt.dk




WV,

witt

bY I(le n8°s@

B6200

Kayttoopas [

+ Lue ystavallisesti koko kayttdopas perusteellisesti
1api ennen Kuvingsin kayttdonottoa.
+ Ainoastaan yksityisten kotitalouksien kéayttoon.




TURVALLISUUSOHJEET

Kuvingsin kaytto ei ole sallittua lapsille tai henkil6ille, joilla on fyysista tai henkista vajavuutta tai henkildille, joilla ei ole
riittdvaa kokemusta ja tietoa. Poikkeuksena tapaukset, joissa heitd neuvotaan laitteen kaytossa ja, joissa he ensin ovat
sellaisen henkilon valvonnan alaisena, joka on vastuussa heidan turvallisuudesta. Valvo lapsia, etteivat he leiki laitteella.

Lue koko kayttdopas huolellisesti lapi ennen Kuvingsin kdyttoonottoa. Nain valtytadn henkil6- ja tuotevahingoilta.

Kayttoopas tulee sailyttaa huolellisesti, silla siitd on hyétya myohemmin mahdollisesti esiin tulevien kysymysten yhteydessa.
Mikali Kuvings annetaan/myydaan eteenpdin, tulee kdyttdopas antaa uudelle omistajalle.

s

\

- Ennen Kuvingsin kayttdonottoa poista huolellisesti kaikki pakkausmateriaalit. Huolehdi, etté lapset eivét padse kasiksi
- Pakkausmateriaalin poistamisen jalkeen on valittomasti tarkistettava onko Kuvings vahingoittunut. Kuvingsin ollessa

- Kuvingsia El saa kayttaa, mikali se on vahingoittunut. Vahinko tulee ilmoittaa valittdmasti likkeeseen, josta tuote on ostettu.
- Laite on suunniteltu hedelmien ja vihannesten puristamiseen kotitalouskaytdssa. Laitetta ei ole suunniteltu kaupalliseen

- A& puhdista runkoyksikkdé juoksevan veden alla, dlakd upota sitd ammeeseen, sillé tdma voi aiheuttaa henkild- ja/tai

-Kun laitteen yhteys sahkévirtaan katkaistaan, ota aina kiinni pistokkeesta. Ald vedi johdosta. Huolehdi, etté johto ei ole

- Ald koskaan kéyti laitetta, jos johto tai pistoke on I6yslla tai vahingoittunut. Ota yhteys ammattiasentajaan, jos johto

-Tarkoitettu yksinomaan sisakayttoon.
-Sammuta kone aina kdytdn jélkeen ja irrota pistoke pistorasiasta. Varmista, ettd moottori on tdysin pysahtynyt ennen

- Irrota pistoke pistorasiasta ennen puhdistusta seka kayton jélkeen.
- I3 koskaan kosketa liikkuvia osia. Henkils- ja tuotevahinkovaara.
- Al koskaan kayta muita kuin alkuperiisi osia. Muiden osien kdytté voi aiheuttaa tulipalon, sdhkéiskun tai vaurioittaa

-Huolehdi, ettd sy6ttoyksikko on lukittu paikoilleen ennen koneen kdynnistamista.
- Kéytd survinta - ala sormia tai aterimia, syottdessasi aineksia koneeseen. Mikéli jotain on juuttunut koneeseen eika survin

- KI5 koskaan kayta konetta, jos sen osat ovat viallisia.

- Muista kdyttaa kannua hedelmélihan keraémiseen.

- Al yrité itse korjata tai muunnella konetta.

- Al4 kéyta laitetta pidempédn kuin 30 min kerralla. Tuotevahinkovaara.

- Tatd laitetta ei ole tarkoitettu lapsille ja/tai henkil6ille, joilla on fyysinen, aistitoiminnallinen tai henkinen vamma eika

pakkausmateriaaliin, silld niilla leikkiminen voi olla vaarallista.

vahingoittunut tai jos et ole varma, onko siind vaurioita, ota yhteys liikkeeseen, josta ostit laitteen.

kayttoon. Mikali kdyttotarkoitusta ei noudateta, saattaa tuote vahingoittua.
tuotevahinkoja.

taipunut tai kiertynyt ja valta kontaktia lampdélahteiden kanssa. Vélta johdon roikuttamista pdydalta. Ohjeen laiminlyonti
voi aiheuttaa tulipalon tai séhkdiskun.

on vahingoittunut. Al3 koskaan yrité itse korjata tai muuttaa virtajohtoa. Ohjeen laiminlydnti voi aiheuttaa tulipalon tai

sahkoiskun.

laitteen purkamista puhdistusta varten.

tuotetta.

ole riittévan pitkd, sammutetaan kone ja irrotetaan sy6ttéyksikko, jonka jélkeen juuttunut aines poistetaan.

henkiléille, joilla ei ole riittavasti kokemusta ja tietoa, ellei heiddn turvallisuudestaan vastaava aikuinen ole opettanut heille
laitteen kayttoa ja valvo sitd aluksi. Lapset eivat saa leikkia laitteella. Lapset eivat saa puhdistaa ja huoltaa laitetta ilman

valvontaa.

Seuraavat ohjeet takaavat turvallisuutesi. Lue ne huolellisesti Iapi ennen laitteen kdyttoonottoa.

® Kielletty @ Ved pistoke irti pistorasiasta

@ Seuraa ohjeita
100

A VAROITUS : Vakava loukkaantumisriski.
0 VAROVAST : Henkil6- ja/tai tuotevahinkovaara.

0 Vaatii toimenpiteitd

9 Sahkaiskun vaara

@ Eisaairrottaa

Al3 koskaan kéyta jatkojohtoa tai haaroi-
tusrasiaa, kun kaytat Kuvingsia.
—Tulipalo- ja rdjahdysvaara.

Al3 koske virtajohtoon tai pistokkeeseen
marilla kasilla.
—Sahkoiskuvaara.

Al3 kdyta laitetta iiman valvontaa. Veda
pistoke irti pistorasiasta, kun konetta ei
kayteta.

Puhdista likaantunut virtajohto kuivalla
liinalla.
—Sahkoisku- ja tulipalovaara.

Al3 pudota konetta tai aseta sen péaélle
raskaita esineita.
—Tuotevahinkovaara.

Al3 veda pistoketta irti seinastd vetdmalla
johdosta. Veda sen sijaan pistokkeesta.
—Tuotevahinko ja sahkoiskuvaara.

Kayta survinta - 3ld sormia tai aterimia, syot-
taessasi aineksia laitteeseen.

— Henkilvahinko- ja/tai tuotevahinkovaara.

TURVALLISUUSOHJEET

0 TURVALLISUUSOHJEET & TURVALLISUUSOHJEET

Osia ei saa pestd astianpesukoneessa
eika kiehuvassa vedessa.
—tEnnenaikaisen kulumisen vaara.

Al yriti itse korjata tai purkaa runkoa.
Al yriti itse muuttaa konetta.

—Tulipalo- sahkdisku- henkilévahinko- ja/tai
tuotevahinkovaara.

Al3 aseta konetta epéitasaiselle tasolle.

—Henkil6- ja/tai tuotevahinkovaara, jos kone
kaatuu.

Varmista, etta kone on lasten ulottumatt-
omissa ja sdilytd sitd turvallisessa paikassa.

—Henkil- ja/tai tuotevahinkovaara.

Al sailyta tai kaytd konetta liammonlshteen
laheisyydessa.

—Koneen epamuodostumisen tai vérjaytymisen riski.

Al koskaan kayta puhdistukseen kemiallisia
puhdistusaineita, alaka kayta syttyvia aerosoli-
pulloja laitteen laheisyydessa.

— Tulipalon ja laitteen varjdytymisen vaara.

Varmista, ettd johto ei ole taittunut tai kiertynyt
ja vilta kontaktia lampolahteiden kanssa. Valté
johdon roikuttamista poydaita.

—Tulipalon ja séhkdiskun vaara.

Ala koskaan kaynnista konetta sen ollessa
tyhja.

—Tuotevahinkovaara.

Katso sivuilta 114 - 116 zneuvot
elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin
joutuvien osien pesusta.



OSAT

*Taman oppaan piirrokset tai kuvat voivat poiketa hieman todellisesta tuotteesta.

Survin

1. Syottoyksikkd 5. Alykansi

Aseta survimen ja syottoyksikon
ympyrdt ® padllekkadin ja tydnnd survin
syottoyksikkoon.

2. Syottoyksikko

3. Mehusailio

6.Runko

Vaihe 1

Kokoamisohjeet (laitteen yldosa)

Aseta punaiset ympyrdt ® paallekkain,
kuten kuvassa osoitettu. Kun laite on
koottu, kddnnetadn syottdyksikkoa
vastapaivaan sen lukitsemiseksi.

7.Mehukannu

4. Kannu hedelmalihalle

8. Pyoriva harja 9. Siivila 10. Mehun
puristuskierukka

Vaihe 2

Kokoamisohjeet (laitteen yldosa ja runko)

Aseta syottoyksikkd mehusailioon. Aseta
alaspdin osoittava nuoli ¥ (syottoyksikon
takana) rungossa olevan OPEN I nuolen
kohdalle ja kddnna CLOSE asentoon 4.

12. Puhdistusharja 13. Puhdistustydkalu




ASENNUSOHJEET

Va|he 1 laitteen yldosa

Tarkista ennen
kayttoonottoa

Asenna silikonitulppa hedelmalihan
poistoputken aukkoon.

+ Pese kaikki osat huolellisesti ennen laitteen ensimmaista kayttokertaa.
« Varmista, etta silikonitulppa ja silikonirengas on oikein asennettu.

Aseta kierukka siivilaan. Kaanna kunnes
se napsahtaa paikoilleen.

Huom |  Kone saattaa vuotaa, jos silikonitulppa ei
ole oikein asennettu.

H Asenna siivild pyorivaan harjaan. Aseta
taman jalkeen koottu osa mehusailioon.
Varmista, ettd siivilan punainen ympyra
® on asetettu mehusdilion punaisen
ympyran @ kanssa samaan kohtaan.

Huom |  Kierukan tulee olla kunnolla paikoillaan tai
muutoin sy6ttoyksikkoa ei voi asentaa.

Asenna syottoyksikko mehusailioon, ja
huolehdi, etta syottoyksikon punainen
ympyra @ on asettettu samaan kohtaan
mehusdilion punaisen ympyrén ®kanssa.
Kdanna my6tdpdivaan kunnes mehusdilion
punainen ympyra ®on syottoyksikdn
CLOSE Il kanssa samassa kohdassa.

0\996\\

crose ||

Va|he 2 Laitteen yldosa ja runko

Asennus helpottuu, kun otat
VINKKI syottoyksikosta kiinni kuvan

mukaisesti ihan ylhaalta.

ﬂ Aseta sy6ttdyksikkd mehuséilioon. Aseta
alaspdin osoittava nuoli ¥ (sy6ttoyksikon
takana) samaan tasoon rungon OPEN
N kohdan kanssa ja kddnna CLOSE
asentoond.

n OPEN / CLOSE nékyy koneen takaosassa.

cLose f [ opeN

cLose f [\ opPeN

Close

HUOM | Kone toimii ainoastaan silloin, kun se on
kasattu oikein.

Aseta kannu hedelmalihan kerdysta
varten hedelmélihaputken alle ja
mehukannu mehuputken alle, kuten
kuvassa ndytetaan.




KAYTTOOPAS

Vaihe 1 Ainesten esivalmistelujen jalkeen pistoke tyonnetaan pistorasiaan.

HUOM | - Al koske virtajohtoon tai pistokkeeseen marilld kisilla. Sahkaiskun, oikosulun tai
tulipalon vaara.

« Tarkista, etta pistorasia tayttaa vaadittavat maan lain ja sdantdjen mukaiset
turvallisuusvaatimukset.

Vaihe 2 Paina FORWARD-n&ppainta kaynnistaaksesi laite.

HUOM | - Forward:Vetdd ainekset sisaan ja puristaa ne hitaasti.
+ Reverse: Tyontad aineksia takaisin irrottaakseen mahdolliset tukkeumat.

Jos ainekset ovat juuttuneet kierukkaan eika syottoyksikkoa saada auki, tulee painaa OFF-
ndppaintd. Pida sitten Reverse-ndppdintd pohjassa kunnes ainekset irtoavat. Toista "Reverse —
OFF - Forward toiminto” kunnes toivottu tulos on saavutettu.

Jos kone lakkaa toimimasta kayton aikana:

Paina OFF-ndppaintd ja pida sen jalkeen Reverse- FORWARD: Veti3 ainekset alas
nappain pohjassa kunnes ainekset irtoavat. OFF: Pysayttaa laitteen

Toista "Reverse — OFF - Forward -toiminto” REVERSE: Tyontda ainekset taaksepain
tarvittaessa.

= REVERSE
(2] (3] o

| 2 REVERSE | 2 OFF p  FORWARD

)
(@]
|
bl

HUOM | - Reverse: Tyontdd ainekset taaksepdin irrottaen mahdolliset tukkeumat.Reverse-

toiminto toimii vain, kun nappia pidetdan pohjassa.

« OFF-ndppain sammuttaa laitteen. Paina tdman jilkeen Reverse. Pida Reverse-
ndppainta pohjassa 2-3 sekunnin ajan ja paasta sitten irti. Toista tarvittaessa.
Varmista, ettd kone on tdysin pysahtynyt ennen Reverse-nappdimen kayttoa.
Téama vahentad toimintahairidita.

+ Mikali kone ei edelleenkaan toimi ylldolevia ohjeita noudattamalla, tulee laite
purkaa ja puhdistaa ennen kuin sitd kdytetddn uudestaan.

Vaihe 3

HUOM

VINKKI

Vaihe 4

VINKKI

Huom |

Vaihe 5

Huom |

Esivalmistetut ainekset syotetaan koneeseen yksi kerrallaan.

Kuitupitoiset lehtivihannekset (selleri, kaali jne.)

» Erottele jokainen varsi. Leikkaa ulommait paksut ja kovat varret korkeintaan 10 cm
pituisiksi.

» Kerad lehtivihannekset nipuiksi ja syotd ne koneeseen. Vaihtele tarvittaessa varsien ja
lehtien valilla.

Ennen mehun puristamista tulee aineksista poistaa kovat siemenet ja kivet.

Jdisten ainesten, joissa on pienid siemenid, tulee olla tdysin sulaneita ennen puristamista.

« Syotd ainekset yksi kerrallaan.

Aseta survimen ja syottoyksikdn ympyrat @®limittdin, ja tydnna survin sy6ttoyksikkoon.
Ainesten sy6ton jalkeen kdytetddn survinta tarvittaessa. Survimen liiallinen kaytto
saattaa heikentdd mehun laatua.

» Pehmeiden ainesten, kuten tomaattien ja omenien kanssa kaytetdan tarvittaessa
survinta. Survimen jatkuva kdytté pehmeiden ainesten kanssa saattaa heikentda
mehun laatua.

Kayta dlykantta sekamehun valmistukseen, mehun valumisen valttamiseksi
tai laitteen huuhtelemiseen eri mehujen valmistuksen valilla.

Alykannen ollessa suljettuna voidaan tehda sekamehuja kdyttamalli erilaisia
hedelmid, vihanneksia, banaania, papuja jne.

Puristamisen jalkeen kansi suljetaan, jotta mehua ei tippuisi, erityisesti silloin kun
syottoyksikko irrotetaan mehuséiliosta.

Valmistettaessa eri mehuja, tulee kone huuhdella lasillisella vettd, jotta maut eivat
sekoitu. Pida dlykansi suljettuna koneen lapihuuhtelun aikana.

Jata kansi auki, kun puristat aineksia, joista syntyy paljon vaahtoa (esim. omenat
ja selleri).

Huomioi, ettd kannen ollessa suljettuna puristuksen aikana, saattaa mehu pursua
yli, jos mehusdilion tilavuus ylittyy.

Kun mehu on valmista, sa mmutetaan kone (OFF-nappéin).

+ Jos koneessa olevat ainekset eivét ole tdysin puristettuja, saattaa syottoyksikon

avaaminen olla hankalaa. Puristamisen paatteeksi laitetta tulee pitda kdynnissa
ylimaardiset 30 sekuntia, ndin varmistetaan, ettd kone irrottaa hedelmalihajaamat.

Mikali syottoyksikkd on jumissa, ajetaan REVERSE — OFF - FORWARD-toiminto
(mainitussa jarjestyksessd) 2-3 kertaa mahdollisten kiinni jaaneiden ainesten
vapauttamiseksi. Aseta sen jélkeen kadet syottdyksikolle ja paina voimakkaasti
alas samalla kun kdannat syottoyksikkoa vastapdivaan OPEN asentoon.

» Riippuen aineksista voidaan sy&ttoyksikkoon kaataa vettd mehusailion
puhdistamiseksi, jonka jdlkeen sy6ttoyksikko yritetddn avata.



VINKKEJA KONEEN KAYTTOON

108

Al koskaan kayta konetta tyhjiana. Tuotevahinkovaara.

Al3 kayta laitetta pidempaan kuin 30 minuuttia kerrallaan. Tuotevahinkovaara.
Moottori saattaa ylikuumentua. Anna koneen jadhtya, jos sitd on tarve kdyttaa pidempaan kuin 30
minuuttia kerrallaan.

Kayta survinta - ala sormiasi, aterimia, pihteja tai muita valineita ainesten
syottamiseen laitteeseen.”

Koneen kdydessa - dla koskaan laita lusikkaa, lastaa tai muuta valinetta
mehusuuttimeen.
Jos mehusuuttimeen tydnnetaan jotain laitteen kdydessa, se voi tarttua kiinni koneeseen ja

aiheuttaa laitteen vaurioitumisen.

Al3 purista kuivattuja tai kovia aineksia kuten téysjyvaa tai hedelmis, joissa on kovia
siemenid/kivia tai jaata. Tuotevahinkovaara.

« Papuja ja jyvid voidaan puristaa, jos ne ovat olleet yon yli likoamassa tai keitettyja.
« Poista ensin kivet/kovat siemenet hedelmista (esim. nektariinit, persikat, mangot ja kirsikat).

« Jaisia, pienisiemenisia hedelmid kuten viinirypéleita puristettaessa, tulee ainesten olla taysin
sulaneita ennen koneeseen syottamista.

Al3 kdyta aineksia, jotka sisiltdvit isoja maaria kasviéljyja tai eldinrasvoja. Ala kayta
konetta kasvidljyn puristamiseen aineksista.

Kasvidljyjen ja eldinrasvojen joutuessa laitteeseen, saattaa koneen suorituskyky heikentya ja kone
vaurioitua.

Al3 laita jo kertaalleen puristettua hedelmailihaa koneeseen uudelleen. Saattaa
aiheuttaa koneen pysahtymisen ja vaikeuttaa sy6ttoyksikon avaamista.

Kun olet puristanut siemenellisia aineksia, kuten viinirypaleita, tulee mehukierukka,
siivila ja pyoriva harja puhdistaa erittdin huolellisesti.

Jaan kayttaminen laitteessa lyhentaa laitteen kayttoikaa.

VINKKEJA RAAKA-AINEISIIN

Valmistajaa/jélleenmyyjad ei voida pitdd vastuussa tuotevahingoista, jotka ovat aiheutuneet Kéyttdoppaan
ohjeiden laiminlyonnistd. Takuu poistuu, mikali ohjeita ei noudateta.

ALA laita koneeseen seuraavia aineksia:

e - ‘,‘ Persikat, nektariinit, aprikoosit, luumut, mangot jne.
Kovia & T ~
—’

Kovat siemenet/kivet tulee poistaa ennen ainesten

siemenia / kivia tamist

puristamista.
Kovaa tai %o, L - @  Ananas, meloni, mango, appelsiini jne. Poista kuoret
syotavaksi J W_} \ﬁ ennen a’\inestenlpuris?ar;wisptz e
kelpaamatonta . f :
kuorta
Jsisia Jaiset mansikat, mustikat, vadelmat jne.
hedelmia % s, Huolehdi, ettd jéiset hedelmét ovat téysin sulaneita
tai jaata o} { #  ennen puristamista.

Al purista jaata.
Kasviéljy / Seesaminsiemenet, voi, margariini jne.
elidinrasva Al purista kasviéljyja/eldinrasvoja. Tama heikentda

suorituskykya ja tuote saattaa vaurioitua.

Ay Kookos, sokeriruoko, taysjyva jne.
Muuta i % i
/ % < Ala purista aineksia, jotka eivat ole nestepitoisia.

Paras mehu saadaan, kun ymmarretaan ainesten ominaisuudet ja tiedetdaan kuinka
aineksia tulee kasitella.

Kuvings on innovatiivinen kone ja kdyttda patentoitua teknologiaa
hitaalla vauhdilla. Kone on suunniteltu saavuttamaan parhaat tulokset
kiinteista aineksista, joiden nestepitoisuus on korkea. Parhaan tuloksen
saamiseksi tulee kaikki ainekset esikasitelld ja puristaa huomioiden
aineksille tyypilliset ominaisuudet




AINESTEN ESIVALMISTELU

Ennen + Jos kierukka on juuttunut tai syottdyksikkoa ei saada auki, pidetdan REVERSE-
kdyttoonottoa ndppdin pohjassa, kunnes aines vapautuu. Toista REVERSE-OFF-FORWARD-
toiminto tarvittaessa.

+ Anna koneen kadyda kunnes kaikki ainekset mehusailildssa ovat taysin
puristuneet. Sy6ttdyksikko saattaa olla hankala avata, jos laitteessa on
edelleen paljon hedelmalihaa.

» Saatava mehumaara riippuu aineksista.

Mehumaara - Saadaksesi optimaalisen maaran mehua, tulee alla olevia ohjeita noudattaa.

« Syota koneeseen aineksia vahitellen, sitd mukaan, kun edelliset ovat
puristuneet. Mehun maara voi riippua puristusvauhdista.

Pehmeét hedelmat ja vihannekset esim. appelsiinit, tomaatit)

@2

1-4 lohkoa (tarvittaessa)

- Kuori appelsiinit. Poista omenoista ja tomaateista
kanta.

- Jos ainekset ovat sy6ttdyksikkoa suurempia,
leikataan ne paloiksi, jotka ovat sy6ttoyksikon
aukkoon sopivia.

- Poista kovat siemenet/kivet raaka-aineista ennen
puristamista. Leikkaa ne 1-4 lohkoon (tarvittaessa)
ja syota hitaasti koneeseen.

VINKKEJA AINESTEN ESIVALMISTELUUN:
Leikkaa 1-4 lohkoon (tarvittaessa).

Vinkkeja mehun puristukseen:

.

Syota ainekset vahitellen koneeseen, pala kerrallaan.

Kaytd survinta ainesten sydttdmiseksi. (Tama véhentda myés mehun roiskumista, kun puristetaan
raaka-aineita, joissa on korkea nestepitoisuus.)

Puristettaessa aineksia, jotka vaahtoavat paljon, jata kansi auki. (Vaahto saattaa lisddntya, jos kansi on
suljettu.)

Suosittelemme puristetun mehun kaytt6d 48 tunnin sisélla puristamisesta. Raaka-aineiden tiheydesta
riippuen, mehu saattaa kerrostua vahitellen puristamisen jalkeen.
Jos mehuun tulee paljon vaahtoa, se voidaan erottaa siiviloimalla.

Kun kierukalla puristetaan aineksia, saattaa syottoyksikosta roiskua mehua. Kayta survinta roiskeiden
ehkaisemiseksi.

Nain kaytat - Alykannen ollessa kiinni voidaan tehda sekamehua kayttamall3 erilaisia
slykantta hedelmig, vihanneksia ja nesteita.

« Sulje kansi ennen puristamista. Tama vahentad mehun valumista erityisesti
silloin, kun sy6ttdyksikko ja mehusailio irrotetaan pohjasta.

« Valmistaessasi eri mehuja, huuhtele kone |api vedelld valissa poistaaksesi
mahdolliset maut. Varmista, etta kansi on suljettu huuhtelun aikana.

+ Anna kannen olla auki puristettaessa raaka-aineita, jotka vaahtoavat paljon.
(esim. omenat, selleri).

+ Huomioi, ettd kannen ollessa suljettuna raaka-aineita puristettaessa, mehu
saattaa valua yli, jos mehusailion maksimitilavuus ylittyy.

Hedelmalihan ° Joistain raaka-aineista voi tulla mehuun enemman hedelmalihaa, jos

s3anndste- puristaminen jatkuu pitkaan.
leminen «+ Mikali halutaan vdhemman hedelmalihaa, tulee sy&ttoyksikko, kierukka, siivila
e ja harja irroittaa ja pesta.

Kovat hEdElmatja VihanI'IEkSEt (esim. porkkanat, perunat, punajuuret):

B 11/2-1inch

6inches

T

—1inch

Kovat hedelmat ja vihannekset Optimaalisen mehumaaran

rasittavat moottoria ja saavuttamiseksi kdytetaan
saattavat aiheuttaa moottorin hedelmid ja vihanneksia, joissa
pysahtymisen. on korkea nestepitoisuus.

VINKKEJA RAAKA-AINEIDEN ESIVALMISTELUUN:

+ Jos raaka-aine, kuten porkkana, on paksumpi kuin 1 inch ja pidempi kuin 6 inch, leikataan se 1 inch
paloiksi tai tangoiksi, jotka ovat 1 inch paksuja ja 2-6 inch pitkia.

Vinkkeja mehun puristamiseen:

« Syotd ainekset koneeseen hitaasti, yksi kerrallaan.

« Laske nopeutta varmistaaksesi, ettd jokainen pala puristuu kokonaan.

+ Optimaalisen mehumadran saavuttamiseksi kdytetadn hedelmia ja vihanneksia, joissa on korkea
nestepitoisuus.



AINESTEN ESIVALMISTELU

(esim. vadelmat, viinirypaleet
granaattiomenat):

Raaka-aineet, joissa on pienia siemenid

Sy6td raaka-aineet hitaasti koneeseen, jotta siemenet eivat padse tukkimaan siivilaa.

Syotetdan hitaasti Optimaalisen mehuma&aran
koneeseen siivildan saavuttamiseksi kdytetadn
jadvien siemenien maaran hedelmia ja vihanneksia, joissa
minimoimiseksi. on korkea nestepitoisuus.

VINKKEJA AINESTEN ESIVALMISTELUUN:

+ Kaytettdessa jaisia hedelmia, joissa on pienid siemenid, kuten mansikoita ja vadelmia, tulee ndiden olla
tdysin sulaneita ennen puristamista.

+ Huuhtele raaka-aineet huolellisesti ennen puristamista. Poista kannat viinirypaleista.

- Poista granaattiomenasta kuori, loppuosa voidaan puristaa.

Vinkkeja mehun puristamiseen:

+ Raaka-aineiden koosta riippuen laita 3-5 marjaa/rypaletta kerrallaan koneeseen. Pida silmalld miten ne
puristuvat.

« Sulata jdiset ainekset kuten granaattiomena ja vadelmat ja laita n. 5 g kerrallaan koneeseen (n. 1 tl)

- Jdiset raaka-aineet menettdvét nestettd sulaessaan. Sekoita joukkoon esimerkiksi maitoa tai jogurttia
menetetyn nesteen korvaamiseksi.

0 VAROITUS | Jos syottoyksikkod ei saada auki mehuséiliossd olevan suuren siemenmaéérén takia, kayta
konetta ylimaardiset 30 sekuntia siementen erottamiseksi. Mikali kansi on edelleen juuttunut,
toista REVERSE-OFF-FORWARD -toimintoa kunnes jaamat ovat irronneet. Kddnna tdman jalkeen
syottoyksikkd auki painamalla sitd samalla alaspdin. Joidenkin raaka-aineiden kohdalla voi laitteen
huuhteleminen vedelld my6s auttaa juuttuneen kannen avaamiseksi.

KUltUpltOlSEt]aﬁal paksut lehtiainekset (esim. selleri, kaali, ananas):

Kuitupitoiset raaka-aineet kuten selleri tulee leikata pienempiin osiin ennen puristamista

I 2 inches &3
oy

1
® .

o $ET

Puristettaessa Mikali lehtiainekset On parasta puristaa
lehtiaineksia kuten kiertyvat kierukan lehtiainekset
sellerid ja kaalia, ei saa ympérille, avataan nestepitoisten raaka-

puristaa kerrallaan yli

syottoyksikko aineiden kuten
gg:v%t?:r:?iggrk] St%uloksen jairrotetaan porkkanoiden ja
irrotetaan ja puhdistetaan lehdet ennen omenoiden kanssa.
sybttdyksikks, mehusailis, kuin puristetaan Porkkanat, omenat:
siivild ja harja ennen enempaa. kuitupitoiset raaka-
seuraavaan satsin aineet = 9:1 (suositeltu
puristamista. mittasuhde)

HYVIA NEUVOJA AINESTEN ESIMVALMISTELUUN:

Pehmenna kuitupitoisia raaka-aineita 30 minuutin ajan ennen paloittelua.

Erottele varret. Leikkaa kovat ja paksut varret 2 inch mittaisiksi tai lyhyemmiksi paloiksi.
Vinkkeja mehun puristamiseen:

« Syota esivalmistetut raaka-aineet koneeseen vahitellen, pala kerrallaan.

« Syota laitteeseen lisda aineksia vasta kun edelliset ainekset ovat tdysin puristuneet.
@D Rullaa lehdet spiraaliksi ja sy6ta ne koneeseen
(@ Sydta ensin lehdet koneeseen. Taman jalkeen vaihtele varsien ja lehtien valilla.
@ Vehndorasta kaytettdessa tulee puristaa kourallinen kerrallaan.

0 VAROITUS | « Kovien ainesten kuten sellerin kuidut saattaavat kiertyd kierukan ympérille ja heikentéda
koneen suorituskykyka. Leikkaa varret 2 inch mittaisiksi tai lyhyemmiksi paloiksi.

- Kuitupitoisia raaka-aineita puristettaessa saattaa muodostua vaahtoa. Kéyta siivilaa vaahdon
erottelemiseksi.

« Raaka-aineista, kuten ananaksesta, poistetaan kuori. Paloittele ananasliha pienempiin osiin.

+ Suositeltu maara on 500 g. Jos halutaan puristaa enemman, tulee syottoyksikkd, mehuséilio,
siivild ja harja valissa irrottaa ja puhdistaa.



KUVINGSIN PURKAMINEN JA PUHDISTAMINEN

Huom |

Huom |

Sammuta kone OFF-nappdimesta ja irrota
pistoke pistorasiasta.

+ Huom: Huolehdi, ettd ylimaarainen
hedelmaliha poistetaan mehuséiliéstd ennen
koneen pysdyttamista.

Kone on helppo puhdistaa kayttamalla
konetta ylimdaraisen 30 sekunnin ajan
mehun puristamisen jalkeen.

Mikali syottoyksikko on juuttunut, painetaan
REVERSE - OFF - FORWARD -nappaimia
(mainitussa jarjestyksessd) 2-3 kertaa,
juuttuneiden raaka-aineiden irrottamiseksi.
Laita kadet tdman jalkeen syottoyksikolle

ja paina voimakkaasti alaspain samalla kun
kdannat syottoyksikkoa vastapaivaan OPEN
asentoon.

*Taytd mehusailio vedelld ja anna laitteen
kéyda, ennen kuin avaat tayttoputken. Tasta
voi olla apua, jos tayttoputki on juuttunut
kiinni.

Syottoyksikko aukeaa vastapaivaan
kaantamalla

) /

+ Konetta siirrettdessd tulee ottaa kiinni
pohjasta. Ald koskaan nosta konetta
pitamalla kiinni syottoyksikosta.

Nosta mehusiilio, kierukka, siivild ja harja
pohjasta.

S =

Irrota kierukka, siivild ja harja
mehusdilidsta. Puhdista mukana tulleella
puhdistuharjalla.

Huom | -« Puhdista osat heti kdyton jélkeen. Jos
jaljelle jadnyt hedelmdliha pédasee
kuivumaan, saattaa osien irrottaminen
ja puhdistaminen hankaloitua. Jaljelle
jaanyt hedelmaliha saattaa heikentaa
koneen suorituskykya jatkossa.

« Osien irrottaminen on helpompaa, jos
mehusailio, kierukka, siivild ja harja
asetetaan altaaseen ja valutetaan vetta
osien lapi.

Kuivaa osat huolellisesti ja varmista, ettd
kierukan pohja on taysin kuiva.

Pida mehusiiliota juoksevan veden
alla ja irrota silikonitulppa. Puhdista
hedelmélihan poistoaukko.

VINKKI | - Aseta mehusailio likoamaan lampimaan
veteen, johon on lisatty tiskiainetta
ylimaaraisten jaamien irroittamiseksi.

Kierukan ylapuoli puhdistetaan juoksevan
veden alla. Kéyta puhdistusharjan yldosaa
poistamaan ylimaaradisia jaamia kierukan
pohjasta.

VINKKI

- Puhdista kierukka huolellisesti. Varmista, etta
puhdistuksen jélkeen kierukassa ei ole enda
jaamia raaka-aineista.

+ Varmista, ettd kierukka on tdysin kuiva ennen
kuin sitd kdytetdan uudestaan.

Huom | - Puristettaessa raaka-aineita, joissa on
pienid siemenid, puhdistetaan siivild ja
kierukka erityisen huolellisesti siemenista
ja tukoksista. Jos osia ei puhdisteta
kunnolla, se saattaa vaikuttaa kierukan
ja siivildn tasapainoon ja aiheuttaa
tuotevaurion.

Puhdista runko pehmeill3, nahkealla
liinalla. Kuivaa huolellisesti kuivalla liinalla.

Huom | -« Varmista, ettd liina on riittdvén kuiva. Se
ei saa olla valuvan marka.

Nopea huuhtelu

Mehus4ilio taytetddn vedelld
dlykannen ollessa kiinni. Kdynnista
kone.

Anna koneen olla hetken kdynnissa.
Avaa dlykansi ja anna veden valua
ulos mehusailiosta.

=
=
=

@

VINKKI

«+ Osia ei tarvitse pesta vililla vedelld
ja saippualla, jos koneella tehdédan
erilaisia mehuja perakkain.

« Kun olet valmis, tulee osat pestd
perusteellisesti vedelld ja saippualla,
jotta valtytaan tukoksilta ja jaamilta
koneessa.



SILIKONIOSIEN PUHDISTAMINEN

VINKKI | Puhdista pyoriva harja juoksevan veden alla. Kuivaa huolellisesti pesun jalkeen. Ennen
mehusdilioon asentamista tulee tarkistaa, etta silikonitulppa ja silikonirengas on oikein
asennettu.

Huom | Jossilikonitulppa ja silikonirengas eivat ole oikein asennettu, saattaa mehusailion pohjasta

vuotaa mehua.

Silikoniharja

Irrota silikoniharja pyorivasta
harjasta ja puhdista se.
Puhdistuksen jalkeen harja
asennetaan kuvan osoittamalla
tavalla.

Silikonitulppa

Irrota ja puhdista silikonitulppa.
Puhdistuksen jalkeen tulppa
asetetaan takaisin paikoilleen.

Silikonirengas

Irrota ja puhdista silikonirengas.
Puhdistuksen jalkeen rengas
asetetaan takaisin paikoilleen.
Renkaan pienin puoli kddnnetaan
alaspain.

Alykansi

Irrota dlykansi mehuaukosta kuvan
osoittamalla tavalla. Puhdistuksen
jalkeen dlykansi asennetaan
takaisin mehusailioon.

PUHDISTUSTYOKALUN KAYTTO

VINKKI | puhdistustyckalu tekee puhdistamisesta helpompaa.
Kuivaa huolellisesti puhdistuksen jélkeen.
Huom | Kéytd mukana tullutta puhdistusharjaa vaikeasti

paastavien paikkojen puhdistamiseen.

Pida puhdistustyokalua toisessa kddessé ja aseta
siivild toisella kadella.

Huom | Kun kuulet napsahduksen, on siivila
asetettu oikein puhdistusty6kaluun.

Pyorita siivilda ja puhdistustyokalua
vastakkaisiin suuntiin juoksevan veden alla.

Huuhtele huolellisesti siivildn sisa- ja
ulkopuoli juoksevan veden alla.

Puhdistuksen jalkeen siivild irrotetaan
puhdistustydkalusta. Kuivaa huolellisesti kuivaksi ennen
koneeseen asentamista.




ONGELMANRATKAISU

Kun laite ei kdynnisty

Tarkista, ettd pistoke on kunnolla kiinni
pistorasiassa

Tarkista, ettd syottoyksikko on oikein asennettu
mehuséiliodn ja kansi lukittuna.

Tarkista koneen takaata, ettd syottoyksikko on
kunnolla kiinni pohjassa.

Kone toimii vain kaikkien osien ollessa oikein
asennettu

Vahdinen maara mehua

Eri raaka-aineet sisaltavat eri madran nestetta.
Sen vuoksi mehun maara on tdysin riippuvainen
kéytettavistd raaka-aineista.

Jos raaka-aineet eivat ole tuoreita, saattaa
nestepitoisuus olla pienempi verrattuna
tuoreisiin raaka-aineisiin.

Tarkista, etta silikonitulppa on oikein asennettu.
Jos raaka-aineissa on matala nestepitoisuus,
saattaa olla hyddyllistd pehmentéda ne vedessa
ennen puristamista.

Puristettaessa raaka-aineita, joissa on pienia
siemenid, saattaa mehumadra pienentya,

jos siemenet tukkivat siivilan. Optimaalisen
tuloksen saavuttamiseksi suosittelemme, etta
syottdyksikko, kierukka, siivild ja harja irrotetaan
ja pestaan.

Jos siivilan pohjalla on siementen jaanteit,
saattaa se heikentaa suorituskykya ja vahentda
mehun maaraa.

Mehussa on liikaa hedelmalihaa

Jatkuvan kdyton takia ja joistain raaka-
aineesta johtuen, saattaa mehu sisaltda paljon
hedelmadlihaa.

Hedelmadlihan vahentdmiseksi, tulee
syottoyksikkd, mehusdilio, siivild ja harja
puhdistaa tasaisin valiajoin.

Kayta siivilaa ylimaardisen hedelmalihan
poistamiseksi.

Jos siivild ja kierukka ovat vaurioituneita ja
heikentdvat siten koneen suoristustehoa, tulee
osat vaihtaa. *Eri osien elinikd on riippuvainen
siitd kuinka pitkadn konetta kaytetdan tauotta,
milld menetelmalla ja mitd raaka-aineita
kdytetdan.
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+ Jos koneeseen syotetaan liian paljon raaka-
aineita kerralla, saattaa kone tukkiutua, ja sen
seurauksena hedelmaélihan osuus mehussa
voi lisdadntya. On suositeltavaa, etta raaka-
aineet syotetadn koneeseen vdhitellen yksi tai
muutama pala kerrallaan.

B Syottoyksikko ei kiinnity

+ Varmista, ettd kierukka on tyonnetty tdysin
siivilan pohjalle, muutoin sy&ttdyksikkoa ei
voida kiinnittaa.

m Koneesta kuuluu epatavallinen aani

« Tarkista, ettd osat ovat oikein koottu. Yrita
koota osat uudelleen ja kuuntele kuuluuko
koneesta edelleen epatavallista danta

« Al3 kdynnistd konetta sen ollessa tyhja.

+ Jos kone on kédynnissa tyhjana, saattaa kierukka
vaurioitua.

« Jos kone on kdynnissa tyhjand, nousee
melutaso. Tuotevahinkovaara.

+ Kierukan ja siivilan kitkasta aiheutuva melu
loppuu heti, kun koneeseen syétetdédn raaka-
aineita.

» Jos ddnet jatkuvat raaka-aineiden sy6tosta
huolimatta, tulee tarkistaa raaka-aineiden
koko. Al laita koneeseen yli 2,5 cm:n paksuisia
paloja.

+ Riippuen raaka-aineesta voidaan sy6ttaa vield
pienempia paloja.

«+ Koneesta saattaa kuulua epatavallisia dania
my®s silloin, jos se on asetettu epatasaiselle
alustalle. Varmista, etta kone seisoo tasolla,
joka on suorassa.

B Hedelmaliha on erittain kosteaa

« Puristamisen alussa hedelmadliha saattaa olla
erittdin kosteaa.

+ Raaka-aineet vaikuttavat hedelmalihan
koostumukseen, erityisesti silloin kun raaka-
aineet eivat ole endd tuoreita. Tama lisda myos
hedelmalihan maaraa mehussa.

m Mehusailio tarisee, kun kone on kdynnissa
« Kierukan ja siivilan tehtava on litistaa ja puristaa

raaka-aineet. On normaalia, ettd kierukka ja
siivila tarisevat, kun kone on kdynnissa.

Erittdin kuitupitoisia raaka-aineita puristettaessa
tarind lisaantyy.

B Kone pysdhtyy yhtakkid, vaikka mehu ei

ole vield valmista

Tarkista, ettd pistoke on kunnolla kiinni
pistorasiassa.

Tarkista, etta osat on oikein koottu.

Jos koneessa on liian paljon aineksia kerrallaan,
saattaa se aiheuttaa koneen pysahtymisen.
Jos kone pysahtyy johtuen liian suuresta
madrasta aineksia, kdytetdan REVERSE-OFF-
FORWARD-toimintoa 2-3 kertaa.
REVERSE-toiminnolla tyénnetaan aineksia
takaisin. FORWARD-toiminnolla tydnnetaan
aineksia alaspain.

Jos kone pyséhtyy ylikuumenemisen vuoksi,
tulee sen antaa jadhtya 30-120 minuuttia ennen
uudelleen kayttoa.

Poista kivet ja kovat siemenet raaka-aineista
ennen puristamista. Tuotevahinkovaara.

Puristettuun mehuun muodostuu kerroksia

Riippuen ainesten tiheydestd, saattaa mehuun
tulla asteittain kerroksia puristamisen jalkeen.

Erityisesti silloin, kun ainekset puristetaan liian
nopeasti, muodostuu mehuun kerroksia.

Syottoyksikko ei aukea

Kun ainekset on puristettu, tulee konetta kayttaa
ylimaardiset 30 sekuntia, hedelmalihajadnteiden
irrottamiseksi.

Jos koneessa on liikaa hedelmdlihaa, saattaa

se aiheuttaa syottoyksikon juuttumisen. Kayta
silloin REVERSE-OFF-FORWARD-toimintoa 2-3
kertaa.

Kaada syottoyksikkoon vettd ja huuhtele

kone lapikotaisesti. Yritd tdman jdlkeen avata
syottoyksikkd.

Mehusiilidsta valuu mehua

Jos silikonitulppa ei ole oikein asennettu, saattaa
mehua valua. Varmista, etta silikonitulppa on
oikein asennettu ennen osien kokoamista.

B Onko mahdollista puristaa korkean

kuitupitoisuuden omaavia aineksia

Aineksissa kuten sellerissa ja inkivaarissd on
korkea kuitupitoisuus ja kuidut saattavat
kiertya kierukan ympérille ja heikentda

koneen suorituskykya. Puristetteassa korkean
kuitupitoisuuden omaavia aineksia, tulee niita
puristaa korkeintaan 450 g kerrallaan. Puhdista
tdman jalkeen syottoyksikko, mehusailio, siivila
ja harja ennen kuin puristat lisad mehua.

B Muoviosien varjaantyminen
+ Jos osia ei puhdisteta heti puristamisen jalkeen,

kuivuvat hedelmadlihajadmat osiin kiinni.
Tédman seurauksena osat on vaikea irrottaa
toisistaan, ja voi my0s aiheuttaa muoviosien
varjaantymista.

Ainekset, jotka sisaltavat paljon luonnollisia
pigmenttejd, kuten porkkana ja pinaatti,
saattavat varjata muoviosia. Jos osat
varjdytyvat luonnollisista pigmenteistd,
hierotaan varjaymiin kasvioljya, joka toimii
mietona puhdistusaineena.

Kasvidljya tulee kdyttad vain vérjdytyneiden
muoviosien puhdistusaineeksi. Ald rasvaa
kierukkaa tai siivilaa kasvioljylla. Jos kasvioljyja
tai eldinperdista rasvaa joutuu kosketuksiin
kierukan tai siivilan kanssa, saattaa koneen
suorituskyky heikentyd ja aiheutua
tuotevaurioita.

Muista, ettd silikoniosat ovat irrotettavia ja ne
tulee puhdistaa huolellisesti.

Koneen kdyttdminen muuhun kuin sen
varsinaiseen kayttotarkoitukseen

Kone on tarkoitettu vain hedelmien ja
vihannesten puristamiseen.

Al3 yrita puristaa aineksista kasvioljyja.

Al purista aineksia, jotka sisaltavat paljon
kasvidljyja tai eldinperdisid rasvoja.

Jos kasvidljyja tai eldinperdistd rasvaa joutuu
kosketuksiin kierukan tai siivilan kanssa, saattaa
koneen suorituskyky heikentya ja aiheutua
tuotevaurioita.



TUOTETIEDOT TAKUU

Takuu

Uudessa tuotteessanne on ostopdivasta lukien kahden vuoden reklamaatio-oikeus koskien valmistus-

ja tuotevirheitd. Takuu koskee materiaaleja, tyokustannuksia ja ajoa. Ottaessasi yhteytta huoltoon,

Malli NS-1721, NS-1721CEC, NS-1721CBC sinun tulee kertoa tuotteen nimi ja tiedot, jotka I6ytyvat tyyppikilvesta. Kirjoita tuotteen tiedot tdhan
kayttdoppaaseen, jotta ne ovat helposti saatavilla. Tima auttaa huoltoasentajaa I6ytdmaan oikeat

Volttia AC220-240V, 50/60Hz varaosat.

Tuote Juicer

Teho 240W

Jatkuva kaytto Maks. 30 minuuuttia Takuu ei kata
« Virheet ja vahingot, jotka eivat johdu tuotanto- ja materiaalivirheista

Paino 6,7kg + Vaarinkaytokset — mukaan lukien tuotteen puhdistuksen laiminlyonti
. « Tuotteeseen tulleet palo- ja/tai vesi- ja kosteusvauriot
Mitat 229%210x450 (mm) « Kun korjaustdita on tehnyt ei-ammattilainen
alkuperi Valmistettu Kiinassa + Kuljetusvauriot, kun tuote on kuljetettu ilman asianmukaista pakkausta
+ Jos tuotteessa on kaytetty muita kuin alkuperdisid varaosia
Tyyppi Low speed compression - Jos kdyttdoppaan kiyttdohjeita ei ole noudatettu
+ Josasennusta ei ole suoritettu ohjeiden mukaisesti

Kuljetusvahingot

Kuljetusvahinko, joka todetaan jalleenmyyjan toimituksessa asiakkaalle, on yksinomaan asiakkaan ja
jalleenmyyjan valinen asia. Jos asiakas on itse vastannut tuotteen kuljetuksesta, ei toimittaja ota mitaan
vastuuta mahdollisista kuljetusvaurioista. Mahdolliset kuljetusvauriot on ilmoitettava valittdmasti ja
viimeistdan 24 tunnin kuluessa tavaran toimituksesta. Muussa tapauksessa asiakkaan vaade voidaan
jattda huomiotta.

A Yritysosto
A/
A Yritysostoksi katsotaan jokainen kauppa, jossa laitetta ei kdyteta yksityisessa kotitaloudessa, vaan

Wltt kayttd tapahtuu yrityksessa tai sen tapaisessa toiminnassa (ravintolat, kahvilat, ruokalat jne.) tai
tuotetta vuokrataan tai sita tai kdytetddn muuhun tarkoitukseen, joka kasittad useamman kayttdjan.
oo Yritysoston yhteydessa ei mydnneta takuuta, silla tdma tuote on tarkoitettu yksinomaan
by Kwvings ysoston yhtey & my y
tavanomaiseen kotitalouskayttoon.

Witt A/S
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