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Sikkerhedsanvisninger

abhwnNn =

10.

11.

12.

13.

14

15.

16

17.

18.

19.

20.

21.

. Lees venligst hele brugsanvisningen igennem, inden apparatet tages i brug.
. Sluk for apparatet, for der monteres eller afmonteres tilbeher.

. Hold fingrene vaek fra bevaegelige dele og monteret tilbeheor.

. Hold lose dele og tgj vaek fra apparatet under brug.

. Anvend kun apparatet til husholdningsbrug. Producenten péatager sig ikke

erstatningsansvar, hvis apparatet ikke anvendes korrekt eller disse instruktioner
ikke folges.

. Efterlad aldrig apparatet uden opsyn under drift. Dette geelder i szerlig grad, nar

der er born eller handicappede i neerheden.

. Serg for, at apparatets nominelle speending svarer ubetinget overens med din

elforsyning. En fejltilslutning vil gjeblikkeligt ophaeve garantien.

. Apparatet skal jordforbindes.
. Safremt du bruger en forlaengerledning, skal denne jordforbindes. Serg for, at

ingen kan snuble over ledningen.

Sluk for apparatet og tag stikket ud af stikkontakten, nar du er faerdig med at
bruge det samt ved rengering.

Betjen ikke apparatet, hvis ledningen, stikket eller apparatet er beskadiget.
Kontakt et autoriseret servicecenter.

Al anden vedligeholdelse end almindelig vedligeholdelse og rengering skal
udferes pa et autoriseret servicecenter.

For at undgé elektrisk sted ma hverken ledning, stik eller apparatet nedsaenkes i
vand eller anden veeske.

. Lad ikke apparatets ledning haenge i nzerneden af bern, komme teet pa eller i
kontakt med apparatets varme dele, andre varmekilder eller skarpe bordkanter.
Placer ikke metaltilbehersdele i mikroovnen.

. Sluk for apparatet og tag stikket ud af stikkontakten, feor du fjerner eller udskifter
de beveegelige dele.

Rer ikke ved ballonpiskeriset, det flade piskeris eller dejkrogen nér apparatet
karer.

Brug kun ét tilbeher ad gangen, og serg for at bruge staenklaget til de andre
roterende dele.

Apparatet er ikke beregnet til brug af personer med nedsatte fysiske, sensoriske
eller mentale evner, manglende erfaring og viden, eller af bern — medmindre de
er blevet vejledt og instrueret i brugen af apparatet af en person med ansvar for
deres sikkerhed.

Apparatet vil automatisk slukke, hvis motorhovedet loftes eller ved elektrisk
kortslutning. Sluk venligst for apparatet forst, og taend herefter for det igen.
Genindstil hastighed og apparatet er klar til brug.

Apparatet er udstyret med en overophedningssikring, som automatisk afbryder
strammen til apparatet i tilfeelde af overophedning.



22. Lad ikke barn lege med apparatet.

283. Forkert brug af apparatet kan medfare produkt- eller personskade.

24. Dette apparat er beregnet til husholdningsbrug samt tilsvarende anvendelse,
f.eks. af:

- kokkenpersonale i butikker, kontorer og andre arbejdsmiljger

- hotel- og motelkunder samt andre typer af beboelsesmiljger, herunder;

- bed & breakfast.

25. Serg altid for, at apparatet er frakoblet strem, hvis det efterlades uden opsyn og
for montering/demontering af dele og fer rengering.

26. Apparatet ma ikke betjenes via en ekstern timer eller separat
fiernbetjeningssystem.

27. Undga enhver form for kontakt med bevaegelige dele!

28. Apparatet ma ikke bruges af bern. Hold apparatet og ledningen ude af berns
reekkevidde.



Oversigt




Komponenter:

15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.
24,
25.
26.
27.
28.
29.

Hulskive: fin
Hulskive: medium
Snegl

Kniv

Hulskive: grov
Samlering
Stopper
Kodbakke
Kedhakkerhus
Separator
Polsehorn/dyse
Kegleskive
Kebbeform/konus
Kageskive
Montering til kageskive






Kodhakker

Montering af tilbehor

—_

. Hold basen (23) ved pafyldningsreret, den sterste abning skal vende opad.

2. Monter sneglen (17) inde i kedhakkerhuset (23), Anbring nu kniven (18) pa

o O~

skaftet - skaerene skal vende udad.

. Placer den valgte hulskive pa kniven, serg for at anbringe de to fremspring/

tapper korrekt i de to dertil indrettede fordybninger i basen.

. Samleringen (20) szsttes pa.
. Kontroller, at tilbehoret er korrekt fastmonteret og ikke kan rotere.
. Saenk det multifunktionelle motorhoved til horisontal position (der hores et

Klik).

. Indsaet kedhakkeren i apparatets tilbehgrsudgang. Skub pafyldningsreret

op til vertikal position, til det ikke kan komme laengere, og der hores et
Klik’.

. Monter den aftagelige kadbakke pa pafyldningsreret.



9. Hvis du ensker at tidsindstille, folg nedenstaende trin:

a) Indstil den enskede hastighed (1-7).
b) Tryk pa knappen (9/10) for at indstille tiden (0-60 minutter).

¢) Tryk pa knappen (1) for at teende apparatet.
Hvis du springer tidsindstillingen over, vil timeren teelle op. Indstil hastigheden
(1-7) for at teende apparatet. Apparatet vil stoppe efter maks. 60 min.

FORSIGTIG:

1. Nar du afmonterer basen (kedhakkerhuset 23), skal du trykke pa
releaseknappen til tilbeher. (5)

2. Anbring stykke for stykke kadstykkerne i pafyldningsreret ved at bruge
stopperen. Tryk ikke for hardt, og brug aldrig fingre eller redskaber til at
skubbe maden ned.

3. Nar ingredienserne er feerdigbearbejdede, drej knappen tilbage til 0, eller
tryk pa Teend/sluk-knappen for at stoppe apparatet.

Polser




1. Hak kodet

2. Monter sneglen (17) i kedhakkerhuset med plastikdelen forst.

3. Monter separatoren i kedhakkerhuset.(23)

4. Monter polsehornet/dysen (25) pa kedhakkerhuset og skru samleringen
(20) pa kedhakkerhuset.

(Serg for, at indhakkene i separatoren passer med kedhakkerhusets

fremspring).

5. Monter kedhakkerhuset pa motorenheden.

6. Placer kadbakken pa den lodrette del af kedhakkerhuset.

7. Nu er apparatet Klar til at fremstille polser.

1) Fyld ingredienser pa bakken.

2) Brug stopperen til forsigtigt at skubbe kedet gennem kedhakkerhuset. Hvis
der anvendes tarme/pglseskin, skal de abnes ved at lzegge dem i bled i 10
min. i lunkent vand. Treek herefter det vade pelseskin pa dysen. Skub det
(krydrede) hakkede kod ind i kedhakkerhuset. Hvis polseskindet sastter sig
fast pa dysen, kan det opbledes med lidt vand.

Hvis du ensker at tidsindstille, folg nedenstéende trin:

a) Indstil den enskede hastighed (1-7).
b) Tryk pa knappen (9/10) for at indstille tiden (0-60 minutter).

¢) Tryk pa knappen (1) for at teende apparatet.
Hvis du springer tidsindstillingen over, vil timeren taelle op. Indstil hastigheden
(1-7) for at teende apparatet. Apparatet vil stoppe efter maks. 60 min.

FORSIGTIG:

1. Nar du afmonterer basen (kedhakkerhuset 23), skal du trykke pa
releaseknappen til tilbeher.(5)

2. Nar ingredienserne er feerdigbearbejdede, drej knappen tilbage til 0, eller
tryk pa Teend/sluk-knappen for at stoppe apparatet.
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Kebab

1. Monter sneglen (17) i kedhakkerhuset med plastikdelen forst.

2. Monter kebbeformen (27) i kedhakkerhuset.

3. Monter kegleskiven (26) pa kedhakkerhuset og skru samleringen pa
kedhakkerhuset.

(Serg for, at indhakkene i separatoren passer med kedhakkerhusets

fremspring).

4. Monter kedhakkerhuset pa motorenheden.

5. Placer kadbakken pa den lodrette del af kedhakkerhuset.

6. Nu er apparatet klar til at fremstille kebab.

1) Stop forsigtigt kebab-blandingen gennem kebbeformen/konus ved hjeelp
af stopperen.
2. Skeer i passende stykker.

Fyldt kebbe er en traditionel mellemgstlig ret, som primeaert bestar af
lammeked og bulgurhvede, som hakkes og blandes sammen. Blandingen
presses gennem kebbeformen/konus og skeeres i mindre stykker. Tryk den
ene ende af kebbecylinderen sammen for at lukke den. Kom lidt fyld - ikke for
meget - ind i den anden ende og luk. Frituresteges i varm olie.

1



Hvis du ensker at tidsindstille, folg nedenstéende trin:

a) Indstil den enskede hastighed (1-7).
b) Tryk pa knappen (9/10) for at indstille tiden (0-60 minutter).

¢) Tryk pa knappen (1) for at teende apparatet.
Hvis du springer tidsindstillingen over, vil timeren taelle op. Indstil hastigheden
(1-7) for at teende apparatet. Apparatet vil stoppe efter maks. 60 min.

FORSIGTIG:

1. Nar du afmonterer basen (kedhakkerhuset 23), skal du trykke pa
releaseknappen til tilbeher. (5)

2. Nar ingredienserne er feerdigbearbejdede, drej knappen tilbage til 0, eller
tryk pa Teend/sluk-knappen for at stoppe apparatet.

12



Opskrift pa fyldt kebbe

500 g lammeked skéret i strimler
500 g skyllet og afdryppet bulgurhvede
1 lille log

Fremgangsmade:

Hak ked og bulgurhvede skiftevis igennem kedhakkeren med den fine
hulskive. Tilseet loget for den sidste portion. Bland /zelt det hakkede kaed,

log og bulgur. Hak blandingen gennem kaedhakkeren igen. @nskes en endnu
finere konsistens, kan blandingen keres igennem kedhakkeren en tredje gang,
fortseet med at bruge den fine hulskive.

Blandingen er nu klar til at blive kert igennem kebbeformen.

Fyld:

400 g lammeked, skaret i strimler
15 ml (1 spsk.) olie

2 mellemstore lag, finthakkede
5-10 ml (1-2 spsk.) stadt allehédnde
15 ml (1 spsk.) hvedemel

Salt og peber

Fremgangsmade:

Hak lammekadet igennem med den fine hulskive. Steg legene, indtil de er
gyldenbrune. Tilsaet lammekodet og lad det brune og stege meort.

Tilseet de @vrige ingredienser og steg i 1-2 minutter. Haeld eventuel
overskydende fedt veek og lad fyldet afkgle.

Feerdiggorelse:

Pres kebbedejen igennem kebbeformen, og skeer i stykker pa ca. 8 cm. Tryk
den ene ende af kebbecylinderen sammen for at lukke den. Kom forsigtigt lidt
fyld - ikke for meget - ind i den anden ende og luk.

Frituresteges i varm olie (190 °C) i ca. 6 minutter, eller indtil de er gyldenbrune
og fyldet er brandvarmt.
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Kager

1. Monter sneglen (17) i kedhakkerhuset (23) og derefter plastikdelen.

2. Anbring monteringsenheden (29) til kageskiven i kedhakkerhuset.(24)

3. Skru samleringen pa kedhakkerhuset og placer kageskiven (28) pa
monteringsenheden (29).

(Serg for, at indhakkene i separatoren passer med kedhakkerhusets

fremspring).

4. Monter kedhakkerhuset pa motorenheden.

5. Placer bakken péa den lodrette del af kedhakkerhuset.

6. Nu er apparatet klar til at fremstille kagede;.

Obs: Der er 4 forskellige kageformer at vaelge imellem.
Hvis du ensker at tidsindstille, folg nedenstéende trin:

a) Indstil den enskede hastighed (1-7).
b) Tryk pa knappen (9/10) for at indstille tiden (0-60 minutter).

c) Tryk pa knappen (1) for at teende apparatet.
Hvis du springer tidsindstillingen over, vil timeren teelle op. Indstil hastigheden
(1-7) for at teende apparatet. Apparatet vil stoppe efter maks. 60 min.
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Rengoring

1. Treek stikket ud af kontakten, nér apparatet ikke er i brug eller ved
opbevaring.

2. For at undgé elektrisk stad ma ledningen, stikket eller apparatet ikke
nedsaenkes i vand eller anden vaeske. Skyl ikke apparatet under
rindende vand. Tor apparatet af med en bled, let fugtig klud.

3. Afmonter alle apparatets dele og skyl dem i varmt vand, efter hver
brug.

4. Efter brug adskilles kedhakkeren og rengeres. Afvaskning foretages
bedst med en bled berste og rent vand.

5. Benyt ikke opvaskesmaskine til rengering af kedhakkeren, da saeben
kan angribe aluminiumdelene pa kedhakkeren.

6. Afvaskes kedhakkeren i varmt vand, skal delene afkoles, for
kedhakkeren samles.

7. Kekkenmaskines udtag ber ogséa rengeres efter brug af kedhakkeren.

Det er vigtigt, at hullet, hvor eventuel kedsaft skal kunne lgbe ud, er
renset. Brug en hardt opvredet klud til dette.

15



Vejledning

Tilbeher | Ingredienser [ Maks. T'gf:gr' Hastighed Forberedelse
Okseked 3 kg 5 min. 1.7 20mm x 20 mm x
60mm
Kodhakker
Svinekad 3 kg 5 min. 1.7 20mm x 20 mm x
60mm

16



Dette apparat overholder falgende EU-direktiver: 2014/35/EU, 2014/30/EC og 2009/125/EC

Symbolet betyder, at produktet ikke ber smides ud sammen med almindeligt
husholdningsaffald, men i stedet afleveres pa en autoriseret affaldsplads, der er beregnet til
formalet, eller til en forhandler med en sadan service. Kontakt din egen kommune, hvis du
har brug for mere information.

17



REKLAMATIONSRET

Der ydes 2 ars reklamationsret pa fabrikations- og materialefejl pa dit nye produkt,
geeldende fra den dokumenterede kebsdato. Garantien omfatter materialer og arbejdslon.
Ved henvendelse om service ber du oplyse produktets navn og serienummer. Disse
oplysninger findes pa typeskiltet. Skriv evt. oplysningerne ned her i brugsanvisningen, s du
har dem ved handen. Det gor det lettere for servicemontgren at finde de rigtige reservedele.

Reklamationsretten deekker ikke:

- Fejl og skader, som ikke skyldes fabrikations- og materialefejl

- Ved misvedligeholdelse — herunder gaelder ogs& mangel pa rengering af produktet
- Ved brand- og/eller vand- og fugtskader p& produktet

- Ved transportskader, hvor produktet er transporteret uden korrekt emballage

- Hvis der er brugt uoriginale reservedele

- Hvis anvisningerne i brugsanvisningen ikke er fulgt

- Hvis ikke installationen er sket som anvist

- Hvis ikke-faglaerte har installeret eller repareret produktet

- Batterier eller andre sliddele

Transportskader

En transportskade, der konstateres ved forhandlerens levering hos kunden, er udelukkende
en sag mellem kunden og forhandleren. | tilfaelde, hvor kunden selv har stéet for
transporten af produktet, patager leverandaren sig ingen forpligtelse i forbindelse med evt.
transportskade. Evt. transportskader skal anmeldes omgaende og senest 24 timer efter, at
varen er leveret. | modsat fald vil kundens krav blive afvist.

Ubegrundet service

Hvis produktet sendes til service, og det viser sig, at man selv kunne have rettet

fejlen ved at folge anvisningerne her i brugsanvisningen, pahviler det kunden selv at betale
for servicen.

Erhvervskob

Erhvervskeb er ethvert keb af apparater, der ikke skal bruges i en privat husholdning,
men anvendes til erhverv eller erhvervslignende formal (restaurant, café, kantine etc.)
eller bruges til udlejning eller anden anvendelse, der omfatter flere brugere.

| forbindelse med erhvervskeb ydes ingen garanti, da dette produkt udelukkende er
beregnet til almindelig husholdning.

SERVICE

For rekvirering af service og reservedele i Danmark kontaktes den butik, hvor produktet er
kabt.
Anmeldelse af reklamation kan ogsa ske pa witt.dk under fanen 'Service’.

Forbehold for trykfejl.
Producenten/distributeren kan ikke holdes ansvarlig for produkt- og/eller personskader,

hvis sikkerhedsanvisninger ikke overholdes. Garantien bortfalder hvis anvisningerne ikke
overholdes.
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Sikkerhetsanvisninger

abhwnNn =

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16

18.

19.

20.

21.

. Les gjennom hele bruksanvisningen for apparatet tas i bruk.

. Sl& av apparatet for tilbehar monteres eller demonteres.

. Hold fingrene unna bevegelige deler og montert tilbehor.

. Hold lgse deler og klaer unna apparatet under bruk.

. Apparatet skal kun anvendes til husholdningsbruk. Produsenten patar seg ikke

erstatningsansvar hvis apparatet ikke anvendes korrekt eller disse instruksjonene
ikke folges.

. Etterlat aldri apparatet uten tilsyn under drift. Dette gjelder spesielt nar det er

barn eller handikappede i neerheten.

. Serg for at apparatets nominelle spenning ubetinget samsvarer med din

stremforsyning. Feiltilkobling vil oyeblikkelig oppheve garantien.

. Apparatet skal forbindes til jord.
. Hvis du benytter en skjoteledning, skal denne forbindes til jord. Serg for at ingen

kan snuble i ledningen.

Sla av apparatet og ta ut stopselet av stikkontakten nar du er ferdig med a
bruke apparatet samt ved rengjering.

Apparatet ma ikke betjenes hvis ledningen, stopselet eller apparatet er skadet.
Kontakt et autorisert servicesenter.

Alt annet vedlikehold enn alminnelig vedlikehold og rengjering skal utferes av et
autorisert servicesenter.

For & unnga elektrisk stat ma hverken ledningen, stopselet eller apparatet
nedsenkes i vann eller annen vaeske.

La ikke ledningen til apparatet henge i naerheten av barn, komme tett pa eller i
kontakt med apparatets varme deler, andre varmekilder eller skarpe bordkanter.
Ilkke plasser metalltilbehgrsdeler i mikroovnen.

. Sla av apparatet og ta ut stepselet for du fierner eller bytter ut bevegelige deler.
. Ror ikke ved ballongvispen, den flate vispen eller deigkroken nér apparatet gar.
Bruk kun ett tilbeher av gangen, og serg for & bruke sprutbeskyttelseslokket til
de andre roterende delene.

Apparatet er ikke beregnet til bruk av personer med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner, manglende erfaring og kunnskap, eller av barn,
med mindre de er veiledet og instruert i bruk av apparatet av en person med
ansvar for deres sikkerhet.

Apparatet vil automatisk sla seg av hvis motorhodet laftes eller ved elektrisk
kortslutning. Sla av apparatet forst, og sla det deretter pa igjen. Still inn
hastigheten pa nytt og apparatet er klar til bruk.

Apparatet er utstyrt med en overopphetingssikring som automatisk avbryter
strammen til apparatet i tilfelle overoppheting,



22. La ikke barn leke med apparatet.

23. Feil bruk av apparatet kan medfere produkt- eller personskade.

24. Dette apparatet er beregnet til husholdningsbruk samt tilsvarende bruk, f.eks.
av:

- kjokkenpersonale i butikker, kontorer og andre arbeidsmiljger

- hotell- og motellkunder samt andre typer bomiljger, herunder

- bed & breakfast.

25. Serg alltid for at apparatet er frakoblet strom hvis det etterlates uten tilsyn og
for montering/demontering av deler og fer rengjering.

26. Apparatet ma ikke betjenes via en ekstern timer eller separat fjernkontroll.

27. Unnga enhver form for kontakt med bevegelige deler.

28. Apparatet ma ikke brukes av barn. Hold apparatet og ledningen utenfor barns
rekkevidde.
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Oversikt
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Deler:

15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.
24,
25.
26.
27.
28.
29.

Hullskive: fin
Hullskive: medium
Spiral

Kniv

Hullskive: grov
Monteringsring
Stapper

Kjottbrett
Kjottkvernhus
Separator
Polsehorn/dyse
Kjegleskive
Kebbeform/konus
Kakeskive
Montering til kakeskive
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Kjottkvern

Montering av tilbehor

. Hold basen (23) ved pafyllingsreret, den sterste apningen skal vende

oppover.

. Monter spiralen (17) inne i kjgttkvernhuset (23). Plasser na kniven (18) pa

skaftet — skjeerene skal vende utover.

. Plasser den valgte hullskiven p& kniven, serg for & plassere de to

fremspringene/tappene korrekt i de to dertil egnede fordypningene i basen.

. Sett pa monteringsringen (20).
. Kontrolle at tilbehgret er korrekt festet og ikke kan rotere.
. Senk det multifunksjonelle motorhodet til horisontal posisjon (det hares et

Klikk).

. Sett kjottkvernen i apparatets tilbehersutgang. Skyv pafyllingsreret opp til

vertikal posisjon, til det ikke kommer lenger og det hares et «klikk».

. Monter det avtakbare kjottbrettet pa pafyllingsroret.
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9. Hvis du ensker & stille inn tid, felges trinnene nedenfor:

a) Still inn ensket hastighet (1-7).
b) Trykk pa knappen (9/10) for & stille inn tiden (0-60 minutter).

¢) Trykk pa knappen (1) for a sla pa apparatet.
Hvis du gar over tidsinnstillingen, vil timeren telle opp. Still inn hastigheten
(1-7) for & sla p& apparatet. Apparatet vil stoppe etter maks. 60 minutter.

FORSIKTIG:

1. Nar du demonterer basen (kjottkvernhuset, 23), trykker du pa
releaseknappen til tilbeher. (5)

2. Plasser bit for bit av kjettstykkene i pafyllingsreret ved & bruke stapperen.
Ikke trykk for hardt, og bruk aldri fingrene eller redskaper til & dytte maten
ned.

3. Nar ingrediensene er ferdigbearbeidet, drei knappen tilbake til 0 eller trykk
pa Pa-/av-knappen for & stoppe apparatet

Polser
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1. Kvern kjottet

2. Monter spiralen (17) i kjottkvernhuset med plastdelen forst.

3. Monter separatoren i kjottkvernhuset (23).

4. Monter polsehornet/dysen (25) pa kjottkvernhuset og skru
monteringsringen (20) pa kjettkvernhuset.

(Serg for at hakkene i separatoren passer med fremspringet i kjottkvernhuset).

5. Monter kjottkvernhuset pa motorenheten.

6. Plasser kjottbrettet pa den loddrette delen av kjottkvernhuset.

7. N& er apparatet klart til & lage polser.

1) Fyll ingrediensene pa brettet.

2) Bruk stopperen til & skyve kjgttet forsiktig gjennom kjettkvernhuset. Hvis
det benyttes tarm/peolseskinn, skal de apnes ved a legge dem i blgt i 10
minutter i lunkent vann. Trekk deretter det vate pelseskinnet pa dysen.
Skyv det (krydrede) kvernete kjottet inn i kjottkvernhuset. Hvis polseskinnet
setter seg fast pa dysen, kan de blates opp i litt vann.

Hvis du ensker & stille inn tid, felges trinnene nedenfor:

a) Still inn ensket hastighet (1-7).
b) Trykk pa knappen (9/10) for & stille inn tiden (0-60 minutter).

c) Trykk pa knappen (1) for a sla pa apparatet.
Hvis du gér over tidsinnstillingen, vil timeren telle opp. Still inn hastigheten
(1-7) for & sla pa apparatet. Apparatet vil stoppe etter maks. 60 minutter.

FORSIKTIG:

1. Nar du demonterer basen (kjottkvernhuset, 23), trykker du pa
releaseknappen til tilbeher. (5)

2. Nar ingrediensene er ferdigbearbeidet, drei knappen tilbake til 0 eller trykk
pa Pa-/av-knappen for & stoppe apparatet.
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Kebab

1. Monter spiralen (17) i kjottkvernhuset med plastdelen forst.

2. Monter kebbeformen (27) i kjottkvernhuset.

3. Monter kjegleskiven (26) pa kjottkvernhuset og skru monteringsringen pa
kjottkvernhuset.

(Serg for at hakkene i separatoren passer med fremspringet i

kjottkvernhuset).

4. Monter kjattkvernhuset pa motorenheten.

5. Plasser kjottbrettet p& den loddrette delen av kjettkvernhuset.

6. Na er apparatet klart til & lage kebab.

1) Stapp kebab-blandingen forsiktig gjennom kebbeformen/konus ved hjelp
av stapperen.
2. Skjer i passende biter.

Fylt kebbe er en tradisjonell rett fra Midtesten, som hovedsaklig bestar av
lammekjott og bulgurhvete som kvernes og blandes sammen. Blandingen
presses gjennom kebbeformen/konus og skjeeres i mindre biter. Trykk den ene
enden av kebbesylinderen sammen for & lukke den. Ha litt fyll — ikke for mye —
inn i den andre enden og lukk. Frityrstekes i varm olje.
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NO

Hvis du ensker & stille inn tid, felges trinnene nedenfor:

a) Still inn ensket hastighet (1-7).
b) Trykk pa knappen (9/10) for & stille inn tiden (0-60 minutter).

c) Trykk pa knappen (1) for a sla pa apparatet.
Hvis du gér over tidsinnstillingen, vil timeren telle opp. Still inn hastigheten
(1-7) for & sla pa apparatet. Apparatet vil stoppe etter maks. 60 minutter.

FORSIKTIG:

1. Nar du demonterer basen (kjottkvernhuset, 23), trykker du pa
releaseknappen til tilbeher. (5)

2. Nar ingrediensene er ferdigbearbeidet, drei knappen tilbake til 0 eller trykk
pa Pa-/av-knappen for & stoppe apparatet.



Opskrift pa fylt kebbe

500 g lammekjott skaret i strimler
500 g bulgurhvete, skylt og avrent
1 liten lok

Fremgangsmate:

Kvern kjgtt og bulgurhvete vekselsvis gjennom kjettkvernen med den fine
hullskiven. Tilsett loken for den siste porsjonen. Bland/elt det kvernete kjotte,
loken og bulgurhveten. Kvern blandingen gjennom kjottkvernen igjen. Hvis
enda finere

konsistens er onskelig, kan blandingen kjores gjennom kjottkvernen en tredje
gang, fortsett med a bruke den fine hullskiven.

Blandingen er na klar til & kjgres gjennom kebbeformen.

Fyld:

400 g lammekjott, skaret i strimler
15 ml (1 spsk.) olje

2 mellemstore lok, finhakkede
5-10 ml (1-2 spsk.) stadt allehédnde
15 ml (1 spsk.) hvetemel

Salt og pepper

Fremgangsmate:

Kvern lammekijottet giennom med den fine hullskiven. Stek lok til de er
gyllenbrune. Tilsett lammekjottet og la det brunes og stekes mort.
Tilsett de gvrige ingrediensene og stek i 1-2 minutter. Hell av eventuelt
overskytende fett og avkjel fyllet.

Ferdigstille:

Press kebbedeigen gjennom kebbeformen og skjeer i biter pa ca. 8 cm.

Trykk den ene enden av kebbesylinderen sammen for & lukke den. Ha litt fyll
forsiktig — ikke for mye — inn i den andre enden og lukk.

Frityrstekes i varm olje (190 °C) i ca. 6 minutter, eller inntil de er gyllenbrune og
fyllet er brennvarmt.
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Kaker

1. Monter spiralen (17) i kjottkvernhuset (23) og deretter plastdelen.

2. Plasser monteringsenheten (29) pa kakeskiven i kjgttkvernhuset (24).

3. Skru monteringsringen pa kjottkvernhuset og plasser kakeskiven (28) pa
monteringsenheten (29).

(Serg for at hakkene i separatoren passer med fremspringet i kjottkvernhuset).

4. Monter kjattkvernhuset pa motorenheten.

5. Plasser brettet p& den loddrette delen av kjettkvernhuset.

6. Na er apparatet klart til & lage kakedeig.

Obs: Det er fire forskjellige kakeformer & velge mellom.

Hvis du ensker & stille inn tid, felges trinnene nedenfor:

a) Still inn ensket hastighet (1-7).
b) Trykk pa knappen (9/10) for & stille inn tiden (0-60 minutter).

c) Trykk pa knappen (1) for a sla pa apparatet.
Hvis du gar over tidsinnstillingen, vil timeren telle opp. Still inn hastigheten (1-7)
for & sl& pa apparatet. Apparatet vil stoppe etter maks. 60 minutter

31



Rengjoring

1. Trekk stopselet ut av stikkontakten nar apparatet ikke er i bruk eller
ved oppbevaring.

2. For & unnga elektrisk stet ma ikke ledningen, stepselet eller apparatet
nedsenkes i vann eller annen veaeske. lkke skyll apparatet under
rennende vann. Terk av apparatet med en myk, lett fuktig klut.

3. Demonter alle delene og skylle dem i varmt vann etter hver bruk.

4. Etter bruk demonteres kjottkvernen og rengjeres. Rengjoering foretas
best med en myk berste og rent vann.

5. Ikke rengjer kjottkvernen i oppvaskmaskin, da sdpen kan angripe
aluminiumsdelene pa kjottkvernen.

6. Hvis kjottkvernene rengjores i varmt vann, skal delene avkjgles for
kjottkvernene monteres sammen.

7. Uttaket pa kjokkenmaskinen ber ogsa rengjeres etter bruk av

kjottkvernen. Det er viktig at hullet hvor eventuell kjottsaft skal kunne
renne ut, er renset. Bruk en godt oppvridd klut til dette.
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Veiledning

Tids-

Tilbehor Ingredienser Maks. forbruk Hastighet Forberedelse
Oksekjott 3 kg 5 min. 1.7 20mm x 20 mm X
60mm
Kjottkvern
Svinekijatt 3 kg 5 min. 1.7 20mm x 20 mm x

60mm
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Dette apparatet overholder folgende EU-direktiver: 2014/35/EU, 2014/30/EC og 2009/125/EC

Symbolet betyr at produktet ikke ber kastes sammen med alminnelig husholdningsavfall,
men i stedet avleveres pa en autorisert avfallsplass som er beregnet til formalet, eller til en
forhandler som yter slik service. Kontakt kommunen du bor i for mer informasjon.
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Reklamasjonsrett

Der ytes 5 ars reklamasjonsrett pa fabrikasjons- og materialefeil pa ditt nye produkt,
gjeldende fra den dokumenterte kjopsdatoen. Garantien omfatter materialer og arbeidslgnn.
Ved henvendelse om service ber du opplyse produktets navn og serienummer. Disse
opplysningene finnes pa typeskiltet. Skriv evt. ned opplysningene ned i bruksanvisningen,
s& du har dem for handen. Det gjer det lettere for servicemonteren & finne de riktige
reservedelene.

Reklamasjonsretten dekker ikke:

- Feil og skader, som ikke skyldes fabrikasjons- og materialefeil

- Ved mangelfult vedlikehold — dette gjelder ogsé& mangel pa rengjering av produktet
- Ved brann- og/eller vann- og fuktskader pa produktet

- Hvis der er brukt uoriginale reservedeler

- Hvis anvisningene i bruksanvisningen ikke er fulgt

- Hvis ikke installasjonen er skjedd som anvist

- Hvis ufagleerte har installert eller reparert produktet

- Batterier eller andre slitedeler

Transportskader

En transportskade som konstateres ved forhandlerens levering hos kunden, er
utelukkende en sak mellom kunden og forhandleren. | tilfeller hvor kunden selv har sttt for
transporten av produktet, patar leveranderen seg ingen forpliktelser i forbindelse med evt.
transportskade. Evt. transportskader skal meldes omgéende og senest 24 timer etter at
varen er levert. | motsatt fall vil kundens krav bli avvist.

Ubegrunnet service

Hvis produktet sendes til service, og det viser seg at man selv kunne ha rettet

feilen ved & folge anvisningene her i bruksanvisningen, pahviler det kunden selv a betale for
servicen.

Proffkjop

Proffkjop er ethvert kjop av apparater, som ikke skal brukes i privat husholdning,
men brukes til naering eller nzeringsliknende formal (restaurant, café, kantine etc.)
eller brukes til utleie eller annen bruk som omfatter flere brukere.

| forbindelse med proffkjop ytes ingen garanti, da dette produktet utelukkende er
beregnet til vanlig husholdning.

SERVICE

For rekvirering av service og reservedeler i Norge, kontaktes den butikken hvor produktet er
kjopt.

Reklamasjon kan ogsa meldes inn p& witt.no under fanen ’Service’.

produkter’.

Produsenten/distributeren kan ikke holdes ansvarlig for produkt- og/eller personskader,
hvis sikkerhetsanvisningene ikke overholdes. Garantien bortfaller hvis anvisningene ikke
overholdes.

Forbehold for trykkfeil.
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Séakerhetsanvisningar

abhwnNn =

. Las vanligen hela bruksanvisningen, innan apparaten tas i bruk.

. Stang av apparaten, innan du monterar eller tar bort tillbehér.

. Hall fingrarna borta fran rérliga delar och monterade tillbehér.

. Hall I16sa delar och klader borta fran apparaten under anvandning.

. Anvand endast apparaten fér hushallsbruk. Tillverkaren patar sig inte

erséattningsansvar, om apparaten inte anvands korrekt eller dessa instruktioner
inte foljs.

. Ldmna aldrig apparaten utan uppsyn under drift. Detta géller speciellt, nar det

finns barn eller funktionshindrade i nérheten.

. Var noga med, att apparatens nominella spanning stdmmer exakt éverens med

din elférsoérjning. En felanslutning kommer omedelbart att upphéva garantin.

. Apparaten ska jordférbindas.
. Om du anvander en férlangningssladd ska denna jordférbindas. Se till, att ingen

kan snubbla éver sladden.

10. Stang av apparaten och ta ut kontakten, nar du ar inte langre ska anvanda den

11.

12.

samt vid rengdring.

Anvand inte apparaten, om sladden, kontakten eller apparaten &r skadade.
Kontakta ett auktoriserat servicecenter.

Allt 6vrigt underhall utéver vanligt underhall och rengdring ska utforas pa ett
auktoriserat servicecenter.

13. For att undvika elektrisk stot far varken sladd, kontakt eller apparaten sinkas
ner i vatten eller annan véatska.
14. Lat inte apparatens sladd hanga ner i narheten av barn, komma nara eller i

kontakt med apparatens varma delar, andra varmekallor eller vassa bordskanter.

15. Placera inte metalltillboehorsdelar i mikrovagsugnen.
16. Stang av apparaten och ta ut kontakten, innan du tar bort eller byter de rérliga

delarna.

17. Ror inte vid ballongvispen, den flata vispen eller degkroken nér apparaten ar

igang.

18. Anvand endast ett tillboehdr at gangen, och var noga med att anvénda

stanklocket till de andra roterande delarna.

19. Apparaten &r inte avsedd for anvéndning av personer med nedsatt fysisk,

sensorisk eller mental férmaga, bristande erfarenhet och kunskap, eller av barn
- om de inte har blir instruerade och vagledda i anvédndandet av apparaten av
en person med ansvar fér deras sakerhet.

20. Apparaten slacks automatiskt, om motorhuvudet lyfts eller vid elektrisk

21.

kortslutning. Stang av apparaten forst, och séatt darefter pa den igen. Stéll in
hastighet igen och apparaten &r klar f6r anvandning.

Apparaten ar utrustad med en dverhettningssakring som automatiskt bryter
strdmmen till apparaten i hdndelse av éverupphettning.
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22. Lat inte barn leka med apparaten.

28. Felaktig anvandning av apparaten kan medféra produkt- eller personskada.

24. Denna apparat &r avsedd for hushallsanvandning samt motsvarande
anvandning, t ex av:

- kdkspersonal i butiker, kontor och andra arbetsmiljéer

- hotell- och motellkunder samt andra typer av boendemiljéer, daribland;

- bed & breakfast

25. Se alltid till, att apparaten ar frankopplad fran stromfoérsorjningen, om den
lamnas utan uppsyn och innan montering/demontering av delar och innan
rengdring.

26. Apparaten far inte betjénas via en extern timer eller separat fiarrkontrollsystem.

27. Undvik alla former av kontakt med rérliga delar!

28. Apparaten far inte anvandas av barn. Hall apparaten och sladden utom barns
rackvidd.
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Oversikt
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Komponenter:

15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.
24,
25.
26.
27.
28.
29.
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Halskiva: fin
Halskiva: medium
Skruv

Kniv

Halskiva: grov
Monteringsring
Pamatare

Kéttbricka
Kéttkvarnshus
Separator
Korvhorn/munstycke
Kedjeskiva
Kebbeform/konus
Kakskiva

Montering foér kakskiva
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Kottkvarn

Montering av tillbeh6r

1. Hall basen (23) vid pafyliningsroret. Den stérsta dppningen ska vara vand
uppat.

2. Montera skruven (17) inne i kottkvarnshuset (23). Placera nu kniven (18) pa
skaftet - bladen ska vara vanda utat.

3. Placera den valda héalskivan pa kniven, se till att placera de tva utsticken/
tapparna korrekt i de tva fér detta &ndamal gjorda férdjupningarna i basen.

4. S&tt pa monteringsringen (20).

5. Kontrollera, att tillbehdret &r korrekt fastsatt och inte kan rotera.

6. Sank det multifunktionella motorhuvudet till horisontal position (det hors ett
klick).

7. Satt i kdttkvarnen i apparatens tilloehérsutgéng. Skjut upp pafyliningsroret
till vertikal position, tills det inte kommer langre, och det hors ett "klick”.

8. Montera den avtagbara kéttbrickan pa pafyliningsroret.
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9. Om du 6nskar att stélla in tiden, folj nedanstaende steg:

a) Stéll in den 6nskade hastigheten (1-7).
b) Tryck pa knappen (9/10) for att stélla in tiden (0-60 minuter).

c) Tryck pa knappen (1) for att tanda apparaten.

Om du hoppar Over tidsinstéllningen, kommer timern att rakna upp. Stall in
hastigheten (1-7) for att satta pa apparaten. Apparaten kommer att stoppa
efter max. 60 min.

VAR FORSIKTIG:

1. N&r du tar bort basen (kottkvarnshuset 23), ska du trycka pa
releaseknappen for tillbehor. (5)

2. Placera kéttbitarna i pafyliningsroret ett och ett genom att anvanda
pamataren. Tryck inte fér hart, och anvéand aldrig fingrarna eller redskap for
att skjuta ner maten.

3. Nér ingredienserna &r fardigbearbetade, vrid knappen tillbaka till 0, eller
tryck pa Tand/slack-knappen for att stoppa apparaten.

Korv
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1. Mal kottet

2. Montera skruven (17) i kéttkvarnshuset med plastdelen forst.

3. Montera separatorn i kdttkvarnshuset. (23)

4. Montera korvhornet/munstycket (25) pa kottkvarnshuset och skruva pa
monteringsringen (20) pa kottkvarnshuset.

(Se till, att hacken i separatorn passar med kottkvarnshusets utstick).
5. Montera kottkvarnshuset pa motorenheten.

6. Placera kottbrickan pa den lodrata delen av kéttkvarnshuset.

7. Nu &r apparaten redo att géra korv.

1) Placera ingredienser pa brickan.

2) Anvand pamataren for att forsiktigt trycka kottet genom kottkvarnshuset.
Om man anvander tarmar/korvskinn, ska det 6ppnas genom att Iagga
dem bl6t i 10 min. i ljummet vatten. Dra darefter det vata korvskinnet pa
munstycket. Skjut in det (kryddade) malda kottet i kdttkvarnshuset. Om
korvskinnen fastnar pa munstycket, kan det mjukas upp med lite vatten.

Om du vill tidsinstalla, folj nedanstaende steg:

a) Stéll in den 6nskade hastigheten (1-7).
b) Tryck pa knappen (9/10) for att stélla in tiden (0-60 minuter).

c¢) Tryck pa knappen (1) for att sétta pa apparaten.

Om du hoppar Over tidsinstéllningen, kommer timern att rakna upp. Stall in
hastigheten (1-7) for att satta pa apparaten. Apparaten kommer att stoppa
efter max. 60 min.

VAR FORSIKTIG:

1. N&r du tar bort basen (kottkvarnshuset 23), ska du trycka pa
releaseknappen for tillbehor. (5)

2. Néar ingredienserna &r fardigbearbetade, vrid tillbaka reglaget till O, eller
tryck pa Tand/slack-knappen for att stoppa apparaten.



Kebab

1. Montera skruven (17) i kottkvarnshuset med plastdelen forst.

2. Montera kebbeformen (27) i kéttkvarnshuset.

3. Montera konskivan (26) pa kottkvarnshuset och skruva pa monteringsringen
pé kottkvarnshuset.

(Se till, att hacken i separatorn passar med kottkvarnshusets utstick).

4. Montera kottkvarnshuset pa motorenheten.

5. Placera kottbrickan pa den lodréta delen av kottkvarnshuset.

6. Nu ar apparaten redo att gora kebab.

1) Stoppa forsiktigt kebab-blandningen genom kebbeformen/konus med hjélp
av pamataren.
2. Skér i passande bitar.

Fylld kebbe &r en traditionell ratt fran mellandstern som priméart bestéar av
lammkdtt och bulgurvete, som mals och blandas samman. Blandningen
pressas genom kebbeformen/konus och skérs i mindre bitar. Tryck den ena
anden av kebbecylindern samman for att stdnga den. L&gg i lite fylining
genom den andra anden och stang till. Frityrstek i varm olja.
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Om du vill tidsinstalla, folj nedanstaende steg:

a) Stéll in den 6nskade hastigheten (1-7).
b) Tryck pa knappen (9/10) for att stélla in tiden (0-60 minuter).

c) Tryck pa knappen (1) for att sétta pa apparaten.

Om du hoppar Over tidsinstéllningen, kommer timern att rakna upp. Stall in
hastigheten (1-7) for att satta pa apparaten. Apparaten kommer att stoppa
efter max. 60 min.

VAR FORSIKTIG:

1. N&r du tar bort basen (kottkvarnshuset 23), ska du trycka pa
releaseknappen for tillbehor. (5)

2. Néar ingredienserna &r fardigbearbetade, vrid tillbaka reglaget till O, eller
tryck pa Tand/slack-knappen for att stoppa apparaten.



Recept pa fylld kebbe

500 g strimlat lammkaott
500 g skoljt bulgurvete
1 liten 16k

Gor sa har:

Mal kétt och bulgurvete vaxelvis genom kéttkvarnen med den fina hélskivan.
Tillsatt 16k innan den sista portionen. Blanda/kn&da det malda kottet, |6k och
bulgur. Mal blandningen genom kottkvarnen en gang till. Om man énskar en
annu finare konsistens, kan man kéra igenom blandningen i kéttkvarnen en
tredje gang, fortsétt att anvanda den fina hélskivan.

Blandningen ar nu klar att kdras igenom kebbeformen.

Fyllning:

400 g strimlat lammkatt

15 ml (1 msk) olja

2 mellanstora I6kar, finhackade
5-10 ml (1-2 msk) stott kryddpeppar
15 ml (1 msk) vetemjol

Salt och peppar

Gor sa har:

Mal lammkéttet genom den fina halskivan. Stek I6ken tills den &r gyllenbrun.
Tillsatt lammkottet och 1t det bryna och stekas mort. Tillsatt de 6vriga
ingredienserna och stek i ytterligare 1-2 minuter. Hall bort eventuellt
Overskottsfett och Iat fyliningen svalna.

Slutférande:

Pressa kebbedegen genom kebbeformen, och skér i bitar pa ca. 8 cm. Tryck
ihop den ena &nden av kebbecylindern for att stanga den. Lagg forsiktigt i lite
fyllning- inte fér mycket - in i den andra dnden och sténg.

Frityrstek i varm olja (190°C) i ca. 6 minuter, eller tills de &r gyllenbruna och
fyllningen ar varm.
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Kakor

1. Montera skruven (17) i kottkvarnshuset (23) och darefter plastdelen.

2. Placera monteringsenheten (29) till kakskivan i kéttkvarnshuset. (24)

3. Skruva pa monteringsringen pa kéttkvarnshuset och placera kakskivan (28)
pa monteringsenheten (29).

(Se till, att hacken i separatorn passar med kottkvarnshusets utstick).

4. Montera kottkvarnshuset pa motorenheten.

5. Placera brickan pa den lodrata delen av kéttkvarnshuset.

6. Nu ar apparaten klar for att géra kakdeg.

Obs: Det finns 4 olika kakformar att vélja mellan.
Om du vill tidsinstalla, folj nedanstaende steg:

a) Stéll in den 6nskade hastigheten (1-7).
b) Tryck pé knappen (9/10) for att stélla in tiden (0-60 minuter).

c) Tryck pa knappen (1) for att satta pa apparaten.

Om du hoppar Over tidsinstéllningen, kommer timern att rakna upp. Stall in
hastigheten (1-7) for att satta pa apparaten. Apparaten kommer att stoppa efter
max. 60 min.
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Rengodring

1. Dra ut kontakten, nér apparaten inte anvénds eller vid férvaring.

2. For att undvika elektrisk stot far sladden, kontakten eller apparaten
inte sénkas ner i vatten eller annan vatska. Skolj inte apparaten under
rinnande vatten. Torka av apparaten med en mjuk, latt fuktig trasa.

3. Ta bort alla apparatens delar och skdlj dem i varmt vatten, efter varje
anvandning.

4. Efter anvandning tas kéttkvarnen isér och rengérs. Diskning gors
bést med en mjuk borste och rent vatten.

5. Diska inte kdttkvarnen i diskmaskin, eftersom diskmedel kan angripa
aluminiumdelarna pa kéttkvarnen.

6. Om kottkvarnen rengors i varmt vatten, ska delarna svalna innan
kéttkvarnen monteras.

7. Kbksmaskinens uttag bor ocksa rengoras efter anvandning av

kottkvarnen. Det &r viktigt, att halet, dér eventuell kottsaft ska rinna
ut, ar rengjort. Anvand en hart urvriden trasa till detta.
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Vagledning

Tilloehdr [ Ingredienser Max. l;l;' 3::\?:9 Hastighet Férberedelse
Oxkott 3 kg 5 min. 1-7 20mﬁégrﬁ?ﬂmm X
Kottkvarn
Griskdtt 3 kg 5 min. 1-7 20mm6 6( rﬁ& mm x




Denna apparat uppfyller féljande EU-direktiv: 2014/35/EU, 2014/30/EC och 2009/125/EC

Symbolen betyder, att produkten inte ska kastas tillsammans med vanligt hushallsavfall,
utan i stéllet levereras in pa en auktoriserad atervinningsstation som ar lamplig, eller till en
aterforséljare med en sadan service. Kontakta din kommun, om du behdéver mer information.
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Reklamationsratt

Din nya produkt omfattas av 3 ars reklamationsratt pa fabrikations- och materialfel,
géllande fran det dokumenterade ink&psdatumet. Garantin omfattar material och arbetslon.
Vid begédran om service ska du upplysa om produktens namn och serienummer. Dessa
upplysningar finns pa typskylten. Notera ev. dessa upplysningar hér i bruksanvisningen,

sé& du dem l4tt tillgangliga. Det gor det lattare for servicemontéren att hitta de korrekta
reservdelarna.

Reklamationsréatten omfattar inte:

- Fel och skador som uppkommit pa grund av fabrikations- och materialfel.

- Vid misskdtsamt underhéll — déribland &ven galler bristande rengdring av produkten
- Vid brand- och/eller vatten- och fuktskador pa produkten.

- Om man anvént reservdelar som inte ar original

- Om anvisningarna i bruksanvisningen inte efterfoljs

- Om inte installationen genomforts enligt anvisningarna

- Om inte auktoriserad fackman har installerat eller reparerat produkten

- Batterier eller andre férslitningsdelar

Transportskador

En transportskada som konstateras vid aterforséljarens leverans hos kunden, ar detta
uteslutande en sak mellan kunden och aterférséljaren. | de fall da kunden sjalv statt for
transporten av produkten, patar sig leverantéren ingen forpliktelse i forbindelse med
eventuella transportskador. Eventuella transportskador ska anméalas omgéaende och senast
24 timmar efter att varan levererats. Annars kommer kundens krav att avvisas.

Ogrundad service

Om produkten skickas in till service, och det visar sig att man hade kunnat avhjalpa felet
sjalv genom att folja anvisningarna hér i bruksanvisningen, faller det pa kunden sjalv att
betala for servicen.

Kommersiella inkép

Kommersiella inkdp ar sddana inkdp av apparater, som inte ska anvéandas i privata hushall,
men som anvands i kommersiella sammanhang eller liknande (restaurang, café, kantin etc.)
eller anvands till uthyrning eller annan anvéandning som omfattar flera anvéndare.

| forbindelse med kommersiella inkép franfaller garantin eftersom denna produkt
uteslutande &r avsedd for vanliga hushall.

SERVICE

For serviceforfragan och reservdelar i Sverige kontaktas den butik, dar produkten &r inkopt.
Anmaélan om reklamation kan ocksé ske pa wittsverige.se under fliken *Service’.

Med férbehall for tryckfel.

Tillverkaren/aterforsaljaren kan inte hallas ansvariga for produkt- och/eller personskador, om
sakerhetsanvisningarna inte foljs. Garantin bortfaller om anvisningarna inte f6ljs.
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Turvallisuusohjeet

abhwnNn =

(&)

8
9.

10

11.

12.

13.

14.

15.

16

17.

18.

19.

20.

21.

. Lue koko kayttoohje ennen laitteen kayttédnottoa.

. Sammuta laite ennen lisdosien asentamista tai irrottamista.

. Al kosketa sormilla likkuvia osia tai asennettuja lisdosia.

. Pidd irralliset osat ja vaatteet etdalld laitteesta kayton aikana.

. Kéyta laitetta vain kotitalouskaytdssa. Valmistaja ei ota vastuuta, jos laitetta ei

kéayteta oikein tai néité ohjeita ei noudateta.

. Ala koskaan jaté laitetta ilman valvontaa kéytén aikana. Tamé pétee erityisesti

silloin, kun I&helld on lapsia tai vammaisia.

. Varmista, etté laitteen nimellisjannite vastaa tarkalleen virtalahdettési. Viallinen

litdnta mitatdi takuun valittomasti.

. Laite on maadoitettava.

Jos kaytéat jatkojohtoa, sen tulee olla maadoitettu. Varmista, ettei kukaan voi
kompastua johtoon.

. Katkaise laitteesta virta ja irrota pistoke pistorasiasta, kun olet lopettanut kaytén
ja puhdistaessasi laitetta.

Ala kayta laitetta, jos sen johto, pistoke tai itse laite on vaurioitunut. Ota yhteytta
valtuutettuun huoltoliikkeeseen.

Kaikki muu huolto paitsi tavallinen hoito ja puhdistus on suoritettava
valtuutetussa huoltoliikkeessa.

Valttddksesi sdhkoiskun ala upota virtajohtoa, pistoketta tai laitetta veteen tai
muuhun nesteeseen.

Al4 ripusta laitteen johtoa roikkumaan lasten ldhelle, 414 anna johdon

on olla lahelld tai kosketuksissa laitteen kuumien osien kanssa, muiden
lAmmaonlahteiden kanssa tai terdvan péydanreunan kanssa.

Al laita metallisia liséosia mikroaaltouuniin.

. Sammuta laite ja irrota pistoke pistorasiasta ennen liikkuvien osien irrottamista
tai vaihtamista.

Ala kosketa pallovispildd, littedd vispila4 tai taikinakoukkua laitteen ollessa
kaynnissa.

Kéaytéa vain yhté lisélaitetta kerrallaan ja varmista, etta kéytéat roiskesuojaa
pyoérivien osien kanssa.

Laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden kayttéon, joiden fyysinen,
aistinvarainen tai henkinen toimintakyky on heikentynyt, joilta puuttuu
kokemusta tai tietdmysta tai lasten kéayttoon, ellei heidan turvallisuudestaan
vastaava henkild ole opettanut ja opastanut heitd kayttdmaan laitetta.

Laite sammuu automaattisesti, jos moottoripaé nostetaan ylos tai séhkdisen
oikosulun sattuessa. Sammuta laite ensin ja kytke se sitten uudelleen paalle.
Nollaa nopeus, laite on kayttdvalmis.

Laite on varustettu ylikuumenemissuojalla, joka katkaisee laitteen virran
automaattisesti ylikuumenemisen yhteydessa.



22. Ala anna lasten leikki laitteella.

283. Laitteen vaara kayttd voi johtaa tuote- tai henkilévahinkoihin.

24. Tama laite on tarkoitettu kotitalouskaytt6on tai vastaavaan kayttéén esim.

- keittihenkildkunnan kayttéon myymaldissé, kaupoissa, toimistoissa ja muissa
tydymparistoissa

- hotelli- ja motelliasiakkaiden kayttdon sekéd kayttéon muissa asuinymparistdissa,
mukaan lukien;

- bed & breakfast.

25. Varmista aina, etta laite on irrotettu sdhkdverkosta, jos se jatetdan ilman

valvontaa, ennen osien kokoamista/purkamista ja ennen puhdistumista.

26. Laitetta ei saa kayttéa ulkoisen ajastimen tai erillisen kauko-ohjaimen avulla.

27. Véalta koskettamasta liikkuvia osia!

28. Lapset eivat saa kayttaa laitetta. Pidé laite ja johto poissa lasten ulottuvilta.



Yleiskatsaus
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Osat:

15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22
23.
24,
25.
26.
27.
28.
29.

Reikalevy: hieno
Reikalevy: puolikarkea
Ruuvi

Teré

Reikalevy: karkea
Kiinnitysrengas
Syé6ttdpainin

. Syo6ttopelti

Lihamyllyn runko
Pohjalevy
Makkarasuutin
Kartiolevy
Kebbemuotti/-kartio
Pikkuleipalevy
Pikkuleipélevyn kiinnike






Lihamylly

Lisdosien asentaminen

1.

2.

w

~No oA

Pida rungon tayttoputkesta (23) kiinni, suurimman aukon tulee osoittaa
yléspéin.

Asenna ruuvi (17) lihamyllyn rungon (23) sisdan, aseta tera (18) akselille —
leikkuuterien leikkaavan puolen on oltava ulospéin.

. Aseta valittu reikélevy terélle ja varmista, etta asetat kaksi uloketta/tappia

oikein rungossa olevien kahden kolon pohjaan.

. Kiinnita kiinnitysrengas (20).

. Tarkista, etté lisdosa on asennettu oikein ja ettei se pyorii.

. Laske monitoimimoottoripad vaaka-asentoon (kuuluu napsahdus).
. Tyénna lihamylly lisdosille tarkoitettuun kohtaan laitteessa. Tyénna

tayttdputki pystyasennossa paikalleen, kunnes se ei enaa liiku ja kuuluu
napsahdus.

. Asenna irrotettava sydttopelti tayttdputkeen.



JRI

9. Jos haluat asettaa ajan, toimi seuraavasti:

a) Saada haluttu nopeus (1-7).
b) Aseta aika (0-60 minuuttia) painamalla painiketta (9/10).

c) Kytke laite paélle painamalla painiketta (1).

Jos ohitat ajan asettaminen, ajastin laskee aikaa eteenpdin. S4ada nopeus
(1-7) ké&ynnistadksesi laitteen. Laite pysahtyy viimeistdan 60 minuutin
kuluttua.

VAROITUS:

1. Kun irrotat rungon (lihamyllyn runko 23), paina lisdosan vapautuspainiketta.
(5)

2. Aseta lihapalat tayttdputkeen pala kerrallaan kéyttden sydttépaininta. Ala
paina liian kovaa, aléka koskaan kaytd sormia tai mitéan tydévalineita ruuan
alas painamiseen.

3. Kun ainekset on jauhettu valmiiksi, kddnna nuppi takaisin 0-asentoon tai
pyséyta laite painamalla virtapainiketta.

Makkarat
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1. Pilko liha

2. Asenna ruuvi (17) lihamyllyn runkoon yhdessa muoviosan kanssa ensin.

3. Asenna pohjalevy lihamyllyn runkoon (23)

4. Kiinnitd makkarasuutin (25) lihamyllyn runkoon ja ruuvaa asennusrengas
(20) lihamyllyn runkoon

(Varmista, etta pohjalevyn lovet vastaavat lihamyllyn rungon ulkonemaa).

5. Asenna lihamyllyn runko moottoripdahan.

6. Aseta syo6ttopelti lihamyllyn rungon pystysuoralle osalle.

7. Laite on nyt valmis valmistamaan makkaraa.

1. Aseta ainekset lihamyllyn tarjottimelle.

2. Kayta tyontdpaininta ja tydnna liha varovasti lihamyllyn 1&pi. Mikali kaytat
sisdelimid / makkaran kuoria, avaa ne liottamalla niitd ensin haaleassa
vedessa 10 minuuttia. Aseta sitten marka makkaran kuori suuttimelle.
Tyénna (maustettua) jauhelihaa sitten lihamyllyyn. Mikali makkaran kuori jaa
jumiin suuttimeen, liota sita pienessa maarassa vetta.

Jos haluat asettaa ajan, toimi seuraavasti:
a) Saada haluttu nopeus (1-7).
1 painiketta (9/10).

c) Kytke laite paélle painamalla painiketta (1).

Jos ohitat ajan asettaminen, ajastin laskee aikaa eteenpdin. S4ada nopeus
(1-7) kaynnistadksesi laitteen. Laite pyséhtyy viimeistdan 60 minuutin
kuluttua.

VAROITUS:

1. Kun irrotat rungon (lihamyllyn runko 23), paina lisdosan vapautuspainiketta.
(5)

2. Kun ainekset on jauhettu valmiiksi, kd&dnna nuppi takaisin 0-asentoon tai
pyséyta laite painamalla virtapainiketta.
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Kebab

1. Asenna ruuvi (17) lihamyllyn runkoon yhdessa muoviosan kanssa.

2. Asenna kebbemuotti (27) lihamyllyn runkoon.

3. Asenna kartiolevy lihamyllyn runkoon ja ruuvaa kiinnitysrengas runkoon.
(Varmista, etta pohjalevyn lovet vastaavat lihamyllyn rungon ulkonemaa).
4. Asenna lihamyllyn runko moottoripaahan.

5. Aseta syo6ttopelti lihamyllyn rungon pystysuoralle osalle.

6. Laite on nyt valmis valmistamaan kebabia.

1. Ohjaa kebabseos varovasti kebbemuotin/-kartion l&pi syéttopainimella.
2. Leikkaa sopiviksi paloiksi.

Taytetty kebbe on perinteinen ruokalaji Léhi-idastd. Se koostuu pddasiassa
karitsanlihasta ja bulgurvehnastg, jotka hienonnetaan ja sekoitetaan
keskendan. Seos puristetaan kebbemuotin/-kartion |api ja leikataan
pienemmiksi paloiksi. Purista onton kebbekaaron toinen paa yhteen
sulkeaksesi sen. Lisaa hiukan taytettd — mutta ei liikaa - toisesta paasté ja
sulje. Paista kuumassa 6ljyssa.
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Jos haluat asettaa ajan, toimi seuraavasti:
a) Saada haluttu nopeus (1-7).
b) Aseta aika (0-60 minuuttia) painamalla painiketta (9/10).

c) Kytke laite paélle painamalla painiketta (1).

Jos ohitat ajan asettaminen, ajastin laskee aikaa eteenpdin. S4ada nopeus
(1-7) kaynnistadksesi laitteen. Laite pyséhtyy viimeistdan 60 minuutin
kuluttua.

VAROITUS:

1. Kun irrotat rungon (lihamyllyn runko 23), paina lisdosan vapautuspainiketta.
()

2. Kun ainekset on jauhettu valmiiksi, kd&dnna nuppi takaisin 0-asentoon tai
pyséyta laite painamalla virtapainiketta.
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Resepti: Taytetty kebbe

500 g lammasta suikaleiksi leikattuina
500 g huuhdeltua ja valutettua bulgurvehnaa
1 pieni sipuli

Valmistus:

Jauha liha ja bulgurvehna vuorotellen lihamyllyn I&pi hienolla reikalevylla. Lisaa
sipuli ennen viimeistd erda. Sekoita/vaivaa jauheliha, sipuli ja bulgur. Jauha
seos uudelleen lihamyllyn 1&pi. Jos haluat vield hienomman koostumuksen,
seos voidaan ajaa lihamyllyn I&pi kolmannen kerran, jatka hienon reikalevyn
kayttoa.

Seos on nyt valmis ajettavaksi kebbemuotin 1api.

Tayte:

400 g lammasta suikaleiksi leikattuna

15 ml (1 rkl) 6ljya

2 keskikokoista sipulia hienonnettuna
5-10 ml (1-2 rkl) jauhettua maustepippuria
15 ml (1 rkl) vehndjauhoja

Suolaa ja pippuria

Valmistus:

Jauha lammas myllyn lapi hienolla reikalevylla. Paista sipulit kullanruskeiksi.
Lisda lammas ja anna sen ruskistua ja paista sitten mureaksi. Lisdd muut
aineet ja paista 1-2 minuuttia. Kaada ylim&arainen rasva pois ja anna taytteen
jaahtya.

Viimeistely:

Paina kebbetaikina kebbemuotin |api ja leikkaa noin 8 cm pituisiksi patkiksi.
Purista onton kebbek&ardn toinen paa yhteen sulkeaksesi sen. Lisaa hiukan
taytettd — mutta ei liikaa — toisesta paasta ja sulje. Paista kuumassa 6ljyssa
(190 ° C) noin 6 minuuttia tai kunnes kaarét ovat kullanruskeita ja tayte on
kuumaa.



Pikkuleivat

1. Asenna ruuvi (17) lihamyllyn runkoon (23) ja sen jalkeen muoviosa.

2. Aseta pikkuleipélevyn kiinnike (29) lihamyllyn runkoon (24)

3. Kierra kiinnitysrengas lihamyllyyn ja aseta pikkuleipélevy (28) kiinnikkeeseen
(29).

(Varmista, etta pohjalevyn lovet vastaavat lihamyllyn rungon ulkonemaa).

4. Asenna lihamyllyn runko moottoripadhan.

5. Aseta sydttopelti rungon pystysuoralle osalle.

6. Laite on nyt valmis pikkuleipataikinan kasittelemiseen.

Huom. Valittavana on 4 erilaista pikkuleipdmuottia.
Jos haluat asettaa ajan, toimi seuraavasti:

a) Saada haluttu nopeus (1-7).
b) Aseta aika (0-60 minuuttia) painamalla painiketta (9/10).

c) Kytke laite paalle painamalla painiketta (1).
Jos ohitat ajan asettaminen, ajastin laskee aikaa eteenpain. Sdada nopeus (1-7)
ka@ynnistadksesi laitteen. Laite pysahtyy viimeistddn 60 minuutin kuluttua.



Puhdistus

1. Irrota pistoke pistorasiasta, kun laitetta ei kayteta ja sailytyksen
ajaksi.

2. Sahkoiskun valttamiseksi ala upota johtoa, pistoketta tai laitetta
veteen tai muuhun nesteeseen. Ald huuhtele laitetta juoksevan veden
alla. Pyyhi laite pehmeélld ja hieman kostealla liinalla.

3. Poista jokaisen kayton jalkeen laitteen kaikki osat ja huuhtele ne
lampimalla vedella.

4. Pura lihamylly kayton jalkeen ja puhdista se. Pesu on parasta tehda
pehmeélla harjalla ja puhtaalla vedella.

5. Ala kayta astianpesukonetta lihamyllyn puhdistamiseen, koska
pesuaine voi vahingoittaa lihamyllyn alumiiniosia.

6. Jos lihamylly pestaan kuumalla vedelld, osien on annettava jaahtya
ennen lihamyllyn kokoamista.

7. Koneen asennuskolot on my&s puhdistettava lihamyllyn kaytén
jalkeen. On tarkeaa, etté reika, josta lihamehu valuu ulos,
puhdistetaan. Kayta tiukaksi kierrettya liinaa sen puhdistamiseen.
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OHJEET

Lisdosa Ruoka-aines Maks. Aika Nopeus Valmistelu
Naudanliha 3 kg 5 min. 1.7 20mm x 20 mm x
60mm
Lihamylly
Sianliha 3 kg 5 min. 1.7 20mm x 20 mm x

60mm




B

Tama laite on seuraavien EU-direktiivien mukainen: 2014/35/EU, 2014/30/EC ja 2009/125/EC

Symboli tarkoittaa, ettd tuotetta ei saa havittaa tavallisen kotitalousjatteen mukana, vaan
se on toimitettava valtuutettuun jatteenkasittelylaitokseen tai jalleenmyyjélle, joka tarjoaa
téllaista palvelua. Ota yhteyttd omaan kuntaasi, jos tarvitset lisatietoja.



TAKUU

Uudella laitteellasi myénnetdan 2 vuoden reklamaatio-oikeus valmistus- ja materiaalivirheille
dokumentoidusta ostopaivasta alkaen. Takuu kattaa materiaalit ja tydpalkat. K&antyessasi
huollon puoleen Sinun on ilmoitettava tuotteen nimi ja sarjanumero. Nama tiedot ovat
tyyppikilvessa. Kirjoita ne valmiiksi tdhan kéayttdoppaaseen, niin ne ovat tarvittaessa helposti
kasilla. Tiedot auttavat huoltoasentajaa 16ytdméaan helpommin oikeat varaosat

Takuu ei kata:

- Vikoja ja vahinkoja, joiden syyna ei ole tuotanto- tai materiaalivirhe

- Jos tuotetta on hoidettu vaarin — tdma koskee myds tuotteen puutteellista puhdistusta
- Tuotteen palo- ja/tai vesi- ja kosteusvaurioita

- Jos on kéaytetty muita kuin alkuperéisia varaosia

- Jos kayttéoppaan ohjeita ei ole noudatettu

- Jos asennusta ei ole tehty ohjeiden mukaan

- Jos tuotteen on asentanut tai korjannut ammattitaidoton henkild

- Akkuja, paristoja ja muita kuluvia osia

Kuljetusvauriot

Kuljetusvaurio, joka todetaan tuotteen myyjén toimituksessa asiakkaalle, on yksinomaan
asiakkaan ja myyjan vélinen asia. Niissa tapauksissa, joissa asiakas on itse vastannut
tuotteen kuljetuksesta, ei jakelija ota mitdan vastuuta mahdollisesta kuljetusvauriosta.
Kuljetusvauriosta on ilmoitettava valittémasti ja viimeistaan 24 tunnin kuluessa siitd, kun
tavara on toimitettu. Muussa tapauksessa asiakkaan vaatimukset hylataan.

Aiheeton huolto
Jos tuote lahetetdan huoltoon, ja kdy ilmi, etta vian olisi voinut korjata itse noudattamalla
kayttdoppaan ohjeita, on asiakkaan itse maksettava huolto.

Osto yrityskayttoon

Osto yrityskayttdon on jokainen osto, jossa laitetta ei kdyteta yksityisessa kotitaloudessa,
vaan sité kdytetaan yritystoimintaan tai sitd muistuttavaan tarkoitukseen (ravintola, kahvila,
ruokala, jne.), tai laitetta kdytetdan vuokraukseen tai muuhun toimintaan, jossa kayttajia on
useita.

Yrityskéyttoon ostetuille tuotteille ei mydnneté mitdan takuuta, koska tdma laite on
tarkoitettu yksinomaan tavalliseen kotitalouteen.

HUOLTO

Tarvitessasi huoltoa ja varaosia Suomessa, ota yhteys siihen liilkkeeseen, josta tuote on
ostettu.
Reklamaatioilmoituksen voi tehda myo6s osoitteessa witt.fi valilehden "Huolto’.

Valmistaja/jakelija ei ole vastuussa tuote- ja/tai henkilévahingoista,
jos turvallisuusohjeita ei noudateta. Takuu raukeaa, jos ohjeita ei noudateta.

Emme vastaa mahdollisista painovirheista.
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